“Un patrimonio da raccontare”

Intervento n.1
“Comunicare (bene) il patrimonio enoturistico”
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“UN PATRIMONIO DA RACCONTARE"
20 Comuni uniti nella
promozione del territorio

Ente finanziatore

Ministero del Turismo
(Avviso pubblico per la valorizzazione dei comuni
con siti UNESCO e delle Citta Creative)

Capofila
Comune di Canelli (AT)




Partner

Agliano Terme, Barbaresco, Barolo, Calosso,
Castelnuovo Calcea, Castiglione Falletto, Diano
d'Alba, Frassinello Monferrato, Grinzane
Cavour, La Morra, Monforte d'Alba, Neive, Nizza
Monferrato, Novello, Rosignano Monferrato,
Santo Stefano Belbo, Serralunga d'Alba, Vaglio
Serra, Vighale Monferrato

Budget

Euro 396.213,16




Obiettivo

i T V= Valorizzare in chiave turistica i Paesaggi

200¢

Vitivinicoli di Langhe-Roero e Monferrato
attraverso I'implementazione di attivita di
comunicazione e promozione innovative e
attraverso percorsi di sviluppo coerente e
qualificato dell’offerta.




Azioni

1. Comunicare (bene) il patrimonio enoturistico

2. Miglioramento sistema di prenotazione visite
In cantina

3. Nuove iniziative di promozione e
comunicazione del sito UNESCO

4. Narrazione innovativa dei paesaggi del vino

Cronoprogramma

Dicembre 2023 - novembre 2025




AZIONE N.1
Comunicare (bene) il
patrimonio enoturistico

Un’azione rivolta a dare maggiore risalto e nuova linfa
comunicativa ai vari luoghi del vino del territorio, per
raccontarli in maniera nuova.

L’attenzione & stata pero particolarmente rivolta al tema della
comunicazione, o meglio, ai dispositivi di comunicazione
messi in atto per valorizzare e far conoscere | caratteri
specifici dei territori, le peculiarita dei paesaggi, le tecniche di
coltivazione e di vinificazione ecc. Concretamente questo
tema ha costituito l'oggetto di un “Forum” dedicato al
patrimonio vinicolo in cui mettere a confronto le molteplici
realta nazionali e internazionali che trattano di enoturismo.




AZIONE N.1
Comunicare (bene) il
patrimonio enoturistico

Per non limitare I'incontro a una semplice rassegna di buone
pratiche, il Forum e stato arricchito dalla presentazione in
anteprima di uno studio realizzato dal Politecnico di Milano
(Osservatorio Travel Innovation) dedicato alla profilazione
del comportamento dell’enoturista sul sito UNESCO
“Paesaggi Vitivinicoli di Langhe-Roero e Monferrato” in base
al mercato di appartenenza.

La ricerca ha permesso di delineare le caratteristiche e le
azioni strategiche che 1 soggetti che intervengono nella
comunicazione e promozione del patrimonio vitivinicolo
dovranno attuare per rispondere alle esigenze dell’enoturista
assicurando alle destinazioni una fruizione turistica
sostenibile e consapevole.




AZIONE N.1
Comunicare (bene) il
patrimonio enoturistico

Qui di seguito le attivita parte di guesto intervento

1) Iniziative di avvicinamento al Forum con World
Café/incontri sul territorio su casi di eccellenza di
comunicazione del patrimonio vitivinicolo:

e 29/04/2024 Calosso (I mercati turistici - focus Svizzera)

e 09/05/2024 Canelli (Enoturismo: come strutturare una
strategia di internazionalizzazione)

e 13/05/2024 Barbaresco (I dati dell’enoturismo in Italia)

e 28/05/2024 La Morra (Comunicazione, marketing e
promozione di una destinazione enoturistica)




AZIONE N.1
Comunicare (bene) il
patrimonio enoturistico

2) Momento di confronto: n. 1 Forum dal titolo “Food &
Wine Tourism Forum” che si e tenuto a Canelli il 14
novembre 2024 presso le Cantine Gancia. L'evento ha offerto
spunti di riflessione e soluzioni concrete per gli operatori del
settore:

- Comunicazione efficace: E fondamentale saper raccontare
la propria storia e il proprio territorio in modo coinvolgente e
autentico.

- Innovazione digitale: Le nuove tecnologie offrono strumenti
preziosi per migliorare l|la gestione delle prenotazioni e
I'esperienza del cliente.

- Collaborazione: La collaborazione tra pubblico e privato &
fondamentale per lo sviluppo del turismo enogastronomico.




AZIONE N.1
Comunicare (bene) il
patrimonio enoturistico

3) Redazione di una ricerca dedicata all’enoturista, buone
pratiche e buoni intenti per il futuro presentata a Canelli, in
occasione del “Food & Wine Tourism Forum”. Lo studio ha
svelato i nuovi trend del turismo enogastronomico, ovvero:

- Esperienze personalizzate: | turisti cercano sempre piu
esperienze uniche e autentiche, legate alla tradizione e al
territorio.

- Canali_digitali: Internet e i social media svolgono un ruolo
fondamentale nella ricerca e prenotazione delle esperienze
enogastronomiche.

- Sostenibilita: La preoccupazione per I'ambiente e la scelta
di prodotti locali sono sempre piu importanti per i viaggiatori.




AZIONE N.1
Comunicare (bene) il
patrimonio enoturistico

Budget: Euro 86.213,16

Obiettivi: Intervento in fase di attuazione. Il raggiungimento
degli obiettivi sara valutato a conclusione dell’intervento. Si
iIndicano, al momento, n. 150 partecipanti al “Food & Wine
Tourism Forum” (ob. 100), n. 50 stakeholders partecipanti
nella fase di disseminazione sul territorio (0b.10 per evento) e
Nn.4 incontri organizzati sugli 8 in programma (ob. 2).




Dettaglio delle tre attivita realizzate



1) N. 4/8 incontri
dedicati alla
comunicazione del
patrimonio vitivinicolo

Aprile - Maggio 2024




29 aprile 2024
Calosso (AT)

Dieci anni di UNESCO

Un patrimonio da raccontare
LA PAROLA AGLI ESPERTI

Incontri in presenza e online
per apprendere nuovi strumenti indispensabili per la valorizzazione
dei Comuni della Core-Zone.

il 29 aprile 2024
dalle ore 15 alle ore 17.00

parleremo di

I MERCATI TURISTICI: FOCUS SVIZZERA

Relatore: Flavia Fagotto

Appuntamento in presenza
CALOSSO - Museo “Memorie di Futuro” - Via R. Margherita 45
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Dieci anni di UNESCO
Un patrimonio da raccontare

LA PAROLA AGLI ESPERTI

Incontri in presenza e online
per apprendere nuovi strumenti indispensabili per |la valorizzazione
dei Comuni della Core-Zone.

il 9 maggio 2024
dalle ore 15 alle ore 17.00

parleremo di

ENOTURISMO: COME STRUTTURARE UNA
STRATEGIA DI INTERNAZIONALIZZAZIONE

Relatore: Giulio Selvazzo

Appuntamento in presenza
presso le Cantine Coppo - Via Alba, 68 - Canelli AT
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Agms. pIEMONTE @i

——~

9 maggio 2024
Canelli (AT)
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Dieci anni di UNESCO

Un patrimonio da raccontare
LA PAROLA AGLI ESPERTI

Incontri in presenza e online
per apprendere nuovi strumenti indispensabili per la valorizzazione
dei Comuni della Core-Zone.

il 13 maggio 2024
dalle ore 15 alle ore 17.00

parleremo di

| DATI DELL’ENOTURISMO IN ITALIA
Relatore: Filippo Galanti - DIVINEA

Appuntamento in presenza
TORRE DI BARBARESCO Via Torino 67 - Barbaresco
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13 maggio 2024
Barbaresco (CN)
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= 79,4% PRENOTAZIONI ONLINE V5, 20,6% MANUALL:
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MIGLIORARE OTTIMIZZARE E AUMENTARE LO
LESPERIENZA DI SEMPLIFICARE MINIMIZZARE SCONTRING MEDIO
ACQUISTO E QUINDI LAVORO DEL RISCHID NO SHOWY DI VING ACGUISTATO

LE CONVERSIONI PERSOMALE IN CANTINA




28 maggio 2024
La Morra (CN)

Dieci anni di UNESCO

Un patrimonio da raccontare
LA PAROLA AGLI ESPERTI

Incontri gratuiti in presenza
per apprendere nuovi strumenti indispensabili per la valorizzazione
dei Comuni della Core-Zone.

il 28 maggio 2024
dalle ore 15.00 alle ore 17.00

parleremo di

COMUNICAZIONE, MARKETING E PROMOZIONE DI
UNA DESTINAZIONE ENOTURISTICA

Relatori: Cristina Borgogno, Annalisa Ricciardi,
Chiara del Prete e Emanuela Rosso

Appuntamento in presenza
_kresso la CHIESA DI SAN SEBASTIANO - LA MORRA (CN)
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Diecianni di UNESCO
Un patrimonio da raccontare

Progetto
“UN PATRIMONIO DA RACCONTARE"
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Intervento
In fase di attuazione



__ 14| FoodsWine — 14 NOVEMBRE 2024
.. Tourism Forum. CANTINE GANCIA, CANELLI

RE/ACTION

Enoturismo e
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2)F dedicato al
[ ] [ ] o [ ) ke : ﬁd{;"ﬁ
MONFERRATS MINISTERO NATT A6 & .
p a t r I m O n I 0 VI n I c O O @ Awms, o uNwio NI cevont: BT@ s mm cibia L

“Food & Wine Tourism Forum”

Canelli, 14 novembre 2024




Food :E.zWil'lE About FWTF Agenda Speaker News Contattaci
Tourism Forum.

Settima RE CTI O N

edizione

Il piti importante appuntamento in Italia dedicato
all'innovazione nel turismo enogastronomico.

Quest’anno in un nuovo format: tre appuntamenti, tre

location e tre focus distinti.

https://www.foodwinetourismforum.it/forum/agenda/#14-novembre-2024

Giovedi
14 Novembre
2024

o Cantine Gancia - Sala Cinema ldad BiomiTigends
Canelli (AT)

Iscrivili al Forum



https://www.foodwinetourismforum.it/forum/agenda/#14-novembre-2024

Canelli

un viaggio tra storia e tradizione, tra vigneti e
spumanti

Canelli, crocevia di storia e innovazione, sorge in un temitorio vocato alla
viticoltura fin dai tempi antichi. Qui, dove gia 2000 anni fa si coltivava il
Moscato Bianco di Canelli, nel XIX secolo nacquero le prime cantine che
esportarono vini all' estero, segnando linizio di un'epoca di grande
fermento.

Canelli & rinomata per la produzione del Moscato d'Asti, vino pregiato che
ha reso celebre la citta in tutto il mondo. Le colline circostanti ospitano
vigneti a perdita d'occhio, mentre e Cattedrali Sotterranee, labirintiche
cantine scavate nella roccia, custodiscono i segreti della spumantizzazione.

Celti, Liguri, Romani, Saraceni, Longobardi, Spagnoli € Francesi hanno
lasciato il segno in questa terra. La parte storica della citta, chiamata
“Villanuova®, si arrampica sulla collina, offrendo panorami mozzafiato. 5i
sale lungo la Sternja, la Via degli Innamorati, tra orti a terrazza, muri a
secco e case di pietra, fino a raggiungere la Piazza di San Leonardo. |l
Castello, oggi di proprieta della famiglia Gancia, domina la citta con il suo
giardino all'italiana. Un itinerario suggestivo porta alla Torre dei Contini,
che segna i confini antichi della citta.

Il Food & Wine Tourism Forum si svolgera presso la Sala Cinema delle
Cantine Gancia di Canelli in collaborazione con il Comune di Canelli in
quanto capofila del progetto "Un patrimonio da raccontare” finanziato dal
Ministero del Turismo (avviso pubblico per la valorizzazione dei comuni con
siti UNESCO & delle Citta Creative).

Scopri l'agenda



Agenda

Giovedi 14 Novembre 2024

00:00 - 09:30

00:30 - 0043

09:45 - 10:00

Accrediti presso Cantine Gancia di Canelli

Saluti istituzionali e inizio lavori

Conference
Speaker
2 1
Bruno Bertero Roherta Milano
Diretiore Generale Enle Direlirice scienlilica
Turismo Langhe el FPoeod & Wine Tourism
Monfermato Roeno Foarum
Soopri di pio

ReAction: agire e reagire nella promozione dell’'enoturismo

Conference

Speaker

Roberta Milano
Diredirice srientifica

del Food & Wine Tourism
Forum

Soopri di plo

10:00 - 10645

10:45 - 11:00

Il turista enogastronomico italiano e internazionale

Conference

Moderatore Speaker

Bruno Bertero
Diretiors Generale Enle
Turisma landhe
Monlormabo Roern

Federica Russo
Rivercalrice Senior
O rvator Digital
Innoaation - Palimi

Eleonora Lorenzini
Diretirioe Osservalorio
Travel Innovalion - Polikdl

Francesca Cruciani
Ricervalrioe Osservalorio
Travel Inmovating - Polikil

Soupri di pio

"Il profumeo della carta”

Conference

Moderatore Speaker

Chiara Buratti
Allrice, condullice
diormalisla

Massimo Corrado
Presidenies di Go'Wine

Spopr di pid




1100 - 11530

Conference

Moderatore

Roberta Milano
Diredlrice scientilica

del Frood & Wine Toorism
Foanum

Scopri di pid

11:30 - 12:10 L'erba del vicino

Conlerence

Moderatore

Roberta Milano
Diretlrice scientilics

el Food & Wine Tourizsm
Foarum

Seopri i piG

12010 - 12:40

Toolkit

Speaker

Lavinia Furlani
Presidente ol Wine
Meridian

Le prenotazioni digitali: cosa, come e perché

Speaker

Tommaso Peduzzi
Regiondo - Head of Sales
EMEA

Speaker

Alvaro Lopes

BN Direttore Generale Canlina
| Quinta da Pachera
(Poriogallod

Sviluppare e promuovere le visite in cantina: 8 step +1

|

‘ Francesca Vitali
Hediondo - Sales Manador

Marta Teixidor
Calalan Tourist Board -
Directar lalia & lsmel

12:40 - 13:00 Conclusioni

Conference

Speaker

Bruno Bertero Hoberta Milano

y Diretlore Generale Ente Driretirice scienlifics
Turismg landhe del Food & Wine Tourism
Monfommato Rosrnn Forum

Soopri di pid

L300 - 14:30 Light Lunch presso le Cantine Gancia

15:00 - 18:00 Lectio sul cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo del vino

Conference

Speaker

Mario Towe
Primo ricercatore CNH e
Divulgatore scientilico

Scopri di pid

15:00 - 153:30

PALAZZOIRREALE

Conference
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FOOD AND WINE TOURISM FORUM
Canelli, 14 novembre 2024

PROGRAMMA

h. 9.00 - 9.30 Accrediti
h. 9.30 - 9.45 Saluti istituzionali e inizio lavori

h. 9.45 — 10.00 ReAction: agire e reagire nella promozione dell’enoturismo
Roberta Milano, Direttrice Scientifica FWTF

Analisi di scenario tra le sfide del turismo globale e quelle del turismo del vino in particolare. Dal cambiamento climatico
all’accelerazione digitale, dal calo dei consumi di vino alla personalizzazione dell’offerta, scopriremo il Perché e il Come
promuoversi.

h. 10.00 - 10.45 Il turista enogastronomico italiano e internazionale
Eleonora Lorenzini, Federica Russo, Francesca Cruciani, Osservatorio Travel Innovation

L’evento dell’Osservatorio Travel Innovation, inserito all’interno della manifestazione "Food and Wine Tourism Forum",
presenta in anteprima i dati dell’indagine su abitudini, preferenze e comportamenti dei turisti italiani e stranieri condotta
a settembre 2024. In particolare, verranno fornite evidenze su quanto la componente enogastronomica influisce sulle
diverse fasi del journey dei viaggiatori: dalla scelta della meta del viaggio, alle attivita da fare in loco, fino ai prodotti
acquistati una volta rientrati a casa. In secondo luogo, sara illustrata I’incidenza delle spese in prodotti e servizi
enogastronomici rispetto al totale del budget della vacanza e saranno infine mostrati anche dati sul livello di
digitalizzazione del journey per i turisti in cui la componente enogastronomica ha inciso in maniera significativa
sull’ultimo viaggio. L’indagine sara condotta su quattro Paesi (Italia, Germania, Svizzera e Stati Uniti) al fine di poter
presentare un’analisi comparata dei comportamenti.

h. 10.45 — 11.00 “Il profumo della carta”
Massimo Corrado, Presidente Associazione Go Wine - intervistato da Buratti

Da quando il mondo si ¢ digitalizzato, si assiste spesso a una contrapposizione ideologica tra due posizioni, come se
mondo fisico e mondo digitale fossero alternativi. In realta, come ormai ampiamente dimostrato, i libri convivono con gli
ebook e le guide tradizionali coesistono con le informazioni online. Con Go Wine analizzeremo il presente e 1’evoluzione
dell’offerta enoturistica partendo dalle anticipazione dell’imminente pubblicazione dell’edizione 2024 della Guida
Cantine d’Italia.

h. 11.00 — 11.30 Le prenotazioni digitali: cosa, come e perché
Luca Zambonin, Global Sales Expert, Regiondo GmbH

Il turista e sempre piu digitale e chiede soluzioni semplici, rapide e intuitive: frictionless.

Inoltre, le prenotazioni digitali, consentono al produttore di liberare tempo per le attivita che richiedono una relazione
umana, insostituibile, delegando alla tecnologia cio che la tecnologia sa che fare meglio dell’uomo.

Ma per sviluppare le prenotazioni online, di una visita o di una degustazione, servono alcune competenze tecniche e
qualche consiglio di comunicazione (scelta foto, testi ecc.). Di questo parleremo con Regiondo in un panel dal taglio
operativo e concreto.

ENTE TURISMO LANGHE MONFERRATO ROERO Soc. Consortile ar.l.

Piazza Risorgimento, 2 - 12051 ALBA (CN) - Tel. +39 0173.35833 - Fax +39 0173 363878
www.visitlmr.it - E-mail: info@visitlmr.it - PEC: enteturismo@confcommercio.legalmail.it
C.F.e P.IVA 02513140042 - Registro Imprese di Cuneo 02513140042
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ROERO 6 - Food&Wine
Tourism Forum.

: The Home of BuonVivere

h. 11.30 - 12.10 L’erba del vicino )
- Cantina Quinta da Pacheca (Portogallo) Alvaro Lopes, Direttore Generale
- Marta Teixidor, Catalan Tourist Board - Director Italia & Israel

Introdotti da un titolo ironico, in questo panel in realta non vogliamo fare classifiche ma confrontarci con due importanti
best practice internazionali. Riteniamo che, come nello spirito del Forum da sempre, lo scambio e la condivisione di
esperienze siano alla base di una crescita sia culturale che professionale. Avremo ospite una realtd imprenditoriale
significativa dal Portogallo che rappresenta un’eccellenza nella comunicazione e nella promozione. Seguira la
testimonianza di una destinazione enoturistica europea che rappresenta un’eccellenza nel coniugare tradizioni e
innovazione.

h. 12.10 — 12.40 Sviluppare e promuovere le visite in cantina: 8 step +1
Lavinia Furlani, presidente Wine Meridian

Con I’esperienza nazionale e internazionale accumulata negli anni, Lavinia Furlani proporra una “cassetta degli attrezzi”
per cantine che vogliano sviluppare o migliorare la loro offerta enoturistica. Con un taglio molto concreto, affrontera i
passaggi chiavi su cui riflettere e le possibili soluzioni.

h. 12.40 — 13.00 Conclusioni
Bruno Bertero, Direttore Ente Turismo LMR
Mario Tozzi, Primo ricercatore CNR e Divulgatore scientifico

Nel tirare le fila dei contenuti della mattina, torneremo sul tema ReAction, in particolare sulla sostenibilita e sul
cambiamento climatico, temi che impattano pesantemente sul turismo legato al vino, con Colture che si spostano e Culture
secolari che rischiano di disperdersi.

Ospite d’eccezione, il geologo Mario Tozzi, protagonista dell’evento pomeridiano con tre Lectio distinte nelle Cattedrali
Sotterranee di Canelli.

h. 13.00 — 14.30 Light Lunch presso le Cantine Gancia

h. 15.00-18.00 Lectio sul cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo del vino
A cura di Mario Tozzi, Primo ricercatore CNR e Divulgatore scientifico

Passeggiata di confronto e riflessione presso le cantine Bosca, Contratto e Coppo a cura di Mario Tozzi. Un racconto
itinerante e avvincente, un momento di dialogo e dibattito che arricchira I’esperienza della pil tradizionale visita guidata
in cantina, con approfondimenti sul cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo del vino, sui comportamenti
virtuosi da adottare, sulla consapevolezza e sulla responsabilita individuale e quella collettiva di fronte agli stravolgimenti
del clima a cui tutti stiamo assistendo.

h. 15.00 — 15.45 Lectio sul cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo del vino — Cantine Contratto
(Via Giovanni Battista Giuliani, 56 — Canelli)
Attivita gratuita, su prenotazione (max 30 partecipanti)

h. 16.00 — 16.45 Lectio sul cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo del vino — Cantine Bosca
(Via Giovanni Battista Giuliani, 23 - Canelli)
Attivita gratuita, su prenotazione (max 25 partecipanti)

h. 17.00 — 17.45 Lectio sul cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo del vino — Cantine Coppo
(Via Alba, 66 - Canelli)
Attivita gratuita, su prenotazione (max 30 partecipanti)

ENTE TURISMO LANGHE MONFERRATO ROERO Soc. Consortile ar.l.
Piazza Risorgimento, 2 - 12051 ALBA (CN) - Tel. +39 0173.35833 - Fax +39 0173 363878
www.visitlmr.it - E-mail: info@visitlmr.it - PEC: enteturismo@confcommercio.legalmail.it
C.F.e P.IVA 02513140042 - Registro Imprese di Cuneo 02513140042



Direzione scientifica FWTF

G FoodzWine About FWTF Agenda Speaker News Contaltaci
Tourism Forum.

¢« Torna agli Speaker

Roberta Milano

Direttrice scientifica del Food & Wine Tourism Forum

Direttore scientifico del Food & Wine Tourism Forum. Docente e consulente, si occupa di innovazione e
strategie di marketing digitale applicate al turismo. Gia Direttore Marketing e Comunicazione di ENIT, ha
contribuito alla stesura del Piano Strategico per la Digitalizzazione del Turismo taliano (TDlab, Mibact,
2014). Insegnamenti all'Universita Cattolica di Milano e all'Universita di Genova. Collabora con varie
DMO italiane. Esperta di social media e turismo, & riconosciuta per aver realizzato progetti di
comunicazione collettiva che coinvolgono i "locals" e laboratori di storytelling diffusi nei territori. Dal
2009 nel comitato scientifico di BTO (Firenze), ora coordinatrice del topic sul turismo enogastronomico.
Ha collaborato con il Consorzio del Parmigiano Reggiano per sviluppare 'offerta turistica legata al
cheese tourism, E' anche autrice di diversi articoli e libri di riferimento su questi temi come Turismo e
Reput'Azione (Maggioli Editore), Viagagi in Rete (Franco Angeli), Linguaggi Digitali per il Turismo
(Apogeo).
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Alvaro Lopes
Direttore Generale Cantina Quinta da Pacheca

{Portogallo)

Lavinia Furlani

Presidente di Wine Meridian

Speaker

Bruno Bertero Chiara Buratti Francesca Cruciani Massimo Corrado Francesca Vitali
Direttore Generale Ente Turismo Langhe Attrice, conduttrice, giornalista Ricercatrice Osservatorio Travel Innovation - Presidente di GoWine Regiondo - Sales Manager
Monferrato Roero PoliMI

Roberta Milano Federica Russo Eleonora Lorenzini Mario Tozzi Marta Teixidor
Direttrice scientifica del Food & Wine Tourism dicercatrice Senior Osservatori Digital Direttrice Osservatorio Travel Innovation - Primo ricercatore CNR e Divulgatore Catalan Tourist Board - Director ltalia & Israel

Forum nnovation - Polimi PaliMI scientifico
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Comunicazione

U FOOMET

2=+ @
Civediamo domani 14 novembre al FOOD & WINE TOURISM FORUM @

p Ente Turismo Langhe Monferrato Roero

FOOD & WINE TOURISM FORUM
eriatees 530 TOllOWVET + Segui

Manca solo un giorno al terzo appuntamento del Food & Wine Tourism Forum
2024! @

Dalla splendida cornice delle Cantine FHi GAMNCIA & C. S.p.A di Canelli,
esploreremo comportamenti dei turisti e tecniche di promozione, con modeil
creativi e innovativi per valorizzare | nostri territori

[[] 14 novembre 2024 - dalle 3.00

¥ Cantine Gancia, Canelli

M MNonr puoi essere con noi? Segui 'evento in streaming!

& hitpsy/inkd.in/dEFTJET4

¢ Prenota ora il tuo posto per la visita guidata gratuita a Palazzo Ireale!
& httpsy/inkd.in/dCvwgBcg

¢ Evento realizzato grazie al contributo del Ministero del Turismo nel progetto
"Un patrimonio da raccontare”

#Hoodwinetf2024 #foodandwinetourismforum | #foodandwine | Citta di Canelli
Visit Canelli | BTO Official | ENIT 5.p.A. | Ente Turismo Langhe Monferrato Roero
Paesaggi Vitivinicoli UMESCO | Ministero del Turismo | Regione Piemonte

Oltre 1

& con Roberta Milano e 11 altri

{7 Visit Canelli
\__/ 18 novembre alle ore 1718 - &

Food & Wine Tourism Forum - Segui gia

ZINOVEMBRE 2024
~ " CANELL

La sala cinema delle Cantine Ganda a Canelfli ha ospitato Ia settima edizione del
Food and Wine Tourism Forum: ecco com'é andata =

Al centro dell... Altro...

i g3 oo guosiio gt ' e
g Mi piace i} Commenta (L) Invia [

Condivid

pe FOOD & WINE TOURISM FORUM + Segui -
. HI-Ill.I r:'l!l.r’

Enoturismo e Comunicazione “

Il terzo appuntamento di questa edizione 2024 del Food & Wine Tourism Forum sara
incentrato sullz narrazione di una destinazione encturistica ¥

Parleremo di comportamenti del turisia e di promozione efficace, proponendo modelli
di creativiti e innavazione B

[ 14 novembre 2024 - dalle 9.00

¥ Cantine Flli GANCIA & C. 5.p.A, Canelli

M Seguici in streaming! F hittps://Inkd.in/dEFTJET4

W Frencta il teo posto per le passeggiate incantina pomeridiane con mario tozzi - 1a
pariecipazione & gratuita! ¥ hitps:/finkd.in/d7PabruR

& Bvenito realizzato grazie al coniributc del Minisiero del Turismo all'intermo del
progetto "Un patrimeonio da raccontare”

#foodwinetf2024

#oodandwinetourismfiorem | #foodandwine | Citta di Canelii | Visit Canelfi | BTO
Official | ENIT S.p.A. - Agenzia Nazionale del Turismo | Ende Tunsmo Langhe
Monfemrato Roero | Paesagagi Vitivinicoli UNESCO | Ministero del Turismo | Regione
Piemonte

FOOD & WINE TOURISM FORUM + Segui

836 fo r

M .
& Gli speaker del Food and Wine Tourism Forum: competenza e ispirazione i @

B || 14 novembre, il Food and Wine Tourism Forum ha accolto voci straordinarie;
professionisti, innovatori e professionisti che hanno condiviso idee, esperienze e
strategie per plasmare il futuro del turismo enogastronomico.

B Chiara Buratti: Attrice, conduttrice, giornalista

B Mariano Rabino: Presidente Ente Turismo Langhe Monferrato Roero

B Bruno Bertero: Cirettore Generale Ente Turismo Langhe Monferrato Roero
Bl Roberta Milano: Direttrice scientifica del Food & Wine Tourism Forum
B Roberta Giovine: Sindaco di Canelli

Bl Elecnora Lorenzini: Direttrice Osservatorio Travel Innovation - PaliMI

Bl Federica Russo: Ricercatrice Senior Osservatori Digital Innovation - Polimi
B Francesca Cruciani: Ricercatrice Osservatorio Travel Innovation - PoliMI
B Massimeo Corrado: Presidente di GoWine

B Tommaso Peduzzi: Regiondo - Head of Sales EMEA

B Francesca Vitali: Regiondo - Sales Manager

[ | Alvaro Lopes: Direttore Generale Cantina Quinta da Pacheca (Portogallo)
B Marta Teixidor: Catalan Tourist Board - Director Italia & Israe

B Lavinia Furlani: Presidente di Wine Meridian

%> Ogni intervento & stato un viaggio tra cultura, sostenibilitd e innovazione, con uno
sguardo concreto al valore dei territori e al potenziale delle nuove tecnologie.

B Grazie agli speaker, abbiamo riscoperto come il cibo e il ving possano raccontare
storie uniche e creare connessioni profonde tra persone, tradizioni e luoghi. Un
ringraziamento speciale a tutti loro, per aver reso questa giornata ricca di ispirazione e
nuove prospettive. Insieme, continuiameo a scrivere il futuro del turismo
enogastronomica! W

[ E questo & solo I'inizio: ci vediamo al BTO Official e continua a sequirci per non
perderti | prossimi appuntamenti!

¢ Evento realizzato grazie al contributo del Ministero del Turismo nel progetto “Un
patrimonic da raccontare™,

#foodwinetf2024 #foodandwinetourismforum | #foodandwine | Citta di Canelli | Visit
Canelli | BTO Official | ENIT S.p.A. | Ente Turismo Langhe Monferrato Roero | Paesaggi
Vitivinicoli UNESCO | Ministero del Turismo | Regione Piemonte | Flli GANCIA & C.
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+ Segui -

oF
o 1. @
Nel porneriggio di questa edizione del Food and Wine Tourism Forum abbiamo avuto

‘opportunita di vivere delle passeggiate di confronto con mario tozzi, Primo
Ricercatore del CNR e divulgatore scientifico @

4 FOOD & WINE TOURISM FORUM

Queste occasioni di dibattito hanno offerto spunti preziosi su come il cambiamento
climatico stia trasformando il settore vitivinicolo e sulle azioni necessarie per affrontare
gueste sfide '@

Durante il percarso tra le cantine Bosca SpA, Contratto e COPPO - WINERY, abbiamo
riffettuto sullimportanza di pratiche virtuose per garantire un equilibrio tra tradizione e
innovazione, preservando 1l patrimeonic enclogico e ambientaie @

Ringraziamo Mario Tozzi per aver condotto un dibattito ricco di spunti, che ha
sottolineato quanto sia urgente e possibile agire in modo consapevole per un futuro
sostenibile 7

|:| E questo-&'selo l'inizio: ci vediama al BTO Official & continua a seguirci per non
perderti i prossimi-appuntamenti!

¢ Evento realizzato grazie al confributo del Miristero del Turismo nel progetto “"Un
patrimonio da raccontare”.

#foodwinetf2024 #foodandwinetourismforum | #foodandwine | Citta di Canelli | Visit
Canelli | BTO Official | ENIT S.p.A. | Ente Turismo Langhe Monferrato Roero | Pagsaggi
Vitivinicoli UNESCO | Mimistero del Turismo | Regione Piemonte

4 FOOD & WINE TOURISM FORUM

o

<HCogi, rella sala cinema delle Cantine Gancia aT Canelli, si é tenuta |z settima
edizione del FOOD & WINE TOURISM FORUM <3

Il tema centrale é stato RefAction: una chiamata all'azione e reazicne di fronte ai
grandi cambiamenti e alle sfide che il turismo deve affrontare.

Dalla crisi climatica chie impatta I'agricoltura alie nuove frontiere dell'intelligenza
Artificiale, ogai pit che mai “agire e reagite” & fondamentale per adattarsi e innovare.

¢F L'obiettivo é stato esplorare come comunicare € promuovere I'#enoturismo in
modo efficace, partendo da un'analisi sul compertamento del turista nei mercati
internazionali, con un particolare approfondimento sui mercati DACH e USA.
L'agenda d mattinata ha previsto una fitta serie di incontri, interventt e dibattiti
moderati dalia giornalista Chiara Buratt, dalla direttrice scientifica del Forum Roberta
Milano e dal direttore generale dell’Ente Turismo Langhe Monferrato Roero, Bruno
Bertero,

£ rEventa realizzato grazie &l contributo del Ministero del Turismo: nel progetto “Un
patrimonic da raccontare.

#foodandwinetourismforum | #fwif2024 | #ReAction #LangheMornferratoRoero
#UMNESCO Ente Turismo Langhe Monferrato Roero | Paesaggi Vitivinicoli UNESCO
BTO Gfficial Regione Piemonte

" _II"'-'R'I 1 Wina

+ Segui

& WINE TOURISM FORUM + Segui

Manca sempre meno al Food & Wine Tourism Forum, dove saremo accolti da

& Brunao Bertero - Direttore Generale Ente Turismo Langhe Monferrato Roero €
deli'Associazione per il Patrimenio dei Peesaggi vitivinicoli di Langhe-Roero €
Monferato, con consolidata esperienza nella valorizzazione e sviluppo turistico.

Insieme alla Diretirice del Forum Roberta Milano, dara il via a una giornata dedicata
alla narrazione di una destinazione enoturistica, con un percorso che parte dall’analisi
del comportamento dei turisti nel mercati internazionali fino alla Beaction: agiree
reagire nella promozione dell'enoturismo Yl 4

Parleremo di sostenibilité e cambiamento dimatico, temi che impattano sul turismo
egate al vino con Colture che si spostano e Culture secolari che rischiano di
disperdersi @

Mon perdere 'occasione di scoprire nuove prospettivel

[ 14 novernbre 2024 - dalle 9.00

§ Cantine Flli GANCIA & C. S.p.A di Canelli

B Seqguici instreaming! @@ hitpsy//Inkd.in/dehnfTTS..

B Iscriviti alla visita guidata gratuita a Palazzo Imeale e httpsy/finkd.in/dsRMHGUW

& Bvento realizzato grazie al contributo del Ministero del Turismo all'intemo de!
progetto “Un patrimonio da raccontare”

#foodandwinetourismforum | #foodandwine | Citta di Canelli | Visit Canelli | BTO

Official | ENIT S.p.A. - Agenzia Nazionale del Turismo | Ente Turisma Langhe
Monferrato Roero | Paesaggi Vitivinicoli UNESCO | Regione Piemomnte

FoodsWine
». Tourism Forum.

)) 14 NOV ((

FOOD & WINE TOURISM FORUM + Segui -

=
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Manca solo un giorno al terzo appuntamento del Food & Wine Tourism Forum 2024!

.

Dalla spiendida cornice delle Cantine Flli GANCIA & C. 5.p.A di Canelli, esploreremo
comportamenti dei turisti e tecniche di promozione, con modelli creativi e innovativi
per valorizzare | nostri territari B

[F] 14 novembre 2024 - dalie 9.00
f Cantine Gancia, Caneili
™ Mon puol essere con noi? Segui Fevento in streaming! & httpsy//inkd.in/dEFTIET4

£ Prenota ora il tuo posto per la visita guidata gratuita a Palazzo Irreale!
&P nttps://inkd.in/dCvvqBog

¢ Evento realizzato grazie al contributo del Ministero del Turismo nel progetio "Un
patrimonio da raccontare”

#foodwinetf2024 #foodandwinetourismforum | #foodandwine | Citta di Canelli | Visit
Canelli | BTO Official | ENIT S.p.A. | Ente Turismo Langhe Monferrato Roero | Paesagai
Vitivinicoli UNESCO | Ministero del Turismo | Regione Piemonie

Oltre 1

5 diffusioni-past

(c_l'] Consiglia @ Commenta r;’J Diffondi il post

‘? Invia

e 4 FDOD & WINE TOURISM FORUM + Segui -

-
& |l turista & sempre pid digitale e chiede soiuzioni semplici, repide e Intuftives
frictionless.

Le prenctazioni digitali consentono al produttane di liberare tempo per e attivita che
richiedono una refazione umana, insostituibile, defegando alla tecnologia o che I3
tecnoiogia sa che fare meglio dell uomo 1

Ma per sviluppare [ prenotazioni onling, di una visita o di una dequstAZions, snano
sloune competenze tecniche e guaiche consiglio di comunicazione

Proprio di questo parieremo con

& Luca Zambonin - Global $ales Bqpert di Regiondo

B Tommaso Peduzzi - Head of Seles EMEA d Regiondo

B tlodera: Roberta Milano - Direttrice sclentifica del Food 8 'Wine Tourism Forum

Mon perderti quasto pansl dal taglio operativg & concratol

[0 14 novemire 2024 - dalle 9.00

¥ Cartine Fili GANCIA & C. S.p.A di Caredli

B Seguic in streaming!

& hitpsy//inkd.in/d CUwczh

‘ Prenota fl tuo posto per e passegpiate in canting pomeridiane con mafio tozzl - 13
partecipazione & gratuital

& hitpss/ Ankd.in/dWDsSERG

o lscriviti alla visita guidata gratuita a Pafazzo Imeale

& hitpsy/Ankd.in/drouSr3y

¢ Evento realizzato grazie al contributo del Ministeso del Turismo allintemo del
progetio “Un patrimonio da raccontare”

Hpodandwinstourismiorim

#loodandwine | Citta di Canelli | Visit Canedl| | BTO Official | ENIT S.p.A. - Agenzia
Mazipnale die! Turismo | Ente Turismo Langhe Monferrato Roero | Paesaggi Vitivinicoli
UMESCO | Reglong Piemonte
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4 FOOD & WINE TOURISM FORUM + Segui

b 238 folfower
e -0

Unisciti @ mario tozzi, Prime Ricercatore CNR e divuigatore scientifico, in un
passeggiata di riflessione sul cambiamento climatice e il suo impatio sul mondo del
vino nelle-cantine COPPO - WINERY ®

Ne! pomeriggio del 14 novembre vivremo un momento di discussione, considerando
insieme Je sfide che i| cambiamento dimatico pone alla viticoltura Y&

] 14 novembre
{7 15.00 - 1545 | COPPO - WINERY

La parted pazione & gratuita, iscriviti al Lectiol
& https:/finkdin/dE=IPfub

¢ Bvento redlizzato grazie al contributo del Ministero del Turismie all'intermo del
progetto "Un patrimonio da raccontare”

#foodwinetf2024

#foodandwinetourismforum | #foodandwine | Citta di Canelli | Visit Canelli | BTO
Official | ENIT S.p.A. - Agenzia Nazicnale del Turismo | Emte Turismio Langhe
Monferrato Roere | Paesaggi Vitivinicoli UNESCO | Ministero del Turismo | Regione
Piemonte

Food sWine
Tourism Forum

CANTINE
COPPO

LECTIO SUL CAMBIAMENTO CLIMATICO E
ILSUC IMPATTO SUL MONDE DEL VINO

Passeggiata di riflessione in cantina a cura di Mario Tozzi

Iscriviti ora

. 4 FOOD & WINE TOURISM FORUM + Segui

FrasdiMina
tmmiam. 35 = Mo -

Al Food & Wine Tourism Forum, saremo guidati da:
& Roberta Milano - Direttrice scientifica del Forum, esperta di innovazione e strategie
di marketing digitale applicate al turismo.

Roberta Milano ¢ accompagnera in una giornata dedicata alla narrazione di una
destinazione enoturistica, con un percorse che parte dall’analisi del comportamento
dei turisti nej mercati intemazionali fine alla Reaction: agire e reagire neila promozione
deli'encturismo & %

Parlerema di sostenibilita e cambiamenta dimatico, temi che impattano sul turismo
legato al vino con Colture che si spostano e Culture secolari che Aschiano di
dispercersi ®

B Mon perdere 'occasione di scoprire nuove prospettivel

[ 14 novembre 2024 - daile 9.00

§ Cantine F.lli GANCIA 8 C. S.p.A di Canelli

M Seguid in streaming! ¥ httpsy//Inkd.in/dEFTIET4

B Iscriviti alla visita guidata gratuita a Palazzo Ieale g httpsy/inkd.in/dsRMHBEUW

¢ Bvenio realizzato grazie al contributo del Ministero del Turismo all'interno del
progetio "Un patrimenio da raccontare™

#fpodandwinetourismforum | #foodandwine | Citta di Canelii | Visit Canelli | BTO
Official | ENIT S.p.A. - Agenzia Nazionale del Turismo | Ente Turismo Langhe
Monferrato Roero | Paesaggi Vitivinicoli UNESCO | Regione Piemonte

4 Food «Wine
Tourism Forum.

REACTION: AGIREE
REAGIRE NELLA
PROMOZIONE
DELL’ENOTURISMO

) 14 Nov ¢

ROBERTA
MILANO

4 FOOD & WINE TOURISM FORUM + Segui

Il confronto e la riflessione sono fondamentall per affrontare le sfide del cambiamento
climatico.

Al Forum avremo ospite:
& mario tozzi - Primo Ricercatore CMR & Divulgatore Sdentifico

Con la sua guida esplorerema Fimpatto del cambiamento climatico sul mondo del vino
& come affrortare queste sfide in modo concreto & consapevale W

Aftraverso una passeggiata di confronto e riflessione nelle cantine stariche Bosca Spa,
Contratto e COPPO - WINERY, Tozzi ¢ accompagnera in un racconto itinerante e
coinvolgente, amricchito da dibatiiti e dialoghi, per capire quali azioni virtuose
passiamo intraprendere per un futuro sostenibile 'S B

B} Frenots ora gii ulfimi posti per le cantine Coppo & non perdere questa occasions
unica per ascoltare una voce d'eccerione del mondo scentificol

[7] 14 novembre 2024
BT dalle 17:00 alle 17:45
% Cantine Coppo

& tscriviti qui, |'attivita & gratuita! hitps://Inkd.infdEe)Pfub

£ Evento realizzato grazie al coniributo del Ministero del Turismio ail'intemo del
progetio “Un patrimonio da raccontare”

#foodandwinetourismforum | #foodandwine | Citta di Canelii | Visit Caneili | BTO
Official | ENIT S.p.A. - Agenzia Mazionale del Turismo | Ente Turismo Langhe
Monferrato Roero | Passaggi Vitivinicoli UNESCO | Regione Plemontie

4 FoodaWine
5 Tourism Forum.

LECTIO SUL
CAMBIAMENTO
CLIMATICOE IL SUO
IMPATTO SUL
MONDO DEL VINO

) 14 nov

4 FOOD & WINE TOURISM FORUM + Sequi

. ®
& Aprird il Food & Wine Tourism Forum 'evento deliOssensatoric Trave! inngvation,
che presenterd in ameprima | dati cellindagine cu sbitudini, preferenze &
comportament dei turist italiani e stranien condotta 2 seftembre 2024 su quatiro
Paesi (italia, Gerrnanta, Svizzera & Stati Units).

A TIHuStrarei Questa indagine treé speaker d'ecoelignza

& Eleonora Lorenzind - Diretirice Ossenvatorio Trave! Innovation Politecnico di
Milano

& Federica Russo - Ricercatrice Senior Osservatori Digital Innovation Poilteanico &
Milano

¢ Francesca Cruciani - Ricercatrice Ossenvatorio Traved Innovation Politecnico @
Milana

% Le speaker ¢f mostreranno evidenze su quanto [a componente enogastronamica
influssce sulle diverse Tasi del joumey det viaggiatort: dalla soefta della meia dal
viaggio, alle atthita da fare in loco, fino & prodotti acquistati una voita rientrati & casa.

B Ci llustrerannio poi incidenza defle spese in prodotti & serviz enogastronomic
rispetto 3l totale del budget della vadanza. Pareremo infine del dati sul Ivedlo al
digitalizzazione del Journey per | furisti, in-cwi la componente enogastronomica ha
Inciso in manlera significativa sull ultimo visggic.

Sei pronto ad ascoitare questa indagine? B

M 14 novembre 2024 - alle 9.00

T Cantine Flli GANCIA & . S.p.A di Canell

B Sequici in streaming! P hitps:/Inkd.in/dEFTIETS

W Prenota il tuo posto per le passeggiate in canting pomeridiane con mario tozzi - ia
partecipazione & gratsital F

https:/finkd.in/d7PabruR

&r Bvento rediizzato grazie 2l contributo del Ministero dal Turisme allinterma del
progetio “Un patrimonic da raccontare”

#foodwinetfz2024

sloodandwinetourismfionim |

foodandwine | Citta di Canelll | Visit Canelli | BTO Official | ENIT S.p.A. - Agenzia
Nazianale del Turismo | Ente Turismo Langhe Monferrato Roero | Passaggr Vitivinicoli
UMESCO | Ministero def Turisma | Regions Piemonte

Eood s Wine
! Tomerdamh liim.

IL TURISTA
ENOGASTRONOMICO U R

TALIANO E INTERNAZIONALE ==

o4 FOOD & WINE TOURISM FORUM + Segui
e @

$ Lesperienza e lo scambio sono fondamentali per la crescita professionale; in
guesio speech, affronteremo temi cruciali per [l settore enoturistico con una guida
pratica e concreta.

Avremo ospite al Forum:
& | avinia Furlani - Presidente di Wine Meridian

La professionista condividera una vera e propria “cassetta degli attrezzi” per tutte e
cantine interessate a sviluppare o miglorare fa propria offerta encturistica & B

Mon perdere quests opportunita unica di ascoltare una professionista o eccezione!
Manca sempre mene al Food and Wine Tourism Forum

[7] 14 novembre 2024 - dalle 9.00

§ Cantine Flli GANCIA & C. 5.p.A di Canelli

B Seguici i streaming! ¢P hitpsy//Inkd.in/dEFTJET4

W FPrenota il tuo posto per le passeggiate in carting pomeridiane con mario tozzi alle
Cantine COPPO - WINERY- [a partecipazione € gratuita!

httpsy//Inkd.in/dGzugBHc

[ Iscriviti alia visita guidata gratuita a Palazzo Imeale e hitps:y/finkd.in/dsRMHGUW

¢ Bvento realizzato grazie al contributo del Ministero del Turismo all'interno del
progetto "Un patrimonic da raccontare”
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? Visit Langhe Monferrato Roero & =i trova presso Flli Gancia & C,

§ Cantine Gancia, Canelli: feri ia sala cinema & stata il cuore della settima edizione del FODD &
WINE TOURISM FORUM* un evento dedicato alle grandi sfide e opportunita def turismo
enogastronomico.

"Agire e reagire” e fondamentale per adattarsi e innovare,

Giovedi 14 novembre a Canelli s1 € svolta la 7° edizione del FOOD & WINE TOURISM
FORUM 2024, L'evento, promosso e organizzato dall’Ente Turismo Langhe
Monferrato Roero grazie al contributo del Ministero del Turismo nel progetto "Un
patrimonio da raccontare”, ha avuto come tema centrale Re/Action: una chiamata
all’'azione e reazione di fronte ai grandi cambiamenti e alle sfide che Il tunsmo deve

; Tema centrale? Re/Action.
Un invite a rispondere con azioni concrete ai cambiament] che trasformano il mondo
dell'enoturismo, dalla crisi climatica che modella il nostro paesaggio vitivinicolo alle nuove
frontiere dell'inteliigenza Artificiale. Innovare, adattarsi e reagire sono |le parole d'ordine.

& Durante |z giornata, esperti e operatori del settore si sono confrontati su come raccontare e
promuovers '#Fenoturismo in modo efficace, con uno sguardo particolare ai mercati DACH e USA e

un'analisi-sul comportamenti del turista internazionale

A Tra i protagonisti del forum: affrontare.

« Chiara Buratti, giormalista € moderatrice;
« Roberta Milano, direttrice scientifica deil’'evento;

= Bruno Berters: dincttore generale deli-Ente Tifsiio: Enghe: Monfarfabo & Rosr: Le Cattedrali Sotterranee Bosca hanno avuto il piacere di ospitare |a Lectio sul

= Questo appuntamento, parte del progetto “Un patrimonio da raccontare” e realizzato grazie al cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo del vino, curato del geologo e
supparto del Ministera del Turismo, rappresenta un’opportunita per costruire il futuro del turismio

enogastronomico negii spiendidi territori UMESCO,

divulgatore scientifico mario tozzi.

Citta di Caneili | Visit Canelli | Paesaggi Vitivinicoli Langhe, Roero & Monferrato | BTO | Ministero

del Turismo Ogni opportunita di confronto & una prezicsa opportunita di crescita verso un futuro

pit responsabile.
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TOURISM FORUM 2024 Polina Bosca | Chiara Buratti | Roberta Giovine

HE{ﬁ‘CTJ’DN 3 Dati, ricerche e spunti di riflessioni alla Vil edizione del piu importante appuntamento in
Italia dedicato all'innovazione nel turismo enogastronomico. Ospite speciale delle
passeggiate sul cambiamento climatico il professor Mario Tozzi BGSCE o Bglﬁci ng {:'D ntrocorrenta da; 1 33 -‘I
La terza e ultima tappa del Food&8Wine Tourism Forum l'evento promosso & organizzato #BoscaSpumanti #BollicineControcorrente #Boscald31 #BollicineAdArte
dallEnte Tursmo L Monfarrato Roero con la direzione scientifica di Rot A Milano, s1 & i . bk ke a0 !
2l 14 novembre, con il sostegno del Comune di Canelli. Nella cita spumantiera si & #fwif2024 Ffoodandwinetourismforum #paesaggivitivinicoliunesco
tema delia promozione e della comunicazione nel mondo dell'enoturismo, tra #thehomeofbuonvivere #visitimr
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dellEnte Turismo Langhe Monferrato Roero, Bruno Bartero. In apertura, |3
resentazione della ricerca commissionata dall’Ente Turismo LMR all'Osservatorio Travel
Innovation del Politecnico di Milano sul comportamento del turista in diversi mercati
internazionali. con focus particolare su (|t ‘ z JISA. | dati presentati hanno
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o~ Food & Wine Tourism Forum si trova presso Elli Ganoa & C.
== 14 novembre alle ore 20:00 - - Canelli-

zaZione endotunstca della propna azwenda

) i ) ] . g i o A conclusione di giomata, le passeggiate di confronto e riflessione nelle Cattedrali sotterranee
% Oggi, nelia sala cinema delie @cantine gancia a- % Canelli, si € tenuta la settima edizione del di Canelli a tema "Il cambiamento climatico @ il suo impatto sul mondo del vino™ condotte dal
@food and wine tourism -forum & professor Mario Tozzi, primo ncercatore CNR & divulg cientifico vento & stato realizzato

e al contnbuto del Ministero de rnsmo nel progettc




https://www.foodwinetourismforum.it/forum-news/enoturismo-comunicazione-canelli-14-novembre-2024/

. Food sWine Aboutl PWTI Agenda Speaker Mo Contattaci
Tourism Forum.

Porum

Enoturismo & Comunicazione —
Canelli 14 novembre 2024

14 Mowembre 2024

© 5 € -

Come narrare, comunicare e promuovere una destinazione enotunstica: online la registranione della diretta streaming della data di
Canelli dell'edizone 2024 del Forum.



https://www.foodwinetourismforum.it/forum-news/enoturismo-comunicazione-canelli-14-novembre-2024/

Il Food&Wine Tourism Forum 2024 si e concluso a Canelli con un focus sulla comunicazione e la promozione dell'enoturismo.

L'evento, tenutosi il 14 novembre presso le Cantine Gancia, ha rappresentato la tappa finale di un percorso che ha toccato | temi della gastronomia, della
cultura e della sostenibilita nel settore enoturistico.

Una ricerca approfondita ha svelato i nuovi trend del turismo enogastronomico:

» Esperienze personalizzate: | turisti cercano sempre piu esperienze uniche e autentiche, legate alla tradizione e al territorio.
+ Canali digitali: Internet e | social media svolgono un ruolo fondamentale nella ricerca e prenotazione delle esperienze enogastronomiche.
+ Sostenibilita: La preoccupazione per l'ambiente e la scelta di prodotti locali sono sempre pil importanti per i viaggiatori.

L'evento ha offerto spunti di riflessione e soluzioni concrete per gli operatori del settore:

« Comunicazione efficace: E fondamentale saper raccontare La propria storia e il proprio territorio in modo coinvolgente e autentico.
* Innovazione digitale: e nuove tecnologie offrono strumenti preziosi per migliorare la gestione delle prenotazioni e 'esperienza del cliente.
+ Collaborazione: La collaborazione tra pubblico e privato e fondamentale per lo sviluppo del turismo enogastronomico.

Testimonianze internazionali e best practice hanno arricchito il dibattito, sottolineando U'importanza di adattare ['offerta alle esigenze di un mercato
sempre piu esigente e diversificato.

In conclusione, il Food&Wine Tourism Forum 2024 ha confermato la sua centralita come punto di riferimento per il settore, offrendo un'occasione unica
per confrontarsi, aggiornarsi e trovare nuove soluzioni per il futuro dell'enoturismo.

Se vi siete persi l'appuntamento o volete rivedere qualche panel, trovate qui il link alla registrazione della diretta streaming:

Cantine Gancia, Canelli - FWTF - Enoturismo & Comunicazione - 14.11.2024

L'iniziativa “Enoturismo e Comunicazione™ a Canelli rientra all'interno del progetto “"Un patrimonio da raccontare” finanziato dal Ministero del
Turismo [Avviso UNESCO volto a valorizzare i Comuni nei cui territori sono ubicati siti riconosciuti dall'UNESCO patrimonio dell'umanita) di cui il comune
di Canelli é capofila. Il partenariato & composto da 20 comuni della Core-Zone del sito UNESCO: Agliano Terme, Barbaresco, Barolo, Calosso,
Castelnuoveo Calcea, Castiglione Falletto, Diano d’Alba, Frassinello Monterrato, Grinzane Cavour, La Morra, Monforte d'Alba, Neive, Nizza Monferrato,
Novello, Rosignano Monferrato, Santo Stefano Belbo, Serralunga d'Alba, Vaglio Serra, Vignale Monferrato.

RE/ACTION

L4 FoodaWine
Guardasu @i TOUTISM Forungs

https://www.youtube.com/embed/MQGMaszK5ks?si=EOXYdEbg4ghL9QrP
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"Food & Wine Tourism Forum”

Canelli, 14 novembre 2024




Abstract dello studio
“Il turista enogastronomico italiano e internazionale”
realizzato dal Politecnico di Milano
(Osservatorio Travel Innovation)
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() Osservatorio Travel Innovation

() Metodologia e campione
Metodo ._ '_ = Computer assisted web interview (CAWI)

Indagine su un campione rappresentativo della
popolazione di Italia, Germania, Svizzera, USA per:
- eta
. genere
Campione " ® alrea geograﬁca
Rispondenti: circa 1.000 per Paese
Periodo di rilevazione: settembre 2024

Indagine condotta nell’ambito dell’Osservatorio Travel Innovation e
commissionata dall’Ente Turismo Langhe Monferrato Roero, per la parte relativa all’enogastronomia.

Lt L
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() Gli aspetti indagati

ULTIMA VACANZA

Numero

Tipo di alloggio
Tipo di destinazione
Area geografica

Compagnia
Durata
Motivazione per la
scelta della
destinazione

Osservatorio Travel Innovation

JOURNEY

Canali di ispirazione
Rapporto con le
agenzie di viaggio e
assicurazioni
Prenotazione alloggio,
trasporto, attivita
Attivita svolte

Spesa

Modalita di
pagamento

Dati (biometrici e di
comportamento)
Intelligenza artificiale
Sostenibilita

Holiday working

Focus sul turista enogastronomico

POLITECNICO ﬂ osservatori
Sl R ARES.

COPYRIGHT © POLITECNICO DI MILANO / DIPARTIMENTO DI INGEGNERIA GESTIONALE



() Osservatorio Travel Innovation

(O | rispondenti all'indagine

1.241 1.432  Raggiunti 1.247 1.791
italiani | svizzeri statunitensi

@ 44,2%

1.007 1.0T11 1.007 1.000
italiani tedeschi svizzeri statunitensi
fuﬂuﬂ'fﬁ:"m ‘ @ ﬁ“f“ﬁt“f";” COPYRIGHT © POLITECNICO DI MILANO / DIPARTIMENTO DI INGEGNERIA GESTIONALE 4



O Per una nicchia non indifferente di viaggiatori I'enogastronomia () Osservatorio Travel Innovation
- @ la motivazione principale per la scelta della destinazione

% di turisti che hanno scelto la destinazione di viaggio
avendo come motivazione principale
«fare esperienze enogastronomiche»

italiani tedeschi
svizzeri statunitensi

Campione: 1007 (Italia); 1011 (Germania); 1007 (Svizzera); 1000 (USA)

MILANG 1863 ) digital innovation  COPYRIGHT @ POLITECNICO DI MILANO / DIPARTIMENTO DI INGEGNERIA GESTIONALE
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O Ma sono molti di piu i turisti per cui I'enogastronomia incide () Osservatorio Travel Innovation
molto sulla scelta

Incidenza enogastronomia sulla scelta della destinazione

B Molto
OAbbastanza
O Poco

O Per nulla

italiani

tedeschi svizzeri statunitensi
Campione: 1007 (Italia); 1011 (Germania); 1007 (Svizzera); 1000 (USA)

MILAMO 1863 A Jigital innovation COPYRIGHT © POLITECNICO DI MILANO / DIPARTIMENTO DI INGEGNERIA GESTIONALE

SCHOO, GF MANAGE MENT
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(1 Osservatorio Travel Innovation

() E la grande maggioranza dei turisti fa attivita enogastronomiche

Ha svolto
almeno un’attivita enogastronomica
durante l'ultima vacanza

Degustazioni

Visite a produttori alimentari e botteghe
artigiane del gusto

Visite a mercati locali

Ristorazione commerciale (es. bar,
ristorante, pizzeria)

Asporto/Take away/Ristorazione a domicilio
Sagre, festival e altri eventi
enogastronomici

Tour ed itinerari tematici

Corsi di cucina e altre esperienze
enogastronomiche

) Italiani
W Tedeschi

" Svizzeri "
Campione: 1007 (Italia); 1011 (Germania); 1007 (Svizzera); 1000 (USA) ll statunitensi j 52

SCHOOL, OF MANAGEMENT

0 l () geservaton e COPYRIGHT © POLITECNICO DI MILANO / DIPARTIMENTO DI INGEGNERIA GESTIONALE 7



Autenticita e tradizione e il principale tipo di esperienza () Osservatorio Travel Innovation
enogastronomica ricercato

8

*

A prescindere dal Paese di provenienza e

: dalla destinazione, i viaggiatori ricercano N { <
soprattutto autenticita e tradizione 1 "85 o
Gourmet/estetica e la seconda preferenza | > |
per tedeschi, statunitensi e svizzeri T— |

“IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII‘IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII‘IIIIII.*

i Sperimentazione/tendenza, invece,éla | | ‘ ’ - ‘
: ® 8 - ™ : : | \ .
; seconda preferenza per gli italiani E L ' . g

Campione: 786 (Italia); 687 (Germania); 704 (Svizzera); 797 (USA)

MILANG 1863 Jigital innovation  COPYRIGHT © POLITECNICO DI MILANO / DIPARTIMENTO DI INGEGNERIA GESTIONALE 8
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Food&Wine Tourism Forum, svelata la nuova
immagine dell’enoturista

& da Redazione
@Stampa questo articolo

28 Novembre %

COEND

Ecco l'identikit del nuovo enoturista. La settima edizione del Food&Wine Tourism Forum, promosso
e organizzato dall’ente Turismo Langhe Monferrato Roero, con la direzione scientifica di Roberta
Milano, ¢ stata 'occasione per presentare una ricerca condotta dall’Osservatorio Travel Innovation del
Politecnico di Milano sul comportamento dell’enoturista in diversi mercati internazionali, con focus
particolare su Italia, Germania, Svizzera e Usa.

Chiara Buratti, giornalista, insieme a Roberta Milano e Bruno Bertero, direttore generale dell’ente
Turismo Langhe Monferrato Roero, ne hanno commentato i risultati, che rivelano i profondi
cambiamenti del mondo dell’offerta del turismo enogastronomico negli ultimi anni e 'importanza
che, man mano, ha assunto la parte esperienziale, divenuta fondamentale nella vacanza, che vuole
essere all'insegna del relax, della condivisione, dell’autenticita e del divertimento.

Tra gli elementi emersi, I'enogastronomia rappresenta la motivazione principale di viaggio soltanto per
una nicchia di visitatori (dal 2 al 4%), ma il 38% degli intervistati nei diversi Paesi rivela di aver fatto
piu di un’attivita enogastronomica durante il soggiorno e ben il 76% ne ha svolta almeno una.
Anche in vacanza gli statunitensi si confermano amanti del fast food (53%) e, insieme agli svizzeri, sono
coloro che piu frequentano i ristoranti stellati (24% per gli svizzeri, 35% per gli americani).

I viaggiatori ricercano soprattutto autenticita e tradizione che ritrovano presso la visita ai mercati
locali, la seconda attivita enogastronomica per tutti i vacanzieri (dopo la frequentazione di luoghi di
ristorazione commerciale, come ristoranti, osterie, bar).

Tra i canali di prenotazione, 'online & prevalente per la ricerca dell’alloggio, ma c’¢ anche grande
attenzione al passaparola e dunque alla reputazione. L'utilizzo dell’Ai generativa in fase di
ispirazione & piu diffuso oltreoceano, con il 38% degli americani che utilizza di servizi di Intelligenza
artificiale per ispirazione, ricerca servizi o creazione di un itinerario.

Alla presentazione dell'indagine é seguito I'incontro “Il profumo della carta” con I'intervento di
Massimo Corrado, che cura la pubblicazione della Guida Cantine d’Italia, luoghi che presentano

per il turista sempre piu “una vera carta delle esperienze”.

Nel convegno anche la presenza di cantine internazionali, a testimoniare best practices riferite al
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Un altro mondo

Christmas Lights: le citta italiane che si
illuminano per le feste

Mercatini, spettacoli e luci sfavillanti addobbano
ormai da tempo le nostre citta in occasione delle
festivita natalizie, anzi iniziano a farlo sempre
prima nelle settimane precedenti. Ma quelle che
potrebbero... The post Christmas Lights: le citta
italiane che si illuminano per le feste first
appeared on ViaggiOff.

A Ravenna un nuovo museo celebra Lord
Byron e gli ideali del Risorgimento

Genio, seduttore, ribelle: duecento anni fa, a
Missolungi, si concludeva la parabola di Lord
Byron; ora la storia del poeta-simbolo del
Romanticismo riparte da Ravenna, con
I'inaugurazione del Museo Byron... The post A
Ravenna un nuovo museo celebra Lord Byron e
gli ideali del Risorgimento first appeared on
ViaggiOff.

Inseguendo i Re Magi dalle Canarie al
Baltico: I'altro Natale in traghetto

Dalle Canarie al mar Baltico: per chi cerca viaggi
prenatalizi allinsegna dell'insolito ecco i
suggerimenti della piattaforma FerryHopper che
propone le possibili combinazioni di transfer per
vivere atmosfere sempre festose.... The post
Inseguendo i Re Magi dalle Canarie al Baltico:
I'altro Natale in traghetto first appeared on
ViaggiOff.

In Alto Adige lezioni di sci (e di vita) con
il campione Gustav Thoni

A lezione di sci con un campione: € questa la
proposta dell'Hotel Bella Vista di Trafoi, per una
vacanza alpina tra sport, natura e relax. Nel cuore
del paese alpino... The post In Alto Adige lezioni
di sci (e di vita) con il campione Gustav Thoni
first appeared on ViaggiOff.

| piu letti della Settimana

o Curzi, il ragazzo del muretto che viaggia
nel futuro - Intervista

Mar Rosso, naufragio Sea Story: turisti
dispersi
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settore fuori dall’Ttalia, con Marta Teixidor di Catalan Tourist Board, che ha raccontato la sua
esperienza di turismo enogastronomico in Spagna, mentre a presentare la realta delle cantine
portoghesi ¢é stata “Quinta da Pacheca”, con il direttore generale Alvaro Lopes, in rappresentanza del
Portogallo, che é stato il Paese ospite d’onore dell’edizione 2024 del Forum.

Cio che emerso a fine lavori, evidenziato da Lavinia Furlani, presidente della rivista Wine Meridian,
¢ la necessita di rendere interessante e viva l'offerta enoturistica, cogliendo le sensibilita sempre pit
differenziate dell’enoturista. La visita di una cantina dovrebbe essere solo I'inizio di una relazione
duratura con il consumatore, che va oltre il momento dell’accoglienza.

Il meeting, che ha dedicato spazio anche al tema del climate change — come questo in particolare
influisca sull’agricoltura e sulle nostre vite — ha ospitato, con grande riscontro, passeggiate di
confronto e riflessione nelle Cattedrali sotterranee di Canelli — Bosca, Contratto e Coppo, condotte
dal professor Mario Tozzi, primo ricercatore Cnr e divulgatore scientifico.

« Il Forum 2024 ha concluso il ciclo con un appuntamento di grande valore scientifico e una
significativa utilita per I'enoturismo, due obiettivi che perseguiamo con tenacia — ha sottolineato
Roberta Milano — Da un lato vogliamo volare alto, includendo sempre i grandi temi globali,
cambiamento climatico in primis, confronti internazionali e ricerche esclusive, per capire come
cambiano la domanda e I'offerta del turismo legato al gusto.

In parallelo inseriamo interventi pratici per “mettere a terra” subito alcune azioni. A Canelli, in
particolare, abbiamo compreso quante sfumature di motivazioni e comportamenti caratterizzino i
turisti enogastronomici. E sbagliato considerarli come un’unica categoria: solo una personalizzazione
sia dell’offerta che della comunicazione, anche con I'aiuto degli strumenti digitali, rendera efficace la
nostra promozione».
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Food&WineTourism Forum:

Canelli. La settima edizione del Food&Wine-
Tourism Forum, conclusasi nei giorni scorsi, &
stata un successo.

L'evento & stato promosso e organizzate dal-
I'Ente Turismo Langhe Monterrato Roero e so-
stenuto, in questo terzo e ultimo appuntamernio
del 2024, dal Comune di Canelli dove, nella Sa-
la Cinema delle Cantine Gancia, si & portato al-
I'attenzione del pubblico il tema della promo-
zione e della comunicazione nel mondo del-
I'engturismo, tra fradizione e innovazione digi-
tale.

I lavori sonc stati condotti dalla giomnalista
Chiara Buratti, dalla diretirice scientifica del Fo-
rum Roberta Milano ¢ dal direttore generale del-
I'Ente Turismo Langhe Monferrato Roero Bru-
no Berlero.

Fulcro del Forum, la presentazione dei risul-
tati consequiti con la ricerca del Politecnico di
Milano sul comportamente del turista. Ne &
emersa l'impontanza della companente espe-
rienziale, pane fondamentale della vacanza che
sempre pill vuole essere all'insegna del relax,
della condivisione, dell'autenticita e del diverti-
mento. [138% degli intervistati rivela di aver tat-
to pil di un'attivita enogastronomica durante |l
so?g iomo, tra dequstazicni, visite a mercati lo-
call, sagre e testival.

Per quanito riguarda invece l'incontro ‘Il pro-
fumo della carta”, il presidente dell'associazione
nazionale Go Wine, Massimo Corrado, ha an-
nunciato l'imminente pubblicazione dell'edizio-
ne 2025 della Guida Cantine d’ltalia. Con i due
esperti della piattaforma Regiondo GmbH, Tom-

un successo la 7* edizione

maso Peduzzi e Francesca Vitali, si sono anche
approfonditi gli aspetti delle prenotazioni digita-
liin cantina, in costante aumento, vista la ten-
denza dei turisti a cercare informazioni prima
del viaggio e a pianificare gli appuntamenti. La-
vinia Furlani, presidente della rivista online Wi-
ne Meridian, ha proposto un'interessante rifles-
sione tecnica rivolta agli operatori che vogliano
sviluppare o migliorare la loro offerta enoturisti-
ca per non rischiare “'eftetto noia” che comincia
a dichiarare il 50°% dei turisti che scelgono una
visita in cantina.

Grrande riscontro, inoltre, hanno avuto le pas-
seggiate di contronto e riflessione nelle Catte-
drali sotterranee di Canelli— Bosca, Contratio e
Coppo — a tema "Il cambiamenio climatico e il
su0 impatto sul mondo del ving” condotte dal
professor Mario Tozzi, primo ricercatore CNR e
divulgatore scientifico.

Sold-out anche la visita guidata a Palazzoir-
reale, il nuovo progetio di arte contemporanea
voluto dalle cantine Bosca che oggi ospita la
mostra personale di Patrick Tuttotuoco a cura
di Giorgio Galotti e Diana Berti. “Siamo mofto
soddisfatti — commenta Robera Milano — di

asto appuntamento di grande valore scienti-
ico e significativa utifita per Nenoturismo, fra
grandi temi giobali e interventi pratici per per-
sonalizzare P'offerta e la comunicazione”. Stes-
sa lunghezza d'onda anche per Bruno Berterg:
“Abbiamo tutte le basi per poter pianificare una
strategia efficace e lavorare sui nuovi modelii
tirristici che vedono l'enogastronomia come mo-
dello di fruizione trasversale dei nostri fetriton”.

Gontatti: lancora@lancora.com - emanuela.crosetti@umail.com - Tel. 338 3849084
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Re/Action 14 novembre, Cantine Gancia,
Canelli VIl edizione del Food&Wine Tourism
Forum

Nell'ultima tappa del Forum 2024 dati, indagini e casi studio sull’evoluzione del comportamento dell’enoturista Il professor Mario
Tozzi protagonista delle camminate nelle Cattedrali Sotterranee con approfondimenti sul cambiamento climatico

19/11/2024 [= Categoria: Varie @ |

Si e chiusa giovedi 14 novembre, a Canelli, la settima edizione del Food&Wine Tourism Forum, promosso e organizzato
dall’Ente Turismo Langhe Monferrato Roero con la direzione scientifica di Roberta Milano e sostenuto in questo terzo e

ultimo appuntamento del 2024 dal Comune di Canelli.

Dopo i primi due momenti di maggio a Pollenzo (su gastronomia, cultura e creativita) e giugno a Grinzane Cavour
(dedicato ai patrimoni naturali e culturali), nella Sala Cinema delle Cantine Gancia il Forum ha portato all'attenzione del
pubblico il tema della promozione e della comunicazione nel mondo dell’enoturismo, tra tradizione e innovazione

digitale e non solo.

In avvio dei lavori, condotti dalla giornalista Chiara Buratti, dalla direttrice scientifica del Forum Roberta Milano e dal
direttore generale dell’Ente Turismo Langhe Monferrato Roero, Bruno Bertero, la presentazione della ricerca
commissionata dall’'Ente Turismo LMR all'Osservatorio Travel Innovation del Politecnico di Milano sul comportamento
del turista in diversi mercati internazionali, con focus particolare su ltalia, Germania, Svizzera e USA. | risultati,
raccontati in sala da Eleonora Lorenzini, Federica Russo e Francesca Cruciani, rivelano i profondi cambiamenti che

hanno caratterizzato il mondo del turismo enogastronomico negli ultimi anni, tra una significativa caratterizzazione dei

servizi turistici e I'aumento dei prezzi, il proliferare di nuove soluzioni per il pernottamento nelle destinazioni - dalle case
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in affitto ai campeggi e ai glamping - e infine I'importanza della componente esperienziale, che diventa parte
fondamentale della vacanza che sempre piu vuole essere all'insegna del relax, della condivisione, dell'autenticita e del

divertimento.

Tra gli elementi emersi, I'enogastronomia rappresenta la motivazione principale di viaggio soltanto per una nicchia di

visitatori (dal 2 al 4%), ma & una commodity importante, che arricchisce ogni itinerario. | turisti infatti fanno esperienze

di vario tipo, ma il 38% degli intervistati nei diversi Paesi rivela di aver fatto piu di un‘attivita enogastronomica durante il

soggiorno e ben il 76% ne ha svolta almeno una. Inoltre, la ricerca rivela che una quota maggiore dei silver italiani ha
fatto degustazioni, visite a mercati locali e ha partecipato a sagre, festival e altri eventi enogastronomici. Anche in
vacanza gli statunitensi si confermano amanti del fast food (53%), ma insieme agli svizzeri sono anche coloro che piu
frequentano i ristoranti stellati (24% per gli svizzeri, 35% per gli americani). A prescindere dal Paese di provenienza e
dalla destinazione, i viaggiatori ricercano soprattutto autenticita e tradizione e I'attivita privilegiata in vacanza & lo
shopping, infatti la visita a mercati locali & la seconda attivita enogastronomica per tuttii viaggiatori (dopo la
frequentazione di luoghi di ristorazione commerciale, come ristoranti, osterie, bar ecc. Tedeschi e svizzeri, poi,

prediligono le attivita sportive e all'aria aperta.

Tra i canali di prenotazione I'eCommerce € prevalente per I'alloggio e i viaggiatori cercano esperienze
enogastronomiche attraverso canali digitali e non, con grande attenzione al passaparola e dunque alla reputazione.
L'utilizzo dell’Al generativa in fase di ispirazione ¢ piu diffuso oltre oceano, con il 38% degli americani che utilizzano di

servizi di Intelligenza Artificiale per ispirazione, ricerca servizi o creazione di un itinerario.

Dopo la presentazione dell'indagine, nell'incontro “Il profumo della carta” il presidente dell'associazione nazionale Go
Wine, Massimo Corrado, ha dato alcune anticipazioni dell'imminente pubblicazione dell’'edizione 2025 della Guida
Cantine d'ltalia raccontando anche un’interessante indagine condotta dall'associazione su 540 realta in tutta la
penisola, conn focus specifici sulla media dei costi delle visite nelle cantine «che sempre piu presentano ai turisti una

vera carta delle esperienze».

Con i due esperti della piattaforma Regiondo GmbH, Tommaso Peduzzi, head of sales EMEA, e Francesca Vitali, sales
manager, si sono approfonditi invece gli aspetti delle prenotazioni digitali in cantina, in costante aumento vista la

tendenza dei turisti a cercare informazioni prima del viaggio e pianificare gli appuntamenti, con il consiglio agli

operatori di «cominciare a lavorare su una modalita di prezzi variabili in base agli orari, le date, i giorni della settimana».

E ancora, tra le testimonianze di best practices internazionali, Marta Teixidor di Catalan Tourist Board ha raccontato
I'esperienza in Spagna, tra decaloghi del turismo enogastronomico, la rete dei Food&Wine Ambassadors e i principali
asset su cui punta la comunicazione del turismo catalano: cultura, ispirazione, creativita ed emozione. A presentare
invece la complessa ed efficiente realta della cantina portoghese “Quinta da Pacheca” é stato il direttore generale

Alvaro Lopes, in rappresentanza del Portogallo che & stato il Paese ospite d’onore dell’edizione 2024 del Forum.

In chiusura della mattinata, Lavinia Furlani, presidente dell’autorevole rivista online Wine Meridian, ha proposto

un’interessante riflessione tecnica rivolta agli operatori che vogliano sviluppare o migliorare la loro offerta enoturistica.

Importante per questo obiettivo - e per non rischiare “I'effetto noia” che comincia a dichiarare il 50% dei turisti che
scelgono una visita in cantina - «occorre cogliere le sensibilita sempre piu variegate dell’enoturista, evitando di

omologarsi, ma anzi cercando sempre di rimanere fedeli a sé stessi e di garantire nella comunicazione la propria
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identita. La visita in cantina e infatti solo I'inizio di una relazione duratura con il consumatore, che va oltre il momento

dell'accoglienza e si trasforma in un legame che continua nel tempo».
La registrazione dello streaming dell’evento & disponibile sul sito www.foodwinetourismforum.it.

E se il titolo e quindi il filo conduttore di tutto il Food&Wine Tourism Forum organizzato quest’anno in tre momenti
distinti & stato Re/Action - per “Agire e Reagire” alle complessita sempre piu grandi che abbiamo di fronte, alle
minacce del climate change sull'agricoltura e sulle nostre vite, alle sfide dell'Intelligenza Artificiale nel turismo e nel
lavoro - grande riscontro hanno avuto le passeggiate di confronto e riflessione nelle Cattedrali sotterranee di Canelli -
Bosca, Contratto e Coppo - a tema “ll cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo del vino” condotte dal

professor Mario Tozzi, primo ricercatore CNR e divulgatore scientifico.

Sold-out anche la visita guidata a PALAZZOIRREALE, il nuovo progetto di arte contemporanea voluto dalle cantine

Bosca che oggi ospita la mostra personale di Patrick Tuttofuoco a cura di Giorgio Galotti e Diana Berti.

L'iniziativa “Enoturismo e Comunicazione” a Canelli rientra all'interno del progetto “Un patrimonio da raccontare”
finanziato dal Ministero del Turismo (Avviso UNESCO volto a valorizzare i Comuni nei cui territori sono ubicati siti
riconosciuti dall'lUNESCO patrimonio dell'umanita) di cui il comune di Canelli & capofila. Il partenariato & composto da 20
comuni della Core-Zone del sito UNESCO: Agliano Terme, Barbaresco, Barolo, Calosso, Castelnuovo Calcea, Castiglione
Falletto, Diano d'Alba, Frassinello Monferrato, Grinzane Cavour, La Morra, Monforte d’Alba, Neive, Nizza Monferrato,

Novello, Rosignano Monferrato, Santo Stefano Belbo, Serralunga d’'Alba, Vaglio Serra, Vignale Monferrato.

«Siamo molto soddisfatti - commenta la direttrice scientifica del FRWTF, Roberta Milano -. Il Forum 2024 ha concluso il
ciclo con un appuntamento di grande valore scientifico e una significativa utilita per I'enoturismo, due obiettivi che
perseguiamo con tenacia. Da un lato vogliamo volare alto, includendo sempre i grandi temi globali, cambiamento
climatico in primis, confronti internazionali e ricerche esclusive, per capire come cambiano la domanda e I'offerta del
turismo legato al gusto; in parallelo inseriamo interventi pratici per “mettere a terra” subito alcune azioni. A Canelli, in
particolare, abbiamo compreso quante sfumature di motivazioni e comportamenti caratterizzino i turisti
enogastronomici. E sbagliato considerarli come un’unica categoria: solo una personalizzazione sia dell'offerta che della

comunicazione, anche con l'aiuto degli strumenti digitali, rendera efficace la nostra promozione».

«Per il territorio di Langhe Monferrato Roero ci sono grandi prospettive di poter interpretare i dati presentati a Canelli,
in occasione dell’'ultimo appuntamento del Food&Wine Tourism Forum - aggiunge il direttore generale dell'Ente
Turismo Langhe Monferrato Roero, Bruno Bertero -. Abbiamo le basi per poter pianificare una strategia efficace e per
lavorare sui nuovi modelli turistici che vedono I'enogastronomia come modello di fruizione trasversale dei nostri
territori. Siamo felici di aver concluso a Canelli questa prima edizione itinerante del Forum, ospiti di sedi tanto

importanti per le nostre colline e simbolo del riconoscimento UNESCO ottenuto dieci anni fa».
STORIA DEL FOOD&WINE TOURISM FORUM

Il Food&Wine Tourism Forum nasce nel 2018 in una destinazione a forte vocazione enogastronomica, le Langhe.
Partendo dal know-how del territorio, I'obiettivo & sempre stato quello di rafforzare il legame tra il turismo, il mondo del
vino e quello della ristorazione. Un legame da sviluppare in una prospettiva di innovazione digitale. Negli anni il FWTF &

cresciuto ampliando ambiti e argomenti e coinvolgendo sempre piu esperti e opinion leader nazionali e internazionali.
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Hanno preso parte alle passate edizioni il Ministero della Cultura e del Turismo, il Ministero degli Affari Esteri e della

Cooperazione internazionale, ENIT, Google, Tripadvisor, The Fork, WeChat, Ctrip, Lonely Planet, Ipsos, Isnart, Sojern,
VisitFlanders, Data Appeal, Slow Food, Universita di Scienze Gastronomiche di Pollenzo, Eataly, Regione Piemonte,
Trentino Marketing, Toscana Promozione Turistica, Promoturismo FVG, Basilicata Turistica, Puglia Promozione, Regione
Abruzzo, Guida Michelin, Guida I'Espresso, Narratori del gusto, Identita Golose, Accademia Bocuse d'Or Italia, i siti
UNESCO di Borgogna, Champagne, Tokaj, Alto Douro, Valle del Reno, Porto Venere Cinque Terre e colline del Prosecco

di Conegliano e Valdobbiadene, e molti chef di fama, giornalisti ed esperti nazionali e internazionali.

Il Food&Wine Tourism Forum € un evento patrocinato da ENIT - Agenzia Nazionale del Turismo. | partner sono: Regione
Piemonte, Visit Piemonte DMO, Fondazione CRC, BTO be Travel Onlife e Consulta delle Fondazioni di origine bancaria

del Piemonte e della Liguria.

INFORMAZIONI

Il Food&Wine Tourism Forum € organizzato da Ente Turismo Langhe Monferrato Roero.
La direzione scientifica & di Roberta Milano.

La partecipazione & gratuita, ma occorre iscriversi su foodwinetourismforum.it.
Hashtag: #foodwineTF2024

Facebook: www.facebook.com/foodwineTF

LinkedIn: www.linkedin.com/company/food-wine-tourism-forum

Instagram: www.instagram.com/food_wine_tourism_forum

Per informazioni www.foodwinetourismforum.it

Informazioni sulla pubblicazione

Testo inviato da: Mariella Belloni

Licenza di distribuzione: [ErEmmmm

@ Tag: Abruzzo, Asti, Basilicata, Chef, Food, Internazionale, Liguria, Milano, Nazionale, Piemonte, Puglia,

Toscana, Valdobbiadene
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BUSINESS ~

Chiuso a Canelli il Food&Wine
Tourism 2024

Di Redazione Qualitytravel.it

© Nov 19,2024 @ #food&wine

Si & chiusa giovedi 14 novembre, a Canelli, la settima edizione del Food&Wine Tourism
Forum, promosso e organizzato dal’lEnte Turismo Langhe Monferrato Roero conla
direzione scientifica di Roberta Milano e sostenuto in questo terzo e ultimo appuntamento
del 2024 dal Comune di Canelli.
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Dopo i primi due momenti di maggio a Pollenzo (su gastronomia, cultura e creativita) e giugno
a Grinzane Cavour (dedicato ai patrimoni naturali e culturali), nella Sala Cinema delle Cantine
Gancia il Forum ha portato all’attenzione del pubblico il tema della promozione e della
comunicazione nel mondo dell’enoturismo, tra tradizione e innovazione digitale e non
solo.

In avvio dei lavori, condotti dalla giornalista Chiara Buratti, dalla direttrice scientifica del Forum
Roberta Milano e dal direttore generale dell’Ente Turismo Langhe Monferrato Roero, Bruno
Bertero, la presentazione della ricerca commissionata dall’Ente Turismo LMR
all'Osservatorio Travel Innovation del Politecnico di Milano sul comportamento del turista in
diversi mercati internazionali, con focus particolare su ltalia, Germania, Svizzera e USA. |
risultati, raccontati in sala da Eleonora Lorenzini, Federica Russo e Francesca Cruciani,
rivelano i profondi cambiamenti che hanno caratterizzato il mondo del turismo enogastronomico
negli ultimi anni, tra una significativa caratterizzazione dei servizi turistici e 'aumento dei prezzi,
il proliferare di nuove soluzioni per il pernottamento nelle destinazioni — dalle case in affitto ai
campeggi e ai glamping — e infine I'importanza della componente esperienziale, che diventa
parte fondamentale della vacanza che sempre piu vuole essere allinsegna del relax, della

condivisione, dell'autenticita e del divertimento.

Tra gli elementi emersi, 'enogastronomia rappresenta la motivazione principale di viaggio
soltanto per una nicchia di visitatori (dal 2 al 4%), ma € una commaodity importante, che
arricchisce ogni itinerario. | turisti infatti fanno esperienze di vario tipo, ma il 38% degli
intervistati nei diversi Paesi rivela di aver fatto piu di un’attivita enogastronomica durante il
soggiorno e ben il 76% ne ha svolta almeno una. Inoltre, la ricerca rivela che una quota
maggiore dei silver italiani ha fatto degustazioni, visite a mercati locali e ha partecipato a
sagre, festival e altri eventi enogastronomici. Anche in vacanza gli statunitensi si confermano
amanti del fast food (53%), ma insieme agli svizzeri sono anche coloro che piu frequentano i
ristoranti stellati (24% per gli svizzeri, 35% per gli americani). A prescindere dal Paese di
provenienza e dalla destinazione, i viaggiatori ricercano soprattutto autenticita e tradizione e
I'attivita privilegiata in vacanza € lo shopping, infatti la visita a mercati locali € la seconda
attivita enogastronomica per tutti i viaggiatori (dopo la frequentazione di luoghi di ristorazione
commerciale, come ristoranti, osterie, bar ecc. Tedeschi e svizzeri, poi, prediligono le attivita
sportive e all'aria aperta. Tra i canali di prenotazione ’eCommerce € prevalente per
I’alloggio e i viaggiatori cercano esperienze enogastronomiche attraverso canali digitali e non,
con grande attenzione al passaparola e dunque alla reputazione. L'utilizzo dell’Al
generativa in fase di ispirazione € piu diffuso oltre oceano, con il 38% degli americani che
utilizzano di servizi di Intelligenza Artificiale per ispirazione, ricerca servizi o creazione di un

itinerario.

Dopo la presentazione dell'indagine, nell'incontro “Il profumo della carta” il presidente
dell'associazione nazionale Go Wine, Massimo Corrado, ha dato alcune anticipazioni
dellimminente pubblicazione dell’edizione 2025 della Guida Cantine d’ltalia,
raccontando anche un’interessante indagine condotta dall’'associazione su 540 realta in tutta la
penisola, conn focus specifici sulla media dei costi delle visite nelle cantine «che sempre piu

presentano ai turisti una vera carta delle esperienze».
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Con i due esperti della piattaforma Regiondo GmbH, Tommaso Peduzzi, head of sales
EMEA, e Francesca Vitali, sales manager, si sono approfonditi invece gli aspetti delle
prenotazioni digitali in cantina, in costante aumento vista la tendenza dei turisti a cercare
informazioni prima del viaggio e pianificare gli appuntamenti, con il consiglio agli operatori di
«cominciare a lavorare su una modalita di prezzi variabili in base agli orari, le date, i giorni

della settimana».

E ancora, tra le testimonianze di best practices internazionali, Marta Teixidor di Catalan Tourist
Board ha raccontato I'esperienza in Spagna, tra decaloghi del turismo enogastronomico, la rete
dei Food&Wine Ambassadors e i principali asset su cui punta la comunicazione del turismo
catalano: cultura, ispirazione, creativita ed emozione. A presentare invece la complessa ed
efficiente realta della cantina portoghese “Quinta da Pacheca” € stato il direttore generale
Alvaro Lopes, in rappresentanza del Portogallo che & stato il Paese ospite d’onore

dell’edizione 2024 del Forum.

In chiusura della mattinata, Lavinia Furlani, presidente dell’autorevole rivista online Wine
Meridian, ha proposto un’interessante riflessione tecnica rivolta agli operatori che vogliano
sviluppare o migliorare la loro offerta enoturistica. Importante per questo obiettivo — e per non
rischiare “I'effetto noia” che comincia a dichiarare il 50% dei turisti che scelgono una visita in
cantina — «occorre cogliere le sensibilita sempre piu variegate dell’enoturista, evitando di
omologarsi, ma anzi cercando sempre di rimanere fedeli a sé stessi e di garantire nella
comunicazione la propria identita. La visita in cantina € infatti solo I'inizio di una relazione
duratura con il consumatore, che va oltre il momento dell'accoglienza e si trasforma in un

legame che continua nel tempo».

E se il titolo e quindi il filo conduttore di tutto il Food&Wine Tourism Forum organizzato
quest’anno in tre momenti distinti € stato Re/Action — per “Agire e Reagire” alle complessita
sempre piu grandi che abbiamo di fronte, alle minacce del climate change sull’agricoltura e
sulle nostre vite, alle sfide dell'lntelligenza Artificiale nel turismo e nel lavoro — grande riscontro
hanno avuto le passeggiate di confronto e riflessione nelle Cattedrali sotterranee di Canelli —
Bosca, Contratto e Coppo — a tema “Il cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo del
vino” condotte dal professor Mario Tozzi, primo ricercatore CNR e divulgatore scientifico.
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Sold-out anche la visita guidata a PALAZZOIRREALE, il nuovo progetto di arte contemporanea
voluto dalle cantine Bosca che oggi ospita la mostra personale di Patrick Tuttofuoco a cura di
Giorgio Galotti e Diana Berti.

Liniziativa “Enoturismo e Comunicazione” a Canelli rientra all'interno del progetto “Un
patrimonio da raccontare” finanziato dal Ministero del Turismo (Avviso UNESCO volto a
valorizzare i Comuni nei cui territori sono ubicati siti riconosciuti dal’lUNESCO patrimonio
dell’'umanita) di cui il comune di Canelli € capofila. Il partenariato € composto da 20 comuni
della Core-Zone del sito UNESCO: Agliano Terme, Barbaresco, Barolo, Calosso, Castelnuovo
Calcea, Castiglione Falletto, Diano d’Alba, Frassinello Monferrato, Grinzane Cavour, La Morra,
Monforte d’Alba, Neive, Nizza Monferrato, Novello, Rosignano Monferrato, Santo Stefano

Belbo, Serralunga d’Alba, Vaglio Serra, Vignale Monferrato.

«Siamo molto soddisfatti— commenta la direttrice scientifica del F&WTF, Roberta Milano —. I
Forum 2024 ha concluso il ciclo con un appuntamento di grande valore scientifico e una
significativa utilita per 'enoturismo, due obiettivi che perseguiamo con tenacia. Da un lato
vogliamo volare alto, includendo sempre i grandi temi globali, cambiamento climatico in primis,
confronti internazionali e ricerche esclusive, per capire come cambiano la domanda e I'offerta
del turismo legato al gusto; in parallelo inseriamo interventi pratici per “mettere a terra” subito
alcune azioni. A Canelli, in particolare, abbiamo compreso quante sfumature di motivazioni e
comportamenti caratterizzino i turisti enogastronomici. E sbagliato considerarli come un’unica
categoria: solo una personalizzazione sia dell’'offerta che della comunicazione, anche con

I'aiuto degli strumenti digitali, rendera efficace la nostra promozione».

«Per il territorio di Langhe Monferrato Roero ci sono grandi prospettive di poter interpretare i
dati presentati a Canelli, in occasione dell’'ultimo appuntamento del Food&Wine Tourism Forum
— aggiunge il direttore generale del’Ente Turismo Langhe Monferrato Roero, Bruno Bertero —.
Abbiamo le basi per poter pianificare una strategia efficace e per lavorare sui nuovi modelli
turistici che vedono I'enogastronomia come modello di fruizione trasversale dei nostri territori.
Siamo felici di aver concluso a Canelli questa prima edizione itinerante del Forum, ospiti di
sedi tanto importanti per le nostre colline e simbolo del riconoscimento UNESCO ottenuto dieci

anni fax.
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Wine & food, motivazione di viaggio ancora di nicchia,
mMa commodity che arricchisce ogni itinerario

Lo studio del Politecnico di Milano per il “Food & Wine Tourism Forum” tra le “Cattedrali Sotterranee” di Canelli Gancia, Bosca,

Coppo e Contratto
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Mario Tozzi nelle “Cattedrali Sotterranee” (ph: Lavezzo Studio)

L’enogastronomia rappresenta la motivazione principale di viaggio solo per una

nicchia di visitatori (dal 2 al 4%), ma & una commodity importante, che arricchisce
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ogni itinerario. | turisti, infatti, fanno varie esperienze, ma il 38% degli intervistati nei
diversi Paesi ha fatto piu di un'attivita enogastronomica durante il soggiorno e beniil
76% almeno una. Inoltre, una quota maggiore di silver italiani (gli over 65 anni) ha
fatto degustazioni, visite a mercati locali e ha partecipato a sagre, festival ed eventi
enogastronomici. Anche in vacanza gli statunitensi si confermano amanti del fast
food (53%), ma con gli svizzeri sono anche coloro che pil frequentano i ristoranti
stellati (24% per gli svizzeri, 35% per gli americani). A prescindere dal Paese di
provenienza e dalla destinazione, i viaggiatori ricercano soprattutto autenticita e
tradizione e I'attivita privilegiata in vacanza & lo shopping, e, infatti, la visita a mercati
locali é la seconda attivita enogastronomica per tutti i viaggiatori (dopo la
frequentazione di luoghi di ristorazione commerciale). Le esperienze
enogastronomiche si cercano sui canali digitali e non, con grande attenzione al
passaparola e dunque alla reputazione. L'utilizzo dell’Ai generativa in fase di
ispirazione & piu diffuso oltre oceano, con il 38% degli americani che utilizzano di
servizi di Intelligenza artificiale per ispirazione, ricerca servizi o creazione di un
itinerario. E la fotografia scattata dall’Osservatorio Travel Innovation del Politechico
di Milano sul comportamento del turista in diversi mercati internazionali, con focus
particolare su Italia, Germania, Svizzera e Usa, nel “Food & Wine Tourism Forum” n. 7,
promosso dall’Ente Turismo Langhe Monferrato Roero con la direzione scientifica di
Roberta Milano, ed eccezionalmente ospitato, nei giorni scorsi, nelle Cantine Gancia
a Canelli. Filo conduttore, “Re/Action”, per “Agire e Reagire” alle complessita sempre
piu grandi che abbiamo di fronte, alle minacce del climate change sull'agricoltura e
sulle nostre vite, alle sfide dell'Intelligenza Artificiale nel turismo e nel lavoro, con le
passeggiate di confronto e riflessione nelle “Cattedrali Sotterranea” Patrimonio
Unesco di Gancia, Bosca, Contratto e Coppo, con la guida d’eccezione del professor
Mario Tozzi, primo ricercatore Cnr e divulgatore scientifico, sul cambiamento
climatico e il suo impatto sul mondo del vino.

Dopo i primi due eventi di maggio a Pollenzo (su gastronomia, cultura e creativita) e
giugno a Grinzane Cavour (dedicato ai patrimoni naturali e culturali), alle Cantine
Gancia il Forum ha portato all’attenzione del pubblico il tema della promozione e
della comunicazione nel mondo dell’enoturismo, tra tradizione e innovazione digitale
e non solo. In avvio dei lavori, condotti dalla giornalista Chiara Buratti, Roberta Milano
e dal dg dell’Ente Bruno Bertero, la presentazione della ricerca del Politecnico di
Milano che ha evidenziato i profondi cambiamenti che hanno caratterizzato il mondo
del turismo enogastronomico negli ultimi anni, tra una significativa caratterizzazione
dei servizi turistici e 'aumento dei prezzi, il proliferare di nuove soluzioni per il
pernottamento nelle destinazioni - dalle case in affitto ai campeggi e ai glamping - e
I'importanza della componente esperienziale, che diventa parte fondamentale della
vacanza che sempre pil vuole essere all'insegna del relax, della condivisione,

dell’'autenticita e del divertimento.
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Nell'incontro “ll profumo della carta”, il presidente Go Wine, Massimo Corrado, ha dato
alcune anticipazioni dell'imminente pubblicazione dell’edizione 2025 della Guida
“Cantine d’Italia” raccontando anche un'interessante indagine condotta
dall'associazione su 540 realta in tutta la penisola, con focus specifici sulla media dei
costi delle visite nelle cantine, “che sempre piu presentano ai turisti una vera carta
delle esperienze”. Con i due esperti della piattaforma Regiondo GmbH, Tommaso
Peduzzi, head of sales Emea, e Francesca Vitali, sales manager, si sono approfonditi,

invece, gli aspetti delle prenotazioni digitali in cantina, in costante aumento vista la

tendenza dei turisti a cercare informazioni prima del viaggio e pianificare gli
appuntamenti, con il consiglio agli operatori di “cominciare a lavorare su una modalita
di prezzi variabili in base agli orari, le date, i giorni della settimana”. E ancora, tra le Ouesto ‘e un
testimonianze di best practices internazionali, Marta Teixidor di Catalan Tourist Board ta pPpo

ha raccontato I'esperienza in Spagna, tra decaloghi del turismo enogastronomico, la

rete dei Food & Wine Ambassadors e i principali asset su cui punta la comunicazione
del turismo catalano: cultura, ispirazione, creativita ed emozione. A presentare, invece,
la complessa ed efficiente realta della cantina portoghese Quinta da Pacheca e stato il
dg Alvaro Lopes, in rappresentanza del Portogallo che & stato il Paese ospite d’onore
dell’edizione 2024 del Forum. A seguire, Lavinia Furlani, presidente della rivista online
“Wine Meridian”, ha proposto una riflessione tecnica rivolta agli operatori che
vogliano sviluppare o migliorare la loro offerta enoturistica. Importante per questo

obiettivo - e per non rischiare “I'effetto noia” che comincia a dichiarare il 50% dei
MARIS!

turisti che scelgono una visita in cantina - “occorre cogliere le sensibilita sempre piu
variegate dell’enoturista, evitando di omologarsi, ma anzi cercando sempre di
rimanere fedeli a sé stessi e di garantire nella comunicazione la propria identita. La

visita in cantina &, infatti, solo I'inizio di una relazione duratura con il consumatore, che F"NTANMH[[]I]A

va oltre il momento dell'accoglienza e si trasforma in un legame che continua nel

tempo”. Sold-out, oltre alla camminata nelle “Cattedrali Sotterranee” con Mario Tozzi, MUSEOQ DEL ViINOG
MUVTI

anche la visita guidata a “Palazzolrreale, il nuovo progetto di arte contemporanea e TS
LUNGAROTTL

voluto dalle cantine Bosca, che ospita la mostra personale di Patrick Tuttofuoco a cura
di Giorgio Galotti e Diana Berti.

L'iniziativa “Enoturismo e Comunicazione”, che ha visto Canelli ospitare il Forum, fa
parte del progetto “Un patrimonio da raccontare” finanziato dal Ministero del SI MICHAEL EPPAN
Turismo, che vede il Comune capofila di un partenariato composto da 20 comuni della KELLERET CAaNTINA
Core-Zone del sito Unesco (Agliano Terme, Barbaresco, Barolo, Calosso, Castelnuovo
Calcea, Castiglione Falletto, Diano d'Alba, Frassinello Monferrato, Grinzane Cavour, La
Morra, Monforte d'Alba, Neive, Nizza Monferrato, Novello, Rosignano Monferrato, Santo
Stefano Belbo, Serralunga d’'Alba, Vaglio Serra e Vignale Monferrato). Il Forum 2024,

patrocinato da Enit-Agenzia Nazionale del Turismo, con, tra gli altri, Regione Piemonte

e Fondazione Crc, ha spiegato Roberta Milano, “ha concluso il ciclo con un
appuntamento di grande valore scientifico e una significativa utilita per I'enoturismo,
due obiettivi che perseguiamo con tenacia. Da un lato vogliamo volare alto,
includendo sempre i grandi temi globali, cambiamento climatico in primis, confronti

internazionali e ricerche esclusive, per capire come cambiano la domanda e I'offerta

del turismo legato al gusto; in parallelo inseriamo interventi pratici per “mettere a
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terra” subito alcune azioni. A Canelli, in particolare, abbiamo compreso quante
sfumature di motivazioni e comportamenti caratterizzino i turisti enogastronomici. E
sbagliato considerarli come un’unica categoria: solo una personalizzazione sia
dell'offerta che della comunicazione, anche con l'aiuto degli strumenti digitali,
rendera efficace la nostra promozione”. Per il territorio di Langhe, Roero e
Monferrato, Patrimonio Unesco, ci sono grandi prospettive di poter interpretare i dati
presentati a Canelli, per Bruno Bertero: “abbiamo le basi per poter pianificare una
strategia efficace e per lavorare sui nuovi modelli turistici che vedono
I'enogastronomia come modello di fruizione trasversale dei nostri territori, simbolo

del riconoscimento Unesco ottenuto dieci anni fa”.

Copyright © 2000/2024
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Si e chiusa giovedi 14 novembre, a Canellij, la settima edizione del
Food&Wine Tourism Forum, promosso e organizzato dall’Ente Turismo
Langhe Monferrato Roero con la direzione scientifica di Roberta Milano e
sostenuto in questo terzo e ultimo appuntamento del 2024 dal Comune di
Canelli.

Dopo i primi due momenti di maggio a Pollenzo (su gastronomia, cultura e
creativita) e giugno a Grinzane Cavour (dedicato ai patrimoni naturali e
culturali), nella Sala Cinema delle Cantine Gancia il Forum ha portato
all'attenzione del pubblico il tema della promozione e della comunicazione
nel mondo dell’enoturismo, tra tradizione e innovazione digitale e non solo.

. . . . . . . . . . ATIettere
In avvio dei lavori, condotti dalla giornalista Chiara Buratti, dalla direttrice . - . o
scientifica del Forum Roberta Milano e dal direttore generale dell’'Ente Q mﬁgizstggrﬂull gice% dli
Turismo Langhe Monferrato Roero, Bruno Bertero, la presentazione della Antignano”
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ricerca commissionata dall’Ente Turismo LMR all'Osservatorio Travel
Innovation del Politecnico di Milano sul comportamento del turista in
diversi mercati internazionali, con focus particolare su Italia, Germania,
Svizzera e USA. I risultati, raccontati in sala da Eleonora Lorenzini, Federica
Russo e Francesca Cruciani, rivelano i profondi cambiamenti che hanno
caratterizzato il mondo del turismo enogastronomico negli ultimi anni, tra
una significativa caratterizzazione dei servizi turistici e 'aumento dei prezzi,
il proliferare di nuove soluzioni per il pernottamento nelle destinazioni —
dalle case in affitto ai campeggi e ai glamping — e infine I'importanza della
componente esperienziale, che diventa parte fondamentale della vacanza
che sempre piu vuole essere all'insegna del relax, della condivisione,
dell’autenticita e del divertimento.

Tra gli elementi emersi, I'enogastronomia rappresenta la motivazione
principale di viaggio soltanto per una nicchia di visitatori (dal 2 al 4%), ma e
una commodity importante, che arricchisce ogni itinerario. I turisti infatti
fanno esperienze di vario tipo, ma il 38% degli intervistati nei diversi Paesi
rivela di aver fatto piu di un'attivita enogastronomica durante il soggiorno e
ben il 76% ne ha svolta almeno una. Inoltre, la ricerca rivela che una quota
maggiore dei silver italiani ha fatto degustazioni, visite a mercati locali e ha
partecipato a sagre, festival e altri eventi enogastronomici. Anche in
vacanza gli statunitensi si confermano amanti del fast food (53%), ma
insieme agli svizzeri sono anche coloro che piu frequentano i ristoranti
stellati (24% per gli svizzeri, 35% per gli americani). A prescindere dal Paese
di provenienza e dalla destinazione, i viaggiatori ricercano soprattutto
autenticita e tradizione e l'attivita privilegiata in vacanza é lo shopping,
infatti la visita a mercati locali € la seconda attivita enogastronomica per
tutti i viaggiatori (dopo la frequentazione di luoghi di ristorazione
commerciale, come ristoranti, osterie, bar ecc. Tedeschi e svizzeri, poi,
prediligono le attivita sportive e all’aria aperta.

Traicanali di prenotazione 'eCommerce e prevalente per I'alloggio e i
viaggiatori cercano esperienze enogastronomiche attraverso canali digitali
e non, con grande attenzione al passaparola e dunque alla reputazione.
L'utilizzo dell’Al generativa in fase di ispirazione e piu diffuso oltre oceano,
con il 38% degli americani che utilizzano di servizi di Intelligenza Artificiale
per ispirazione, ricerca servizi o creazione di un itinerario.

Dopo la presentazione dell'indagine, nell'incontro “Il profumo della carta” il
presidente dell'associazione nazionale Go Wine, Massimo Corrado, ha dato
alcune anticipazioni dell'imminente pubblicazione dell'edizione 2025 della
Guida Cantine d'Italia raccontando anche un'interessante indagine condotta
dall'associazione su 540 realta in tutta la penisola, con focus specifici sulla
media dei costi delle visite nelle cantine «che sempre piu presentano ai
turisti una vera carta delle esperienzes».

Con i due esperti della piattaforma Regiondo GmbH, Tommaso Peduzzi, head
of sales EMEA, e Francesca Vitali, sales manager, si sono approfonditi invece
gli aspetti delle prenotazioni digitali in cantina, in costante aumento vista la
tendenza dei turisti a cercare informazioni prima del viaggio e pianificare
gli appuntamenti, con il consiglio agli operatori di «cominciare a lavorare su
una modalita di prezzi variabili in base agli orari, le date, i giorni della
settimanay.

E ancora, tra le testimonianze di best practices internazionali, Marta
Teixidor di Catalan Tourist Board ha raccontato 'esperienza in Spagna, tra
decaloghi del turismo enogastronomico, la rete dei Food&Wine
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Ambassadors e i principali asset su cui punta la comunicazione del turismo
catalano: cultura, ispirazione, creativita ed emozione. A presentare invece la
complessa ed efficiente realta della cantina portoghese “Quinta da Pacheca”
& stato il direttore generale Alvaro Lopes, in rappresentanza del Portogallo
che é stato il Paese ospite d’onore dell'edizione 2024 del Forum.

In chiusura della mattinata, Lavinia Furlani, presidente dell'autorevole
rivista online Wine Meridian, ha proposto un'interessante riflessione tecnica
rivolta agli operatori che vogliano sviluppare o migliorare la loro offerta
enoturistica. Importante per questo obiettivo — e per non rischiare “I'effetto
noia” che comincia a dichiarare il 50% dei turisti che scelgono una visita in
cantina — «occorre cogliere le sensibilita sempre piu variegate
dell’enoturista, evitando di omologarsi, ma anzi cercando sempre di
rimanere fedeli a sé stessi e di garantire nella comunicazione la propria
identita. La visita in cantina é infatti solo I'inizio di una relazione duratura
con il consumatore, che va oltre il momento dell'accoglienza e si trasforma
in un legame che continua nel tempo».

La registrazione dello streaming dell’evento e disponibile sul sito
www.foodwinetourismforum.it.

E se il titolo e quindi il filo conduttore di tutto il Food&Wine Tourism Forum
organizzato quest’anno in tre momenti distinti € stato Re/Action — per “Agire
e Reagire” alle complessita sempre piu grandi che abbiamo di fronte, alle
minacce del climate change sull’agricoltura e sulle nostre vite, alle sfide
dell'Intelligenza Artificiale nel turismo e nel lavoro — grande riscontro
hanno avuto le passeggiate di confronto e riflessione nelle Cattedrali
sotterranee di Canelli — Bosca, Contratto e Coppo — a tema “Il cambiamento
climatico e il suo impatto sul mondo del vino” condotte dal professor Mario
Tozzi, primo ricercatore CNR e divulgatore scientifico.

Sold-out anche la visita guidata a PALAZZOIRREALE, il nuovo progetto di
arte contemporanea voluto dalle cantine Bosca che oggi ospita la mostra
personale di Patrick Tuttofuoco a cura di Giorgio Galotti e Diana Berti.

L'iniziativa “Enoturismo e Comunicazione” a Canelli rientra all'interno del
progetto “Un patrimonio da raccontare” finanziato dal Ministero del Turismo
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Premio.
Michelangelo
Mammoliti (La
Rei Natura di
Serralunga
d’Alba) nel gotha
della ristorazione.
Tre i “coltelli”
assegnati ai The
Best Chef
Awards 2024.
Come lui solo
altri 5 cuochi in
Italia

Centro
Enoturistico.
Cantina Barbera
Sei Castelli
lancia “Aperivino
in Teatro” per il
sociale. Il 22
novembre serata
contro gli abusi,
in collaborazione
col centro
antiviolenza
“L’Orecchio di
Venere” di Asti

Dalle scuole. La
Cena di Gala al
Merano Wine
Festival
preparata dalle
ragazze e dai
ragazzi della
Scuola
Alberghiera di
Agliano Terme e
Asti

Grinzane. Barolo
en primeur 2024
raccoglie un
milione e 27 mila
euro a favore di
progetti solidali.
Battuta a 40 mila
euro la barrique
presentata
all’Asta Mondiale
del Tartufo Bianco
d’Alba

Food &Wine

o’

- Tourism Forum;

REACTION

1 turismo del vino é morto, viva il turismo del vino. E una delle provocazioni
emerse nella terza tappa del Food & Wine Tourism Forum che si € svolta a
Canelli (Asti) ieri 14 novembre e significatamente intitolata Re /Action.

Iniziativa organizzata dall'Ente Turismo Langhe Monferrato Roero, 'Agenzia
Turistica Locale (ATL) del territorio di Langhe Monferrato Roero - presidente
Mariano Rabino, direttore Bruno Bertero — che ha nel Food & Wine Tourism Forum
(direttrice scientifica Roberta Milano) la sua “vedetta” in tema di sviluppo del
turismo del vino e suoi “derivati”, e che ha il comune di Canelli come capofila di un
bando vinto lo scorso anno.

Dunque Canelli, con gli interventi del forum previsti nelle Cantine Gancia, luogo
iconico per il fatto che qui, nel 1865, nacque anche il primo spumante Metodo
Classico dTtalia, anche se ultimamente 'azienda (Paolo Gennero AD e Alessandro
Picchi presidente), diventata a guida russa (anni fa 'azienda fu rilevata dalla famiglia
Gancia dal tycoon russo Roustam Tariko), ha dichiarato di avere nella vodka la
produzione di punta (leggi qui).

La storia e la produzione di spumanti, tuttavia, restano e bastano a confermare il
brand canellese punto di riferimento anche in campo enoturistico.

Dunque Canelli, da cui, com’e stato ricordato, negli Anni Novanta parti I'idea della
candidatura Unesco che poi porto nel 2014 alla dichiarazione dei Paesaggi
vitivinicoli di Langhe-Roero e Monferrato Patrimonio dell'Umanita, con la lunga lista
di interventi con i quali si € evidenziato come 'enoturismo non debba e non possa
bastare a sé stesso, ma abbia bisogno di un’evoluzione moderna e sostenibile.

A “dirigere il traffico” dei relatori la giornalista, conduttrice e attrice, Chiara Buratti

e

LECO DELLA STAMPA’

LEADER IN MEDIA INTELLIGENCE

@

Pag. 22

203424

non riproducibile.

stampa ad uso esclusive del destinatario,

Ritaglio



15-11-2024
Pagina

Foglio 3 / 4

SAPORIDELPIEMONTE.NET

&

Beneficenza
golosa. Al
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solidarieta:
395.500 euro
raccolti nella XXV
Asta Mondiale del
Tartufo Bianco
d’Alba

con il direttore Bertero.

Dalle ricerche e dai dati, a cura dello stesso FRWTTF e del Politecnico di Milano, ma
anche da case history particolari, come quello della Regione della Catalogna,
designata come Regione Mondiale della Gastronomia (essi, non una italiana), sono
stati evidenziati i profili dei viaggiatori gastronomici 4.0 e le cose che Istituzioni e
imprese del settore enogastronomico e dell'accoglienza, dovrebbero fare non solo
per prepararsi ai flussi di visitatori e magari evitare 'overturism, cioe I'eccesso di
turismo che porta pit problemi che benefici, ma anche per offrire una proposta con
pit appeal rispetto alla crescente concorrenza di altre aree italiane e del mondo.

Appurato che non basta essere in una zona vitivinicola di pregio, Patrimonio
tutelata dall'Unesco per attirare turisti; che non basta avere colline e paesaggi da
urlo per garantirsi i visitatori; che non basta fare vini eccellenti e un'ottima cucina
per avere la sicurezza di diventare meta preferita nel mondo; servono aggiustamenti
e, soprattutto, consapevolezza e azioni concrete.

Dalle analisi di FRWTF e dal PoliMi ¢ venuto fuori che i turisti stranieri e italiani
ricercano pacchetti allargati. Non solo piti vino e cibo, ma ambiente e storia, arte e
cultura, attivita open air insieme a sostenibilita e rispetto per la natura oltre ad altre
cose che sarebbero (sono) scontate come: empatia, disponibilita, conoscenza delle
lingue (I'Inglese non basta piu), siti web e social aggiornati e frequentati
stabilmente, inserimento in piattaforme di booking, ma anche in quelle di ticket e di
aggregazione di offerte. Insomma un gran lavoro da fare. Il Piemonte € pronto a
questo?

Dalla sindaca di Canelli, Roberta Giovine, ¢ giunto un richiamo che deve (dovrebbe)
far riflettere sulla necessita che i chi abita, lavora, vive un luogo lo debba sentire
proprio e lo promuova come tale. Fantascienza?

Non proprio. Gli esempi di associazionismo culturale e di promozione ci sono, sia a
livello volontaristico sia come emanazioni di Fondazioni e associazioni di categoria
e settore. Quello che sembra mancare, pero, ¢ una rete tra Istituzioni, enti, imprese
e filiere.

Al Forum di Canelli, per esempio, non c'erano, almeno non ufficialmente, le
Istituzioni di territorio (Regione, Province, i Gal); non c’erano i Consorzi di tutela di
vini e prodotti tipici, i Distretti del Cibo. Forse non era il consesso adeguato a un
confronto allargato, tuttavia sarebbe stato interessante sentire a caldo le loro
reazioni alle ricerche presentate e che, comunque, € stato assicurato che saranno
rese pubbliche.

Ma serve una sinergia stretta tra vari attori del comparto turistico-accoglienza-
vino-cibo? Il caso della Catalogna, illustrato a Canelli, € emblematico: un’intera
regione che ha messo in sinergia pubblico e privato con un unico obiettivo:
promuovere il territorio nella sua interezza come brand turistico a tutto tondo. I
risultati sono arrivati.

Infine ci sono state le parole di Mario Tozzi, geologo, divulgatore scientifico,
saggista, autore e conduttore televisivo, che ha guidato mini lezioni di geologia e
climatologia, nello scenario suggestivo delle Cattedrali Sotterranee canellesi.

Da Tozzi spiegazioni dettagliate sui terreni che sono la base anche delle
caratteristiche peculiari dei vini (le dop insomma), insieme ai purtroppo consueti e
inascoltati allarmi sul cambiamento climatico.

Il geologo ha confermato la rapidita sempre pit frequente di fenomeni atmosferici
estremi causati da attivita umane, come la cementificazione e I'inquinamento.
Servono cose che gia sappiamo e che sono dibattute, senza molti risultati, anche in
questi giorni, in importanti vertici mondiali: abbassare la produzione di anidride
carbonica, limitare I'uso dei carburanti fossili, favorire le fonti rinnovabili, stop al
consumo del suolo.

Azioni che stridono con le politiche di alcuni Stati/Continenti che, anzi,
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promuovono le trivelle e I'uso di petrolio e gas in uno scacchiere geopolitico
complicatissimo con guerre, strategie di potere e crisi economiche da medioevo.
Inoltre Tozzi ha detto, e qui c'¢ stata 'ennesima doccia fredda, che se fermassimo
da domani il consumo delle fonti fossili e azzerassimo I'immissione di CO2
nellatmosfera ci vorrebbero decenni per una normalizzazione, che, perd, almeno ci
sarebbe.

Qualcuno potrebbe chiedersi che c’entra tutto questo con 'enoturismo? C'entra
perché sempre piu turisti scelgono mete non solo quando sono promosse nella loro
globalita di paesaggi con filiere che mettono insieme vino, cibo, cultura, storia,
sport e arte, ma anche quando garantiscono il rispetto dell'ambiente attraverso
pratiche di sostenibilita etica, sociale e naturale. E il motivo € che sta crescendo
sempre di pit una coscienza eco-turistica oltre che eno-gastro-turistica.

Come per il clima ce la possiamo fare, ma solo se lo vogliamo.

Filippo Largana

Guarda su (38 YouTube
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RE/ACTION

14 novembre, Cantine Gancia, Canelli
VII edizione del Food&Wine Tourism Forum

Domani ultimo appuntamento del Forum 2024 con il tema Enoturismo e Comunicazione (incontri in presenza sold-out, streaming
disponibile dal sito web del Forum)
Ospite speciale dell’evento il professor Mario Tozzi

Appuntamento domani a Canelli con il Food&Wine Tourism Forum, ultima tappa che chiude la settima edizione dell’evento, la
prima itinerante, nella Sala Cinema delle Cantine Gancia. Dopo i primi due momenti a Pollenzo (su gastronomia, cultura e
creativita) e a Grinzane Cavour (dedicato ai patrimoni naturali e culturali), il Forum si focalizzera domani (giovedi 14 novembre)
sulla narrazione di una destinazione per comunicare e promuovere I’enoturismo. Partendo da un’analisi sul comportamento del
turista in diversi mercati internazionali, con focus particolare sui mercati DACH e USA, la discussione sara allargata alla
promozione efficace, con il racconto di specifiche case history utili a inquadrare il contesto attuale e a proporre modelli di
creativita e innovazione.

Promosso e organizzato dall’Ente Turismo Langhe Monferrato Roero con la direzione scientifica di Roberta Milano e sostenuto
in questo terzo app to del 2024 dal Comune di Canelli, il F&W Tourism Forum ¢ diventato negli anni un’occasione di
incontro e confronto tra i massimi esperti del settore, con ospiti internazionali e testimonianze d’eccellenza, per ragionare insieme
sui temi piu urgenti che riguardano il turismo enogastronomico e la sua industria con I’obiettivo di rafforzare il legame tra turismo
e mondo dell’enogastronomia.

Titolo e quindi filo conduttore di tutto I’evento organizzato quest’anno in tre momenti distinti ¢ Re/Action. Perché 1’azione oggi ¢
la vera misura del cambiamento, anche nel turismo, ¢ “Agire e Reagire” — alle complessita sempre piu grandi che abbiamo di
fronte, alle minacce del cambiamento climatico sull’agricoltura e sulle nostre vite, alle sfide dell’Intelligenza Artificiale nel turismo
e nel lavoro — ¢ la strada da percorrere.

Nello specifico, la declinazione del tema dell’azione nell’ultimo appuntamento del Forum 2024, ambientato nel cuore delle
Cattedrali Sotterranee dei Paesaggi vitivinicoli UNESCO di Langhe-Roero e Monferrato, riguardera proprio 1’efficacia della
comunicazione e della promozione nell’ambito del moderno turismo dedicato al vino, per un’analisi di scenario tra le sfide del
turismo globale e quelle dell’enoturismo in particolare: dal cambiamento climatico all’accelerazione digitale, dal calo dei consumi
alla personalizzazione dell’offerta e molto altro ancora.

L’agenda della mattinata di lavori prevede una fitta serie di incontri, interventi e dibattiti moderati dalla giornalista Chiara
Buratti, dalla direttrice scientifica del Forum Roberta Milano e dal direttore generale dell’Ente Turismo Langhe Monferrato
Roero, Bruno Bertero. Tra gli ospiti attesi, il Politecnico di Milano con Eleonora Lorenzini, Federica Russo ¢ Francesca
Cruciani dell’Osservatorio Travel Innovation. E poi il presidente dell’associazione nazionale Go Wine, Massimo Corrado, con
un’anticipazione dell’imminente pubblicazione dell’edizione 2025 della Guida Cantine d’Italia. Si parlera di prenotazioni digitali
con due esperti della piattaforma Regiondo GmbH: Tommaso Peduzzi, head of sales EMEA, e Francesca Vitali, sales manager. E
ancora, tra le testimonianze di best practices internazionali, Marta Teixidor di Catalan Tourist Board, e il direttore generale della
cantina portoghese “Quinta da Pacheca”, Alvaro Lopes, quest’ultimo in rappresentanza del Portogallo che ¢ stato il Paese
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ospite d’onore dell’edizione 2024 del Forum. In chiusura della mattinata, infine, Lavinia Furlani, presidente dell’autorevole rivista
online Wine Meridian, proporra una “cassetta degli attrezzi” per cantine che vogliano sviluppare o migliorare la loro offerta
enoturistica.

I partecipanti del Forum avranno poi I’occasione di visitare I’Infernot Gancia, suggestiva cantina di inizio Ottocento, una sorta
di “caveau” dove si trova un archivio fotografico che ha immortalato alcuni momenti storici come la visita del Re Umberto di
Savoia, contratti divenuti documenti d’epoca, antichi libri contabili di fine Ottocento e le immagini pubblicitarie con grandi nomi.

Gli incontri in presenza del Food&Wine Tourism Forum a Canelli sono al completo. E possibile seguire lo streamin
dell’evento prenotando la partecipazione sul sito www.foodwinetourismforum.it.

Sold-out anche il programma speciale del pomeriggio condotto dal professor Mario Tozzi, primo ricercatore CNR e divulgatore
scientifico, protagonista di una serie di passeggiate di confronto e riflessione in cui scoprire le altre tre storiche Cattedrali
Sotterranee di Canelli: Coppo, Contratto e Bosca. Accompagnati dall’ospite d’eccezione e dallo staff di questi straordinari
luoghi noti per i loro tunnel scavati nel tufo tra il XVI e il XIX secolo, prendera vita nelle Cattedrali sotterranee un racconto
itinerante e avvincente, un momento di dialogo e dibattito che arricchira I’esperienza della piu tradizionale visita guidata in
cantina, con approfondimenti sul cambiamento climatico ¢ il suo impatto sul mondo del vino, sui comportamenti virtuosi da
adottare, sulla pevolezza e sulla resp bilita individuale e quella collettiva di fronte agli stravolgimenti del clima a cui
tutti stiamo assistendo.

Infine, per i partecipanti del Forum, le cantine Bosca offrono la possibilita di prendere parte alla visita guidata della mostra
personale di Patrick Tuttofuoco a cura di Giorgio Galotti e Diana Berti allestita a PALAZZOIRREALE, il nuovo progetto di arte
contemporanea voluto dalla famiglia fondatrice della casa spumantiera di Canelli. La visita guidata coinvolge alcune opere
storiche dell’artista che fa della relazione spazio-tempo, luogo-non luogo, reale-irreale il centro della sua ricerca: oltre alla nuova
produzione neon dal titolo Shape shifting (2024) immaginata per il paesaggio circostante, 1’allestimento traccia il percorso di
Tuttofuoco dai primi anni 2000 fino ad oggi, analizzando il suo mondo ludico e visionario.

Orario: 15.00

Max Visitatori: 25 persone,

Visita guidata e ingresso: gratuiti

L’iniziativa “Enoturismo e Comunicazione” a Canelli rientra all'interno del progetto “Un patrimonio da raccontare” finanziato
dal Ministero del Turismo (Avviso UNESCO volto a valorizzare i Comuni nei cui territori sono ubicati siti riconosciuti
dall’lUNESCO patrimonio dell’umanita) di cui il comune di Canelli ¢ capofila. Il partenariato ¢ composto da 20 comuni della Core-
Zone del sito UNESCO: Agliano Terme, Barbaresco, Barolo, Calosso, Castelnuovo Calcea, Castiglione Falletto, Diano d'Alba,
Frassinello Monferrato, Grinzane Cavour, La Morra, Monforte d'Alba, Neive, Nizza Monferrato, Novello, Rosignano Monferrato,
Santo Stefano Belbo, Serralunga d'Alba, Vaglio Serra, Vignale Monferrato.

«Tra il 50 e il 70% delle zone vinicole di oggi corrono il concreto rischio di diventare inadeguate alla produzione di uva —
dice la direttrice scientifica del F&WTF, Roberta Milano —. Secondo un recente studio pubblicato su Nature, infatti, il
cambiamento climatico cambiera la composizione e la qualita del vino, incidendo a cascata sui costi economici e sulla
sostenibilita ambientale delle aziende. Non possiamo non affrontare questo tema globale che é centrale per il futuro di una
destinazione vinicola come la nostra. In parallelo affronteremo le sfide locali, la promozione e la digitalizzazione in primis,
confrontandoci anche con eccellenze straniere, ma portando un modello di marketing che parta sempre dai dati. Un moderno
approccio data driven e [’'unico che possa portare decisioni utili e effettive ricadute economiche, sia per i singoli operatori
che per il territorio nel suo insieme.

«Lo studio che presenteremo nel dettaglio nel terzo appuntamento del Food&Wine Tourism Forum di Canelli ci permette di
gettare le basi per la programmazione delle attivita della nostra DMO per gli anni a venire e di dare riscontri concreti agli
operatori del settore turistico — aggiunge il direttore generale dell’Ente Turismo Langhe Monferrato Roero, Bruno Bertero —.
Con Un Patrimonio da Raccontare, ’Ente Turismo LMR e I’ATL di Alexala sono i soggetti attuatori di un progetto che vede il
partenariato di 20 Comuni uniti per implementare la comunicazione, soprattutto enoturistica: con i club di prodotto per i
segmenti bike, family e wedding rispondiamo a domande turistiche specifiche elevando gli standard qualitativi della nostra
offerta».

STORIA DEL FOOD&WINE TOURISM FORUM
1l Food&Wine Tourism Forum nasce nel 2018 in una destinazione a forte vocazione enogastronomica, le Langhe. Partendo dal
know-how del territorio, 1’obiettivo ¢ sempre stato quello di rafforzare il legame tra il turismo, il mondo del vino e quello della
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ristorazione. Un legame da sviluppare in una prospettiva di innovazione digitale. Negli anni il FWTF ¢ cresciuto ampliando
ambiti e argomenti e coinvolgendo sempre piu esperti e opinion leader nazionali e internazionali. Hanno preso parte alle passate
edizioni il Ministero della Cultura e del Turismo, il Ministero degli Affari Esteri e della Cooperazione internazionale, ENIT, Google,
Tripadvisor, The Fork, WeChat, Ctrip, Lonely Planet, Ipsos, Isnart, Sojern, VisitFlanders, Data Appeal, Slow Food, Universita di
Scienze Gastronomiche di Pollenzo, Eataly, Regione Piemonte, Trentino Marketing, Toscana Promozione Turistica, Promoturismo
FVG, Basilicata Turistica, Puglia Promozione, Regione Abruzzo, Guida Michelin, Guida I’Espresso, Narratori del gusto, Identita
Golose, Accademia Bocuse d’Or Italia, i sitit UNESCO di Borgogna, Champagne, Tokaj, Alto Douro, Valle del Reno, Porto Venere
Cinque Terre e colline del Prosecco di Conegliano e Valdobbiadene, e molti chef di fama, giornalisti ed esperti nazionali e
internazionali.

11 Food&Wine Tourism Forum ¢ un evento patrocinato da ENIT — Agenzia Nazionale del Turismo. I partner sono: Regione
Piemonte, Visit Piemonte DMO, Fondazione CRC, BTO be Travel Onlife ¢ Consulta delle Fondazioni di origine bancaria del
Piemonte e della Liguria.

INFORMAZIONI
11 Food&Wine Tourism Forum ¢ organizzato da Ente Turismo Langhe Monferrato Roero.

La direzione scientifica ¢ di Roberta Milano.
La partecipazione ¢ gratuita, ma occorre iscriversi su foodwinetourismforum.it.

Cristina Borgogno

2024 © Enocibario P.I. 01074300094
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ULTIME NOTIZIE » [ 13 Novembre 2024 ] A palazzo Banca d'Alba il congresso scientifico sui
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Domani l'ultimo appuntamento del
Forum Food&wine a Canelli con Mario
Tozzi

O 13 Novembre 2024 = Langhe, Primo Piano & Versione accessibile

VIDEO

NEWSLETTER

CANELLI Appuntamento domani, 14 novembre, a Canelli con il Food&wine tourism forum,
ultima tappa che chiude la settima edizione dell'evento, la prima itinerante, nella sala
Cinema delle cantine Gancia. Dopo i primi due momenti a Pollenzo (su gastronomia,
cultura e creativita) e a Grinzane Cavour (dedicato ai patrimoni naturali e culturali), il

Forum si focalizzera sulla narrazione di una destinazione per comunicare e promuovere
I'enoturismo. Partendo da un'analisi sul comportamento del turista in diversi mercati
internazionali, con focus particolare sui mercati Dach e Usa, la discussione sara allargata
alla promozione efficace, con il racconto di specifiche case history utili a inquadrare il
contesto attuale e a proporre modelli di creativita e innovazione.

Promosso e organizzato dall’'Ente turismo Langhe Monferrato Roero con la direzione
scientifica di Roberta Milano e sostenuto in questo terzo appuntamento del 2024 dal
Comune di Canelli, la manifestazione e diventata negli anni un‘occasione di incontro e
confronto tra i massimi esperti del settore, con ospiti internazionali e testimonianze
d’eccellenza, per ragionare insieme sui temi piu urgenti che riguardano il turismo
enogastronomico e la sua industria con I'obiettivo di rafforzare il legame tra turismo e
mondo dell'enogastronomia.
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Titolo e quindi filo conduttore di tutto I'evento organizzato quest'anno in tre momenti
distinti € Re/Action. Perché 'azione oggi & la vera misura del cambiamento, anche nel
turismo, e “Agire e reagire” - alle complessita sempre piu grandi che abbiamo di fronte,
alle minacce del cambiamento climatico sull'agricoltura e sulle nostre vite, alle sfide
dell'Intelligenza Artificiale nel turismo e nel lavoro - & la strada da percorrere.

Nello specifico, la declinazione del tema dell'azione nell’'ultimo appuntamento del Forum
2024, ambientato nel cuore delle Cattedrali sotterranee, riguardera proprio I'efficacia
della comunicazione e della promozione nell'ambito del moderno turismo dedicato al
vino, per un’analisi di scenario tra le sfide del turismo globale e quelle dell’enoturismo in
particolare: dal cambiamento climatico all'accelerazione digitale, dal calo dei consumi alla
personalizzazione dell'offerta e molto altro ancora.

Il programma della manifestazione

L'agenda della mattinata di lavori prevede una fitta serie di incontri, interventi e dibattiti
moderati dalla giornalista Chiara Buratti, dalla direttrice scientifica del Forum Roberta
Milano e dal direttore generale dell'Ente turismo Langhe Monferrato Roero, Bruno
Bertero. Tra gli ospiti attesi, il Politecnico di Milano con Eleonora Lorenzini, Federica
Russo e Francesca Cruciani dell'Osservatorio Travel Innovation.

E poi il presidente dell’associazione nazionale Go wine, Massimo Corrado, con
un'anticipazione dellimminente pubblicazione dell’'edizione 2025 della Guida Cantine
d'ltalia. Si parlera di prenotazioni digitali con due esperti della piattaforma Regiondo:
Tommaso Peduzzi, head of sales Emea, e Francesca Vitali, sales manager. E ancora, tra le
testimonianze di best practices internazionali, Marta Teixidor di Catalan Tourist Board, e
il direttore generale della cantina portoghese “Quinta da Pacheca”, Alvaro Lopes,
quest'ultimo in rappresentanza del Portogallo che & stato il Paese ospite d'onore
dell'edizione 2024 del Forum. In chiusura della mattinata, infine, Lavinia Furlani,
presidente dell’'autorevole rivista online Wine Meridian, proporra una “cassetta degli
attrezzi” per cantine che vogliano sviluppare o migliorare la loro offerta enoturistica.

| partecipanti del Forum avranno poi I'occasione di visitare /YInfernot Gancia, suggestiva
cantina di inizio Ottocento, una sorta di “caveau” dove si trova un archivio fotografico che
ha immortalato alcuni momenti storici come la visita del Re Umberto di Savoia, contratti
divenuti documenti d'epoca, antichi libri contabili di fine Ottocento e le immagini
pubblicitarie con grandi nomi.

Gli incontri in presenza del Food&wine Tourism Forum a Canelli sono al completo. E
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possibile seguire lo streaming dell’evento prenotando la partecipazione sul sito
www.foodwinetourismforum.it.

Sold-out anche il programma speciale del pomeriggio condotto dal professor Mario Tozzi,
primo ricercatore Cnr e divulgatore scientifico, protagonista di una serie di passeggiate di
confronto e riflessione in cui scoprire le altre tre storiche Cattedrali sotterranee di Canelli:
Coppo, Contratto e Bosca. Accompagnati dall'ospite d’eccezione e dallo staff di questi
straordinari luoghi noti per i loro tunnel scavati nel tufo tra il XVl e il XIX secolo, prendera
vita nelle Cattedrali sotterranee un racconto itinerante e avvincente, un momento di
dialogo e dibattito che arricchira I'esperienza della piu tradizionale visita guidata in
cantina, con approfondimenti sul cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo del
vino, sui comportamenti virtuosi da adottare, sulla consapevolezza e sulla responsabilita
individuale e quella collettiva di fronte agli stravolgimenti del clima a cui tutti stiamo
assistendo.

Infine, per i partecipanti del Forum, le cantine Bosca offrono la possibilita di prendere
parte alla visita guidata della mostra personale di Patrick Tuttofuoco a cura di Giorgio
Galotti e Diana Berti allestita a Palzzo Irreale, il nuovo progetto di arte contemporanea
voluto dalla famiglia fondatrice della casa spumantiera di Canelli. La visita guidata
coinvolge alcune opere storiche dell'artista che fa della relazione spazio-tempo, luogo-non
luogo, reale-irreale il centro della sua ricerca: oltre alla nuova produzione neon dal titolo
Shape shifting (2024) immaginata per il paesaggio circostante, I'allestimento traccia il
percorso di Tuttofuoco dai primi anni 2000 fino ad oggi, analizzando il suo mondo ludico e
visionario.
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Ultimo appuntamento del Food&Wine Tourism Forum che chiude la sua
settima edizione, la prima itinerante, giovedi 14 novembre a Canelli.

Dopo le due tappe a Pollenzo, su gastronomia, cultura e creativita, e a
Grinzane Cavour, dedicata ai patrimoni naturali e culturali, nella Sala
Cinema delle Cantine Gancia a Canelli il Forum si focalizzera questa volta
sulla narrazione di una destinazione enoturistica, per comunicare e
promuovere l'enoturismo. Partendo da un'analisi sul comportamento del
turista in diversi mercati internazionali, con focus particolare sui mercati
DACH e USA, la discussione sara allargata alla promozione efficace, con il
racconto di specifiche case history utili a inquadrare il contesto attuale e a
proporre modelli di creativita e innovazione.

Promosso e organizzato dall'Ente Turismo Langhe Monferrato Roero con la
direzione scientifica di Roberta Milano e sostenuto in questo terzo
appuntamento del 2024 dal Comune di Canelli, il FRW Tourism Forum &
diventato negli anni un'occasione di incontro e confronto tra i massimi
esperti del settore, con ospiti internazionali e testimonianze d’'eccellenza,
per ragionare insieme sui temi piu urgenti che riguardano il turismo
enogastronomico e la sua industria con l'obiettivo di rafforzare il legame tra
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turismo e mondo dell'enogastronomia.
Titolo e quindi filo conduttore di tutto I'evento organizzato quest’anno in tre @
momenti distinti € Re/Action. Perché l'azione oggi € la vera misura del
cambiamento, anche nel turismo, e “Agire e Reagire” — alle complessita
sempre piu grandi che abbiamo di fronte, alle minacce del cambiamento @
climatico sull’agricoltura e sulle nostre vite, alle sfide dell'Intelligenza
Artificiale nel turismo e nel lavoro — ¢ la strada da percorrere. =l
INVIAUNALETTERA »

Nello specifico, la declinazione del tema dell'azione nell'ultimo
appuntamento del Forum 2024, ambientato nel cuore delle Cattedrali
Sotterranee dei Paesaggi vitivinicoli UNESCO di Langhe-Roero e
Monferrato, riguardera proprio l'efficacia della comunicazione e della
promozione nell'ambito del moderno turismo dedicato al vino, per un’analisi
di scenario tra le sfide del turismo globale e quelle dell'enoturismo in
particolare: dal cambiamento climatico all'accelerazione digitale, dal calo dei
consumi alla personalizzazione dell'offerta e molto altro ancora.

L'agenda della mattinata di lavori prevede una fitta serie di incontri,
interventi e dibattiti moderati dalla giornalista Chiara Buratti, dalla direttrice
scientifica del Forum Roberta Milano e dal direttore generale dell'Ente
Turismo Langhe Monferrato Roero, Bruno Bertero. Tra gli ospiti attesi, il
Politecnico di Milano con Eleonora Lorenzini, Federica Russo e Francesca
Cruciani dell'Osservatorio Travel Innovation. E poi il presidente
dell'associazione nazionale Go Wine, Massimo Corrado, con un’anticipazione
dell'imminente pubblicazione dell'edizione 2024 della Guida Cantine d'Ttalia.
Si parlera di prenotazioni digitali con Luca Zambonin, global sales expert
della piattaforma Regiondo GmbH. E ancora, tra le testimonianze di best
practices internazionali, Marta Teixidor di Catalan Tourist Board, e il
direttore generale della cantina portoghese “Quinta da Pacheca”, Alvaro
Lopes, quest’ultimo in rappresentanza del Portogallo che ¢ stato il Paese
ospite d'onore dell'edizione 2024 del Forum. In chiusura della mattinata,
infine, Lavinia Furlani, presidente dell’autorevole rivista online Wine
Meridian, proporra una “cassetta degli attrezzi” per cantine che vogliano
sviluppare o migliorare la loro offerta enoturistica.

I partecipanti del Forum avranno poi 'occasione di visitare 'Infernot Gancia,
suggestiva cantina di inizio Ottocento, una sorta di “caveau” dove si trova un
archivio fotografico che ha immortalato alcuni momenti storici come la
visita del Re Umberto di Savoia, contratti divenuti documenti d’epoca,
antichi libri contabili di fine Ottocento e le immagini pubblicitarie con
grandi nomi.

Nel pomeriggio i lavori del Forum riprendono con un programma speciale
condotto dal professor Mario Tozzi (in foto), primo ricercatore CNR e
divulgatore scientifico, protagonista a partire dalle 15 di una serie di
passeggiate di confronto e riflessione in cui scoprire le altre tre storiche
Cattedrali Sotterranee di Canelli: Coppo, Contratto e Bosca. Accompagnati
dall'ospite d’eccezione e dallo staff di questi straordinari luoghi noti per i loro
tunnel scavati nel tufo tra il XVI e il XIX secolo, prendera vita nelle
Cattedrali sotterranee un racconto itinerante e avvincente, un momento di
dialogo e dibattito che arricchira I'esperienza della piu tradizionale visita
guidata in cantina, con approfondimenti sul cambiamento climatico e il suo
impatto sul mondo del vino, sui comportamenti virtuosi da adottare, sulla
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consapevolezza e sulla responsabilita individuale e quella collettiva di fronte
agli stravolgimenti del clima a cui tutti stiamo assistendo.

Saranno tre — dalle 15 alle 18 — le sessioni di passeggiate in cantina:

15.00 — 15.45 Lectio sul cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo
del vino — Cantine Contratto (via Giovanni Battista Giuliani, 56 — Canelli)
16.00 — 16.45 Lectio sul cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo
del vino — Cantine Bosca (via Giovanni Battista Giuliani, 23 — Canelli)
17.00 — 17.45 Lectio sul cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo
del vino — Cantine Coppo (via Alba, 66 — Canelli)

Massimo di 30 partecipanti ciascuna: la partecipazione € gratuita, con
prenotazione obbligatoria sul sito www.foodwinetourismforum.it.

Infine, per i partecipanti del Forum, le cantine Bosca offrono la possibilita di
prendere parte alla visita guidata della mostra personale di Patrick
Tuttofuoco a cura di Giorgio Galotti e Diana Berti allestita a
PALAZZOIRREALE, il nuovo progetto di arte contemporanea voluto dalla
famiglia fondatrice della casa spumantiera di Canelli. La visita guidata
coinvolge alcune opere storiche dell’artista che fa della relazione spazio-
tempo, luogo-non luogo, reale-irreale il centro della sua ricerca: oltre alla
nuova produzione neon dal titolo Shape shifting (2024) immaginata per il
paesaggio circostante, 'allestimento traccia il percorso di Tuttofuoco dai
primi anni 2000 fino ad oggi, analizzando il suo mondo ludico e visionario.

Orario: 15.00
Max Visitatori: 25 persone
Visita guidata e ingresso: gratuiti

L'iniziativa “Enoturismo e Comunicazione” a Canelli rientra all'interno del
progetto “Un patrimonio da raccontare” finanziato dal Ministero del Turismo
(Avviso UNESCO volto a valorizzare i Comuni nei cui territori sono ubicati
siti riconosciuti dall'lUNESCO patrimonio dell'umanita) di cui il comune di
Canelli e capofila. Il partenariato & composto da 20 comuni della Core-Zone
del sito UNESCO: Agliano Terme, Barbaresco, Barolo, Calosso, Castelnuovo
Calcea, Castiglione Falletto, Diano d’Alba, Frassinello Monferrato, Grinzane
Cavour, La Morra, Monforte d'Alba, Neive, Nizza Monferrato, Novello,
Rosignano Monferrato, Santo Stefano Belbo, Serralunga d’'Alba, Vaglio Serra,
Vignale Monferrato.

«Tra il 50 e il 70% delle zone vinicole di oggi corrono il concreto rischio di
diventare inadeguate alla produzione di uva — dice la direttrice scientifica
del FRWTF, Roberta Milano —. Secondo un recente studio pubblicato su
Nature, infatti, il cambiamento climatico cambiera la composizione e la
qualita del vino, incidendo a cascata sui costi economici e sulla sostenibilita
ambientale delle aziende. Non possiamo non affrontare questo tema globale
che é centrale per il futuro di una destinazione vinicola come la nostra. In
parallelo affronteremo le sfide locali, la promozione e la digitalizzazione in
primis, confrontandoci anche con eccellenze straniere, ma portando un
modello di marketing che parta sempre dai dati. Un moderno approccio data
driven é 'unico che possa portare decisioni utili e effettive ricadute
economiche, sia per i singoli operatori che per il territorio nel suo insiemeb.

«Lo studio che presenteremo nel dettaglio nel terzo appuntamento del
Food&Wine Tourism Forum di Canelli ci permette di gettare le basi per la
programmazione delle attivita della nostra DMO per gli anni a venire e di
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dare riscontri concreti agli operatori del settore turistico — aggiunge il
direttore generale dell’'Ente Turismo Langhe Monferrato Roero, Bruno
Bertero —. Con Un Patrimonio da Raccontare, I'Ente Turismo LMR e I'ATL di
Alexala sono i soggetti attuatori di un progetto che vede il partenariato di 20
Comuni uniti per implementare la comunicazione, soprattutto enoturistica:
con i club di prodotto per i segmenti bike, family e wedding rispondiamo a
domande turistiche specifiche elevando gli standard qualitativi della nostra
offerta».

STORIA DEL FOOD&WINE TOURISM FORUM

11 Food&Wine Tourism Forum nasce nel 2018 in una destinazione a forte
vocazione enogastronomica, le Langhe. Partendo dal know-how del
territorio, I'obiettivo & sempre stato quello di rafforzare il legame tra il
turismo, il mondo del vino e quello della ristorazione. Un legame da
sviluppare in una prospettiva di innovazione digitale. Negli anni il FWTF &
cresciuto ampliando ambiti e argomenti e coinvolgendo sempre piu esperti e
opinion leader nazionali e internazionali. Hanno preso parte alle passate
edizioni il Ministero della Cultura e del Turismo, il Ministero degli Affari
Esteri e della Cooperazione internazionale, ENIT, Google, Tripadvisor, The
Fork, WeChat, Ctrip, Lonely Planet, Ipsos, Isnart, Sojern, VisitFlanders, Data
Appeal, Slow Food, Universita di Scienze Gastronomiche di Pollenzo, Eataly,
Regione Piemonte, Trentino Marketing, Toscana Promozione Turistica,
Promoturismo FVG, Basilicata Turistica, Puglia Promozione, Regione
Abruzzo, Guida Michelin, Guida 'Espresso, Narratori del gusto, Identita
Golose, Accademia Bocuse d'Or Italia, i siti UNESCO di Borgogna,
Champagne, Tokaj, Alto Douro, Valle del Reno, Porto Venere Cinque Terre e
colline del Prosecco di Conegliano e Valdobbiadene, e molti chef di fama,
giornalisti ed esperti nazionali e internazionali.

11 Food&Wine Tourism Forum & un evento patrocinato da ENIT — Agenzia
Nazionale del Turismo. I partner sono: Regione Piemonte, Visit Piemonte
DMQO, Fondazione CRC, BTO be Travel Onlife e Consulta delle Fondazioni di
origine bancaria del Piemonte e della Liguria.

INFORMAZIONI

11 Food&Wine Tourism Forum é organizzato da Ente Turismo Langhe
Monferrato Roero.

La direzione scientifica € di Roberta Milano.

La partecipazione é gratuita, ma occorre iscriversi su
foodwinetourismforum.it.

Hashtag: #foodwineTF2024

Facebook: www.facebook.com/foodwineTF

LinkedIn: www linkedin.com/company/food-wine-tourism-forum
Instagram: www.instagram.com/food_wine_tourism_forum

Per informazioni www.foodwinetourismforum.it
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Re/Action: a Canelli I'ultima tappa
del Food&Wine Tourism Forum

Un evento sulle nuove complessita del mondo
dell’enoturismo e della produzione agricola

Giovedi 14 novembre, arriva a Canelli [’ultima tappa del Food&Wine
Tourism Forum, [’evento promosso dall’Ente Turismo Langhe Monferrato
Roero, sotto la direzione di Roberta Milano.

Dedicato al patrimonio naturale e culturale, nella Sala Cinema delle
Cantine Gancia, il forum si focalizzera sulla comunicazione e promozione
dell’enoturismo, partendo da un’analisi sul comportamento del turista in
diversi mercati internazionali.

Il nome dato quest’anno all’evento e Re/Action, un modo per “Agire e
Reagire” alle complessita sempre piu grandi del cambiamento climatico
sull’agricoltura e sulle nostre vite, alle sfide dell’Intelligenza Artificiale nel
turismo e nel lavoro.

“Tra il 50 e il 70% delle zone vinicole di 0ggi corrono il concreto rischio
di diventare inadeguate alla produzione di uva - dice la direttrice
scientifica Roberta Milano - Secondo un recente studio pubblicato su
Nature, infatti, il cambiamento climatico cambiera la composizione e la
qualita del vino, incidendo a cascata sui costi economici e sulla
sostenibilita ambientale delle aziende”.

L’agenda della mattinata prevede numerosi incontri e dibattiti moderati da
Chiara Buratti, Roberta Milano e Bruno Bertero. Tra gli ospiti, ci saranno

IN BREVE
® lunedi 11 novembre
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Forum
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Cultura e tempo libero
Dal 16 novembre alla
Cascina del Racconto
“Racconti diVINI"

Leggi tutte le notizie

rappresentanti del Politecnico di Milano e dell'Osservatorio Trayel it e e (ra
Innovation, oltre a Massimo Corrado di Go Wine, che anticipera l'uscita nell'Astigiano questo fine
della Guida Cantine d’lItalia 2024. Si discutera di prenotazioni digitali con settimana? Le nostre proposte
Luca Zambonin di Regiondo GmbH e di best practices internazionali con

Osteoporosi, prevenirla si puo

BN

s
| partecipanti avranno |’occasione di visitare I’Infernot Gancia, suggestiva ! -

cantina di inizio Ottocento.

\

&

- :
Marta Teixidor (Catalan Tourist Board) e Alvaro Lopes (Quinta da ’”"M
Pacheca), in rappresentanza del Portogallo. Concludera Lavinia Furlani di

Wine Meridian, che presentera strumenti per migliorare !’offerta
enoturistica delle cantine.

Leggi le ultime di: Canelli

Nel pomeriggio, il forum proseguira con un programma speciale guidato dal
professor Mario Tozzi, che dalle 15 condurra passeggiate di confronto
nelle Cattedrali Sotterranee di Canelli: Coppo, Contratto e Bosca.
Questo itinerario arricchira la tradizionale visita in cantina con riflessioni sul
cambiamento climatico, il suo impatto sul mondo del vino, e la necessita di
adottare comportamenti virtuosi, stimolando consapevolezza e
responsabilita individuale e collettiva di fronte alla crisi climatica.

Infine, per i partecipanti del forum, le cantine Bosca offriranno la
possibilita di prendere parte alla visita guidata della mostra personale di
Patrick Tuttofuoco a cura di Giorgio Galotti e Diana Berti allestita a
Palazzo Irreale.

Per informazioni www.foodwinetourismforum. it

@ Francesco Rosso

) L’ANNO SCORSO A NOVEMBRE?

Ascolta il podcast con le n da non dimenticare

Ascolta "Un anno di notizie da non dimenticare" su Spreaker.
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Tiratura: 9.500

Canelli ® Sara giovedl 14 novembre

Si prepara in citta un convegno turistico
in arrivo il Food&Wine Tourism Forum

Canelli. Il Food&Wine Tou-
rism Forum, il cui titolo e filo
condutiore & “Re/Action” - per
agire e reagire alle minacce
del cambiamento climatico e
alle sfide dell'lntelligenza Arti-
ficiale - chiude la sua settima
edizioneg, la prima itinerante,
giovedi 14 novembre a Canel-
li, nel cuore delle Cattedrali
Sotterranee dei Passaggi viti-
vinicoli Unesco di Langhe-
Roero e Monfarrato, dopo le
due tappe a Pollenzo, su ga-
stronomia, cultura e creativita,
e a Grinzane Cavour, dedicata
ai patrimoni naturali @ cultural.

Il Forum, che avra luogo nel-
la Sala Cinema delle Cantine
Gancia a Canelli, si focalizzera
sulla narrazione di una desti-
nazione enoturistica, da comu-
nicare e promuovere.

Partendo da un'analisi sul
comportamento del turista in
diversi mercati internazionali,
con focus particolare sui mer-
cati DACH e USA, la discus-
sione sara allargata alla pro-
mozione efticace, con il rac-
comto di specifiche “case hi-
story” wtili a inquadrare il con-
testo attuale e a proporre mo-
delli di creativita e innovazio-

ne.

Si parlera quindi dell'effica-
cia della comunicazione e del-
la promozione nellambito del
moderno turismo dedicato al
vino, per un'analisi di scenario
tra le sfide del turismo globale
e quelle dell’'enoturismo in par-

Food sWine
Tourism

ticolare: dal cambiamento cli-
matico all'accelerazione digita-
le, dal calo dei consumi alla
personalizzazione delfofferta e
molto altrg ancora.

L'agenda della mattinata di
lavori prevede una fitta serie di
incontri, interventi e dibattiti
moderati  dalla giornalista
Chiara Buratti, dalla direttrice
scientifica del Forum Roberta
Milano e dal direttore generale
dellEnte Turismo Langhe
Monterrato Roero, Bruno Ber-
tero.

Tra gli ospiti attesi, il Politec-
nice di Milano con Eleonora
Lorenzini, Federica Russo e
Francesca Cruciani dell'Osser-
vatorio Travel Inngvation.

E poi il presidente dell'asso-
ciazione nazignale Go Wine,
Massimo Corrado, con un‘an-
ficipazione dellimminente pub-
blicazione delledizione 2024
della Guida Cantine d'ltalia.

Si parlera di prenotazioni di-

gitali con Luca Zambonin, glo-

al sales expert della piattafor-
ma Regiondo GmbH.

E ancora, tra le testimonian-
ze di best practices internazio-
nali, Marta Teixidor di Catalan
Tourist Board, e il diretiore ge-
narale della cantina porioghe-
se "Quinta da Pacheca", Alva-
ro Lopes, quest'ultimo in rap-
presentanza del Portogallo
che ¢ stato il Paese ospite
d'onore dell'edizione 2024 del
Forum. In chiusura della matti-
nata, infine, Lavinia Furlani,
presidente dell'autorevole rivi-
sta online Wine Meridian, pro-
porra una “cassetta degli at-
trezzi" per cantine che voglia-
no sviluppare 0 migliorare la
loro offerta enoturistica. | par-
tecipanti del Forum avranno
poi l'occasione di visitare I'ln-
fernot Gancia.

Nel pomeriggio, i lavori del
Forum riprendono con un pro-
gramma speciale condotto dal
professor Mario Tozzi, primo ri-
cercatore CNR e divulgatore
scientitico, profagonista a par-
tire dalle 15 di una serie di

asseggiate di contronto e ri-
lessione in cui scoprire le altre
tre storiche Cattedrali Sotterra-
nee di Canelli: alle 15, nelle
Cantine Contratto; alle 16, nel-
le Cantine Bosca; alle 17, nel-
le Cantine Coppo.

La partecipazione, per un
massimo di 30 persone, & gra-
uita ma con prenotazione ob-

bligatoria sul sito www .toodwi-
netourismforum.it.

Infing, per i partecipanti del
Forum, le cantine Bosca oftro-
no la possibilita di prendere
pare, alle 15, alla visita guida-
ta della mostra personale di
Patrick Tuttotuoco a cura di
Giorgio Galotti @ Diana Berli
allestita a Palazzoirreale, il
nuovo progetio di arte contem-
poranea voluto dalla famiglia
fondatrice della casa spuman-
tiera di Canelli.

L'iniziativa “Enoturismo e
Comunicazione” a Canelli rien-
tra all'interno del progetto “Un
patrimonio da raccontare” fi-
nanziato dal Ministero del Turi-
sme di cui il comune di Canel-
li & capofila. 1l pantenariato &
composto da 20 comuni della
Core-Zone del sito Unesco.

Promosse e  organizzato
dallEnte Turismo Langhe
Monferrato Roero, con la dire-
zione scientitica di Roberta Mi-
lano e sostenuto in questo ter-
zo appuntamento dal Comune
di Canelli, il F&W Tourism Fo-
rum & diventato negli anni
un‘occasione di incontro e
confronto tra i massimi esperti
del settore, con ospiti intema-
zionali e testimonianze d'ec-
cellenza, per ragionare insie-
me sui temi pil urgenti che ri-
guardang il turismo enogastro-
nomico e la sua industria, con
I'obiettivo di rafforzare il lega-
me tra turismo e mondo del-
I'enogastronomia. E.C.
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Ultimo appuntamento del Food&Wine Tourism Forum che chiude la sua settima

edizione, la prima itinerante, giovedi 14 novembre a Canelli. Dopo le due tappe a
Pollenzo, su gastronomia, cultura e creativita, e a Grinzane Cavour, dedicata ai
patrimoni naturali e culturali, nella Sala Cinema delle Cantine Gancia a Canelli il
Forum si focalizzera questa volta sulla narrazione di una destinazione
enoturistica, per comunicare e promuovere I’'enoturismo. Partendo da un’analisi
sul comportamento del turista in diversi mercati internazionali, con focus particolare
sui mercati DACH e USA, la discussione sara allargata alla promozione efficace, con il
racconto di specifiche case history utili a inquadrare il contesto attuale e a proporre
modelli di creativita e innovazione.

Promosso e organizzato dall’Ente Turismo Langhe Monferrato Roero con la
direzione scientifica di Roberta Milano e sostenuto in questo terzo
appuntamento del 2024 dal Comune di Canelli, il F&W Tourism Forum & diventato
negli anni un’occasione di incontro e confronto tra i massimi esperti del settore, con
ospiti internazionali e testimonianze d’eccellenza, per ragionare insieme sui temi piu
urgenti che riguardano il turismo enogastronomico e la sua industria con I'obiettivo di
rafforzare il legame tra turismo e mondo dell’enogastronomia.

Titolo e quindi filo conduttore di tutto I'evento organizzato quest’anno in tre momenti
distinti éRe/Action. Perché |'azione oggi € la vera misura del cambiamento, anche nel
turismo, e “Agire e Reagire” - alle complessita sempre pit grandi che abbiamo di
fronte, alle minacce del cambiamento climatico sull’agricoltura e sulle nostre vite, alle
sfide dell’Intelligenza Artificiale nel turismo e nel lavoro - € la strada da percorrere.

Re/Action il 14 novembre alle Cantine Gancia

di Canelli

Juniores U19 Regionali C: il programma
dell'ottava giornata
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Nello specifico, la declinazione del tema dell’azione nell’ultimo appuntamento del
Forum 2024, ambientato nel cuore delle Cattedrali Sotterranee dei Paesaggi
vitivinicoli UNESCO di Langhe-Roero e Monferrato, riguardera proprio I'efficacia
della comunicazione e della promozione nell’'ambito del moderno turismo
dedicato al vino, per un’analisi di scenario tra le sfide del turismo globale e quelle
dell’enoturismo in particolare: dal cambiamento climatico all’accelerazione digitale, dal

calo dei consumi alla personalizzazione dell’offerta e molto altro ancora.

L’agenda della mattinata di lavori prevede una fitta serie di incontri, interventi e
dibattiti moderati dalla giornalista Chiara Buratti, dalla direttrice scientifica del Forum
Roberta Milanoe dal direttore generale dell’Ente Turismo Langhe Monferrato Roero,
Bruno Bertero. Tra gli ospiti attesi, il Politecnico di Milano con Eleonora Lorenzini,
Federica Russo e Francesca Cruciani del'Osservatorio Travel Innovation. E poi il
presidente dell’associazione nazionale Go Wine, Massimo Corrado, con
un‘anticipazione dellimminente pubblicazione dell’edizione 2025 della Guida Cantine
d'Italia. Si parlera di prenotazioni digitali con Luca Zambonin, global sales expert della
piattaforma Regiondo GmbH. E ancora, tra le testimonianze di best practices
internazionali, Marta Teixidor di Catalan Tourist Board, e il direttore generale della
cantina portoghese “Quinta da Pacheca”, Alvaro Lopes, quest’ultimo in
rappresentanza del Portogallo che é stato il Paese ospite d’onore dell’edizione 2024
del Forum. In chiusura della mattinata, infine, Lavinia Furlani, presidente
dell'autorevole rivista online Wine Meridian, proporra una “cassetta degli attrezzi”
per cantine che vogliano sviluppare o migliorare la loro offerta enoturistica.

I partecipanti del Forum avranno poi |'occasione di visitare I’'Infernot Gancia,
suggestiva cantina di inizio Ottocento, una sorta di “caveau” dove si trova un archivio
fotografico che ha immortalato alcuni momenti storici come la visita del Re Umberto
di Savoia, contratti divenuti documenti d’epoca, antichi libri contabili di fine Ottocento

e le immagini pubblicitarie con grandi nomi.

Nel pomeriggio i lavori del Forum riprendono con un programma speciale condotto dal
professor Mario Tozzi, primo ricercatore CNR e divulgatore scientifico, protagonista
a partire dalle 15 di una serie di passeggiate di confronto e riflessione in cui
scoprire le altre tre storiche Cattedrali Sotterranee di Canelli: Coppo, Contratto e
Bosca. Accompagnati dall’ospite d’eccezione e dallo staff di questi straordinari luoghi
noti per i loro tunnel scavati nel tufo tra il XVI e il XIX secolo, prendera vita nelle
Cattedrali sotterranee un racconto itinerante e avvincente, un momento di dialogo
e dibattito che arricchira I'esperienza della pilu tradizionale visita guidata in cantina, con
approfondimenti sul cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo del vino,
sui comportamenti virtuosi da adottare, sulla consapevolezza e sulla
responsabilita individuale e quella collettiva di fronte agli stravolgimenti del clima
a cui tutti stiamo assistendo.
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Appuntamento giovedi 14 nella sala cinema delle Cantine

| Forum enogastronomico fa tappa da Gancia

Ultimo appuntamento del Food&Wine
Tourism Forum che chiude la sua settima
edizione, la prima itinerante, giovedi 14 no-
vembre a Canelli. Dopo le due tappe a Pol-
lenzo, su gastronomia, cultura e creativita,
e a Grinzane Cavour, dedicata ai patrimo-
ni naturali e culturali, nella sala cinema del-
le Cantine Gancia a Canelli il Forum si fo-
calizzera sulla narrazione di una destinazio-
ne enoturistica, per comunicare e promuo-
vere I'enoturismo.

La declinazione del tema dell’azione
nell’appuntamento di Canelli riguardera
l'efficacia della comunicazione e della pro-
mozione nell'ambito del moderno turismo
dedicato al vino, per
unanalisi di scena-
rio tra le sfide del tu-
rismo globale e quel-
le dell'enoturismo in
particolare: dal cam-
biamento climatico
all'accelerazione digi-
tale, dal calo dei con-
sumi alla personaliz-
zazione dell’offerta e i
mo!to altro ancora. i di\wlgalﬁ

L'agenda della
mattinata di lavori prevede una fitta serie di
incontri, interventi e dibattiti moderati dal-
la giornalista Chiara Buratti, dalla direttrice
scientifica del Forum Roberta Milano e dal
direttore generale dell’Ente Turismo Lan-
ghe Monf%rrato Roero, Bruno Bertero. Tra
gli ospiti attesi, il Politecnico di Milano con
Eleonora Lorenzini, Federica Russo e Fran-
cesca Cruciani dell’Osservatorio Travel In-

-
re scientifico Mario Tozzi

novation. E poi il presidente dell’associa-
zione nazionale Go Wine, Massimo Cor-
rado. I partecipanti del Forum avranno poi
l'occasione di visitare 'Infernot Gancia,
suggestiva cantina di inizio Ottocento, una
sorta di “caveau” dove si trova un archivio
fotografico che ha immortalato alcuni mo-
menti storici come la visita del Re Umber-
to di Savoia, contratti divenuti documenti
d’epoca, antichi libri contabili di fine Otto-
cento e le immagini pubblicitarie con gran-
di nomi.

Nel pomeriggio i lavori del Forum ri-
prenderanno con un programma speciale
condotto dal professor Mario Tozzi, primo
ricercatore Cnr e di-
vulgatore scientifico,
che dalle 15 condur-
ra una serie di passeg-
giate di confronto e
riflessione in cui sco-
prire le altre tre sto-
riche Cattedrali Sot-
terranee di Canelli:
Coppo, Contratto e
Bosca. Le sessioni di
passeggiate in canti-
na saranno tre: dal-
le 15 alle 15,45 Lectio sul cambiamento cli-
matico e il suo impatto sul mondo del vino
— Cantine Contratto (via Giovanni Batti-
sta Giuliani 56), dalle 16 alle 16,45 Lectio
sul cambiamento climatico e il suo impat-
to sul mondo del vino — Cantine Bosca (via
Giovanni Battista Giuliani 23), dalle 17 alle
17,45 Lectio sul cambiamento climatico eil
suo impatto sul mondo del vino — Cantine
Coppo (via Alba 66). Ogni passeggiata po-
tra avere un massimo di 30 partecipanti; la
partecipazione € gratuita, con prenotazio-
ne obbligatoria s.u%T sito www.foodwinetou-
rismforum.it.

Infine, per i partecipanti del Forum, le
cantine Bosca offriranno la possibilita di
prendere parte alla visita guidgta della mo-
stra personale di Patrick Tuttofuoco a cura
di Giorgio Galotti e Diana Berti allestita a
Palazzolrreale, il nuovo progetto di arte
contemporanea voluto dalla %amiglia fon-
datrice della casa spumantiera di Canel-
li. La visita guidata gratuita & prevista alle
15 con un massimo di 25 partecipanti.
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VINO E BIRRE

Re/Action: 14 novembre, Cantine Gancia, VIl edizione del Food&Wine Tourism Forum

*429/10/2024 17:00 BRedazione Agenfood CIVINO E BIRRE

(Agen Food) - Canelli (At), 29 ott. — Ultimo appuntamento del Food&Wine Tourism Forum che chiude la sua settima edizione, la prima itinerante,
giovedi 14 novembre a Canelli. Dopo le due tappe a Pollenzo, su gastronomia, cultura e creativita, e a Grinzane Cavour, dedicata ai patrimoni
naturali e culturali, nella Sala Cinema delle Cantine Gancia a Canelli il Forum si focalizzera questa volta sulla narrazione di una destinazione
enoturistica, per comunicare e promuovere I'enoturismo. Partendo da un’analisi sul comportamento del turista in diversi mercati internazionali,
con focus particolare sui mercati DACH e USA, la discussione sara allargata alla promozione efficace, con il racconto di specifiche case history
utili a inquadrare il contesto attuale e a proporre modelli di creativita e innovazione.

Promosso e organizzato dall'Ente Turismo Langhe Monferrato Roero con la direzione scientifica di Roberta Milano e sostenuto in questo terzo
appuntamento del 2024 dal Comune di Canelli, il F&W Tourism Forum & diventato negli anni un’occasione di incontro e confronto tra i massimi
esperti del settore, con ospiti internazionali e testimonianze d’'eccellenza, per ragionare insieme sui temi pit urgenti che riguardano il turismo
enogastronomico e la sua industria con I'obiettivo di rafforzare il legame tra turismo e mondo dell'enogastronomia.

Titolo e quindi filo conduttore di tutto I'evento organizzato quest’anno in tre momenti distinti &€ Re/Action. Perché 'azione oggi & la vera misura
del cambiamento, anche nel turismo, e “Agire e Reagire” —alle complessita sempre piu grandi che abbiamo di fronte, alle minacce del
cambiamento climatico sull'agricoltura e sulle nostre vite, alle sfide dell'Intelligenza Artificiale nel turismo e nel lavoro - € la strada da percorrere.
Nello specifico, la declinazione del tema dell’azione nell’'ultimo appuntamento del Forum 2024, ambientato nel cuore delle Cattedrali Sotterranee
dei Paesaggi vitivinicoli UNESCO di Langhe-Roero e Monferrato, riguardera proprio I'efficacia della comunicazione e della promozione
nell’ambito del moderno turismo dedicato al vino, per un’analisi di scenario tra le sfide del turismo globale e quelle dell’enoturismo in particolare:
dal cambiamento climatico all’accelerazione digitale, dal calo dei consumi alla personalizzazione dell'offerta e molto altro ancora.

L'agenda della mattinata di lavori prevede una fitta serie di incontri, interventi e dibattiti moderati dalla giornalista Chiara Buratti, dalla direttrice
scientifica del Forum Roberta Milano e dal direttore generale dell’Ente Turismo Langhe Monferrato Roero, Bruno Bertero. Tra gli ospiti attesi, il
Politecnico di Milano con Eleonora Lorenzini, Federica Russo e Francesca Cruciani dell’Osservatorio Travel Innovation. E poi il presidente
dell'associazione nazionale Go Wine, Massimo Corrado, con un’anticipazione dellimminente pubblicazione dell'edizione 2025 della Guida
Cantine d'ltalia. Si parlera di prenotazioni digitali con Luca Zambonin, global sales expert della piattaforma Regiondo GmbH. E ancora, tra le
testimonianze di best practices internazionali, Marta Teixidor di Catalan Tourist Board, e il direttore generale della cantina portoghese “Quinta da
Pacheca”, Alvaro Lopes, quest’ultimo in rappresentanza del Portogallo che & stato il Paese ospite d'onore dell'edizione 2024 del Forum. In
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chiusura della mattinata, infine, Lavinia Furlani, presidente dell'autorevole rivista online Wine Meridian, proporra una “cassetta degli attrezzi” per
cantine che vogliano sviluppare o migliorare la loro offerta enoturistica.

| partecipanti del Forum avranno poi l'occasione di visitare I'Infernot Gancia, suggestiva cantina di inizio Ottocento, una sorta di “caveau” dove si
trova un archivio fotografico che ha immortalato alcuni momenti storici come la visita del Re Umberto di Savoia, contratti divenuti documenti
d’epoca, antichi libri contabili di fine Ottocento e le immagini pubblicitarie con grandi nomi.

Nel pomeriggio i lavori del Forum riprendono con un programma speciale condotto dal professor Mario Tozzi, primo ricercatore CNR e
divulgatore scientifico, protagonista a partire dalle 15 di una serie di passeggiate di confronto e riflessione in cui scoprire le altre tre storiche
Cattedrali Sotterranee di Canelli: Coppo, Contratto e Bosca. Accompagnati dall'ospite d’eccezione e dallo staff di questi straordinari luoghi noti
per i loro tunnel scavati nel tufo tra il XVI e il XIX secolo, prendera vita nelle Cattedrali sotterranee un racconto itinerante e avvincente, un
momento di dialogo e dibattito che arricchira I'esperienza della piu tradizionale visita guidata in cantina, con approfondimenti sul cambiamento
climatico e il suo impatto sul mondo del vino, sui comportamenti virtuosi da adottare, sulla consapevolezza e sulla responsabilita individuale e
quella collettiva di fronte agli stravolgimenti del clima a cui tutti stiamo assistendo.

Saranno tre — dalle 15 alle 18 - le sessioni di passeggiate in cantina:

15.00 - 15.45 Lectio sul cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo del vino — Cantine Contratto (via Giovanni Battista Giuliani, 56 —
Canelli)

16.00 - 16.45 Lectio sul cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo del vino — Cantine Bosca (via Giovanni Battista Giuliani, 23 —
Canelli)

17.00 - 17.45 Lectio sul cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo del vino — Cantine Coppo (via Alba, 66 — Canelli)

Massimo di 30 partecipanti ciascuna: la partecipazione é gratuita, con prenotazione obbligatoria sul sito www.foodwinetourismforum.it.
Infine, per i partecipanti del Forum, le cantine Bosca offrono la possibilita di prendere parte alla visita guidata della mostra personale di Patrick
Tuttofuoco a cura di Giorgio Galotti e Diana Berti allestita a PALAZZOIRREALE, il nuovo progetto di arte contemporanea voluto dalla famiglia
fondatrice della casa spumantiera di Canelli. La visita guidata coinvolge alcune opere storiche dell'artista che fa della relazione spazio-tempo,
luogo-non luogo, reale-irreale il centro della sua ricerca: oltre alla nuova produzione neon dal titolo Shape shifting (2024) immaginata per il
paesaggio circostante, I'allestimento traccia il percorso di Tuttofuoco dai primi anni 2000 fino ad oggi, analizzando il suo mondo ludico e
visionario.

Orario: 15.00

Max Visitatori: 25 persone

Visita guidata e ingresso: gratuiti

L'iniziativa “Enoturismo e Comunicazione” a Canelli rientra all'interno del progetto “Un patrimonio da raccontare” finanziato dal Ministero del
Turismo (Avviso UNESCO volto a valorizzare i Comuni nei cui territori sono ubicati siti riconosciuti dallUNESCO patrimonio dell'umanita) di cui

il comune di Canelli & capofila. Il partenariato € compostoda 20 comuni della Core-Zone del sito UNESCO: Agliano Terme, Barbaresco, Barolo,
Calosso, Castelnuovo Calcea, Castiglione Falletto, Diano d’Alba, Frassinello Monferrato, Grinzane Cavour, La Morra, Monforte d’Alba, Neive, Nizza
Monferrato, Novello, Rosignano Monferrato, Santo Stefano Belbo, Serralunga d’Alba, Vaglio Serra, Vignale Monferrato.

«Tra il 50 e il 70% delle zone vinicole di oggi corrono il concreto rischio di diventare inadeguate alla produzione di uva - dice la direttrice
scientifica del FRWTF, Roberta Milano —. Secondo un recente studio pubblicato su Nature, infatti, il cambiamento climatico cambiera la
composizione e la qualita del vino, incidendo a cascata sui costi economici e sulla sostenibilita ambientale delle aziende. Non possiamo non
affrontare questo tema globale che & centrale per il futuro di una destinazione vinicola come la nostra. In parallelo affronteremo le sfide locali, la
promozione e la digitalizzazione in primis, confrontandoci anche con eccellenze straniere, ma portando un modello di marketing che parta
sempre dai dati. Un moderno approccio data driven & I'unico che possa portare decisioni utili e effettive ricadute economiche, sia per i singoli
operatori che per il territorio nel suo insieme».

«Lo studio che presenteremo nel dettaglio nel terzo appuntamento del Food&Wine Tourism Forum di Canelli ci permette di gettare le basi per la
programmazione delle attivita della nostra DMO per gli anni a venire e di dare riscontri concreti agli operatori del settore turistico — aggiunge il
direttore generale dell'Ente Turismo Langhe Monferrato Roero, Bruno Bertero —. Con Un Patrimonio da Raccontare, 'Ente Turismo LMR e 'ATL di
Alexala sono i soggetti attuatori di un progetto che vede il partenariato di 20 Comuni uniti per implementare la comunicazione, soprattutto
enoturistica: con i club di prodotto per i segmenti bike, family e wedding rispondiamo a domande turistiche specifiche elevando gli standard
qualitativi della nostra offerta».

Il Food&Wine Tourism Forum nasce nel 2018 in una destinazione a forte vocazione enogastronomica, le Langhe. Partendo dal know-how del
territorio, I'obiettivo & sempre stato quello di rafforzare il legame tra il turismo, il mondo del vino e quello della ristorazione. Un legame da
sviluppare in una prospettiva di innovazione digitale. Negli anni il FWTF & cresciuto ampliando ambiti e argomenti e coinvolgendo sempre piu
esperti e opinion leader nazionali e internazionali. Hanno preso parte alle passate edizioni il Ministero della Cultura e del Turismo, il Ministero
degli Affari Esteri e della Cooperazione internazionale, ENIT, Google, Tripadvisor, The Fork, WeChat, Ctrip, Lonely Planet, Ipsos, Isnart, Sojern,
VisitFlanders, Data Appeal, Slow Food, Universita di Scienze Gastronomiche di Pollenzo, Eataly, Regione Piemonte, Trentino Marketing, Toscana
Promozione Turistica, Promoturismo FVG, Basilicata Turistica, Puglia Promozione, Regione Abruzzo, Guida Michelin, Guida I'Espresso, Narratori
del gusto, Identita Golose, Accademia Bocuse d’Or Italia, i siti UNESCO di Borgogna, Champagne, Tokaj, Alto Douro, Valle del Reno, Porto Venere
Cinque Terre e colline del Prosecco di Conegliano e Valdobbiadene, e molti chef di fama, giornalisti ed esperti nazionali e internazionali.

Il Food&Wine Tourism Forum & un evento patrocinato da ENIT — Agenzia Nazionale del Turismo. | partner sono: Regione Piemonte, Visit
Piemonte DMO, Fondazione CRC, BTO be Travel Onlife e Consulta delle Fondazioni di origine bancaria del Piemonte e della Liguria.

enoturismo Food&Wine Tourism Forum Primo Piano Re/Action
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Promuovere un nuovo modello di sviluppo basato sulla Coesione territoriale.

Condividi

X Twitter f Facebook in Linkedln & Email

Redazione Agenfood

“'Agen Food ¢ la nuova agenzia di stampa, formata da professionisti nel campo dell'informazione e della comunicazione,
incentrata esclusivamente su temi relativi al food, all'industria agroalimentare e al suo indotto, all'enogastronomia e al connesso
mondo del turismo.

Articoli correlati

Quinta tappa del tour enologico: a Brescia si Peroni e Nastro Azzurro diventano Marchi Evoluzioni sorprendenti: il Conegliano

festeggia il vino Storici di Interesse Nazionale! Valdobbiadene Prosecco DOCG che sorprende

(Agen Food) - Brescia, 29 ott. - Dal 2 al 3 (Agen Food) - Roma, 29 ott. — Birra Peroni entra (Agen Food) - Solighetto, 28 ott. — Il Conegliano

novembre, si terra al Museo... a far parte del “Registro... Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG e
uno...

CANALE YOUTUBE
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Re/Action - 14 novembre, Cantine Gancia a
Canelli, VIl edizione del Food&Wine Tourism
Forum

Nell’ultimo appuntamento del Forum 2024 il tema Enoturismo e Comunicazione Ospite speciale dell’evento il professor Mario Tozzi

29/10/2024 = Categoria: Uncategorized @ |

Ultimo appuntamento del Food&Wine Tourism Forum che chiude la sua settima edizione, la prima itinerante, giovedi 14

novembre a Canelli. Dopo le due tappe a Pollenzo, su gastronomia, cultura e creativita, e a Grinzane Cavour, dedicata ai
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patrimoni naturali e culturali, nella Sala Cinema delle Cantine Gancia a Canelli il Forum si focalizzera questa volta sulla
narrazione di una destinazione enoturistica, per comunicare e promuovere I'enoturismo. Partendo da un’analisi sul
comportamento del turista in diversi mercati internazionali, con focus particolare sui mercati DACH e USA, la
discussione sara allargata alla promozione efficace, con il racconto di specifiche case history utili a inquadrare il

contesto attuale e a proporre modelli di creativita e innovazione.

Promosso e organizzato dall’Ente Turismo Langhe Monferrato Roero con la direzione scientifica di Roberta Milano e
sostenuto in questo terzo appuntamento del 2024 dal Comune di Canelli, il F&W Tourism Forum & diventato negli anni
un’occasione di incontro e confronto tra i massimi esperti del settore, con ospiti internazionali e testimonianze
d’eccellenza, per ragionare insieme sui temi piu urgenti che riguardano il turismo enogastronomico e la sua industria

con |'obiettivo di rafforzare il legame tra turismo e mondo dell’enogastronomia.

Titolo e quindi filo conduttore di tutto I'evento organizzato quest’anno in tre momenti distinti € Re/Action. Perché
I'azione oggi € la vera misura del cambiamento, anche nel turismo, e “Agire e Reagire” - alle complessita sempre piu
grandi che abbiamo di fronte, alle minacce del cambiamento climatico sull’agricoltura e sulle nostre vite, alle sfide

dell'Intelligenza Artificiale nel turismo e nel lavoro - ¢ la strada da percorrere.

Nello specifico, la declinazione del tema dell’azione nell’'ultimo appuntamento del Forum 2024, ambientato nel cuore
delle Cattedrali Sotterranee dei Paesaggi vitivinicoli UNESCO di Langhe-Roero e Monferrato, riguardera proprio
I'efficacia della comunicazione e della promozione nell'ambito del moderno turismo dedicato al vino, per un’analisi di
scenario tra le sfide del turismo globale e quelle dell'enoturismo in particolare: dal cambiamento climatico

all'accelerazione digitale, dal calo dei consumi alla personalizzazione dell'offerta e molto altro ancora.

L'agenda della mattinata di lavori prevede una fitta serie di incontri, interventi e dibattiti moderati dalla giornalista
Chiara Buratti, dalla direttrice scientifica del Forum Roberta Milano e dal direttore generale dell’Ente Turismo Langhe
Monferrato Roero, Bruno Bertero. Tra gli ospiti attesi, il Politecnico di Milano con Eleonora Lorenzini, Federica Russo e
Francesca Cruciani dell'Osservatorio Travel Innovation. E poi il presidente dell'associazione nazionale Go Wine, Massimo
Corrado, con un’anticipazione dell'imminente pubblicazione dell’'edizione 2025 della Guida Cantine d'Italia. Si parlera di
prenotazioni digitali con Luca Zambonin, global sales expert della piattaforma Regiondo GmbH. E ancora, tra le
testimonianze di best practices internazionali, Marta Teixidor di Catalan Tourist Board, e il direttore generale della
cantina portoghese “Quinta da Pacheca”, Alvaro Lopes, quest'ultimo in rappresentanza del Portogallo che & stato il
Paese ospite d'onore dell'edizione 2024 del Forum. In chiusura della mattinata, infine, Lavinia Furlani, presidente
dell’'autorevole rivista online Wine Meridian, proporra una “cassetta degli attrezzi” per cantine che vogliano sviluppare o

migliorare la loro offerta enoturistica.

| partecipanti del Forum avranno poi I'occasione di visitare I'lnfernot Gancia, suggestiva cantina di inizio Ottocento, una
sorta di “caveau” dove si trova un archivio fotografico che ha immortalato alcuni momenti storici come la visita del Re
Umberto di Savoia, contratti divenuti documenti d’epoca, antichi libri contabili di fine Ottocento e le immagini

pubblicitarie con grandi nomi.

Nel pomeriggio i lavori del Forum riprendono con un programma speciale condotto dal professor Mario Tozzi, primo
ricercatore CNR e divulgatore scientifico, protagonista a partire dalle 15 di una serie di passeggiate di confronto e

riflessione in cui scoprire le altre tre storiche Cattedrali Sotterranee di Canelli: Coppo, Contratto e Bosca.
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Accompagnati dall'ospite d'eccezione e dallo staff di questi straordinari luoghi noti per i loro tunnel scavati nel tufo tra il
XVl e il XIX secolo, prendera vita nelle Cattedrali sotterranee un racconto itinerante e avvincente, un momento di
dialogo e dibattito che arricchira I'esperienza della piu tradizionale visita guidata in cantina, con approfondimenti sul
cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo del vino, sui comportamenti virtuosi da adottare, sulla
consapevolezza e sulla responsabilita individuale e quella collettiva di fronte agli stravolgimenti del clima a cui tutti

stiamo assistendo.
Saranno tre - dalle 15 alle 18 - le sessioni di passeggiate in cantina:

+15.00 - 15.45 Lectio sul cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo del vino - Cantine Contratto (via Giovanni
Battista Giuliani, 56 - Canelli)

+16.00 - 16.45 Lectio sul cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo del vino - Cantine Bosca (via Giovanni
Battista Giuliani, 23 - Canelli)

+17.00 - 17.45 Lectio sul cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo del vino - Cantine Coppo (via Alba, 66 -

Canelli)

Massimo di 30 partecipanti ciascuna: la partecipazione ¢ gratuita, con prenotazione obbligatoria sul sito

www.foodwinetourismforum.it.

Infine, per i partecipanti del Forum, le cantine Bosca offrono la possibilita di prendere parte alla visita guidata della
mostra personale di Patrick Tuttofuoco a cura di Giorgio Galotti e Diana Berti allestita a PALAZZOIRREALE, il nuovo
progetto di arte contemporanea voluto dalla famiglia fondatrice della casa spumantiera di Canelli. La visita guidata
coinvolge alcune opere storiche dell’artista che fa della relazione spazio-tempo, luogo-non luogo, reale-irreale il centro
della sua ricerca: oltre alla nuova produzione neon dal titolo Shape shifting (2024) immaginata per il paesaggio
circostante, I'allestimento traccia il percorso di Tuttofuoco dai primi anni 2000 fino ad oggi, analizzando il suo mondo

ludico e visionario.

Orario: 15.00

Max Visitatori: 25 persone

Visita guidata e ingresso: gratuiti

L'iniziativa “Enoturismo e Comunicazione” a Canelli rientra all'interno del progetto “Un patrimonio da raccontare”
finanziato dal Ministero del Turismo (Avviso UNESCO volto a valorizzare i Comuni nei cui territori sono ubicati siti
riconosciuti dall'lUNESCO patrimonio dell'umanita) di cui il comune di Canelli & capofila. Il partenariato & composto da 20
comuni della Core-Zone del sito UNESCO: Agliano Terme, Barbaresco, Barolo, Calosso, Castelnuovo Calcea, Castiglione
Falletto, Diano d'Alba, Frassinello Monferrato, Grinzane Cavour, La Morra, Monforte d’Alba, Neive, Nizza Monferrato,

Novello, Rosignano Monferrato, Santo Stefano Belbo, Serralunga d’Alba, Vaglio Serra, Vignale Monferrato.

«Tra il 50 e il 70% delle zone vinicole di oggi corrono il concreto rischio di diventare inadeguate alla produzione di uva -
dice la direttrice scientifica del FRWTF, Roberta Milano -. Secondo un recente studio pubblicato su Nature, infatti, il

cambiamento climatico cambiera la composizione e la qualita del vino, incidendo a cascata sui costi economici e sulla
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sostenibilita ambientale delle aziende. Non possiamo non affrontare questo tema globale che & centrale per il futuro di
una destinazione vinicola come la nostra. In parallelo affronteremo le sfide locali, la promozione e la digitalizzazione in
primis, confrontandoci anche con eccellenze straniere, ma portando un modello di marketing che parta sempre dai
dati. Un moderno approccio data driven & 'unico che possa portare decisioni utili e effettive ricadute economiche, sia

per i singoli operatori che per il territorio nel suo insieme».

«Lo studio che presenteremo nel dettaglio nel terzo appuntamento del Food&Wine Tourism Forum di Canelli ci
permette di gettare le basi per la programmazione delle attivita della nostra DMO per gli anni a venire e di dare riscontri
concreti agli operatori del settore turistico - aggiunge il direttore generale dell’Ente Turismo Langhe Monferrato Roero,
Bruno Bertero -. Con Un Patrimonio da Raccontare, I'Ente Turismo LMR e I'ATL di Alexala sono i soggetti attuatori di un
progetto che vede il partenariato di 20 Comuni uniti per implementare la comunicazione, soprattutto enoturistica: conii
club di prodotto per i segmenti bike, family e wedding rispondiamo a domande turistiche specifiche elevando gli

standard qualitativi della nostra offerta».
STORIA DEL FOOD&WINE TOURISM FORUM

Il Food&Wine Tourism Forum nasce nel 2018 in una destinazione a forte vocazione enogastronomica, le Langhe.
Partendo dal know-how del territorio, I'obiettivo &€ sempre stato quello di rafforzare il legame tra il turismo, il mondo del
vino e quello della ristorazione. Un legame da sviluppare in una prospettiva di innovazione digitale. Negli anni il FWTF &
cresciuto ampliando ambiti e argomenti e coinvolgendo sempre piu esperti e opinion leader nazionali e internazionali.
Hanno preso parte alle passate edizioni il Ministero della Cultura e del Turismo, il Ministero degli Affari Esteri e della
Cooperazione internazionale, ENIT, Google, Tripadvisor, The Fork, WeChat, Ctrip, Lonely Planet, Ipsos, Isnart, Sojern,
VisitFlanders, Data Appeal, Slow Food, Universita di Scienze Gastronomiche di Pollenzo, Eataly, Regione Piemonte,
Trentino Marketing, Toscana Promozione Turistica, Promoturismo FVG, Basilicata Turistica, Puglia Promozione, Regione
Abruzzo, Guida Michelin, Guida I'Espresso, Narratori del gusto, Identita Golose, Accademia Bocuse d'Or Italia, i siti
UNESCO di Borgogna, Champagne, Tokaj, Alto Douro, Valle del Reno, Porto Venere Cinque Terre e colline del Prosecco

di Conegliano e Valdobbiadene, e molti chef di fama, giornalisti ed esperti nazionali e internazionali.

Il Food&Wine Tourism Forum € un evento patrocinato da ENIT - Agenzia Nazionale del Turismo. | partner sono: Regione
Piemonte, Visit Piemonte DMO, Fondazione CRC, BTO be Travel Onlife e Consulta delle Fondazioni di origine bancaria

del Piemonte e della Liguria.

INFORMAZIONI

Il Food&Wine Tourism Forum & organizzato da Ente Turismo Langhe Monferrato Roero.
La direzione scientifica & di Roberta Milano.

La partecipazione & gratuita, ma occorre iscriversi su foodwinetourismforum.it.
Hashtag: #foodwineTF2024

Facebook: www.facebook.com/foodwineTF

LinkedIn: www.linkedin.com/company/food-wine-tourism-forum
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Re/Action - 14 novembre, Cantine Gancia a
Canelli, VIl edizione del Food&Wine Tourism
Forum

Nell’ultimo appuntamento del Forum 2024 il tema Enoturismo e Comunicazione Ospite speciale dell’evento il professor Mario Tozzi

29/10/2024 [= Categoria: Enogastronomia e Enoturismo [E

Ultimo appuntamento del Food&Wine Tourism Forum che chiude la sua settima edizione, la prima itinerante, giovedi 14

novembre a Canelli. Dopo le due tappe a Pollenzo, su gastronomia, cultura e creativita, e a Grinzane Cavour, dedicata ai
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patrimoni naturali e culturali, nella Sala Cinema delle Cantine Gancia a Canelli il Forum si focalizzera questa volta sulla
narrazione di una destinazione enoturistica, per comunicare e promuovere I'enoturismo. Partendo da un’analisi sul
comportamento del turista in diversi mercati internazionali, con focus particolare sui mercati DACH e USA, la
discussione sara allargata alla promozione efficace, con il racconto di specifiche case history utili a inquadrare il

contesto attuale e a proporre modelli di creativita e innovazione.

Promosso e organizzato dall’Ente Turismo Langhe Monferrato Roero con la direzione scientifica di Roberta Milano e
sostenuto in questo terzo appuntamento del 2024 dal Comune di Canelli, il F&W Tourism Forum & diventato negli anni
un’occasione di incontro e confronto tra i massimi esperti del settore, con ospiti internazionali e testimonianze
d’eccellenza, per ragionare insieme sui temi piu urgenti che riguardano il turismo enogastronomico e la sua industria

con |'obiettivo di rafforzare il legame tra turismo e mondo dell’enogastronomia.

Titolo e quindi filo conduttore di tutto I'evento organizzato quest’anno in tre momenti distinti & Re/Action. Perché
I'azione oggi € la vera misura del cambiamento, anche nel turismo, e “Agire e Reagire” - alle complessita sempre piu
grandi che abbiamo di fronte, alle minacce del cambiamento climatico sull’agricoltura e sulle nostre vite, alle sfide

dell'Intelligenza Artificiale nel turismo e nel lavoro - ¢ la strada da percorrere.

Nello specifico, la declinazione del tema dell’azione nell’'ultimo appuntamento del Forum 2024, ambientato nel cuore
delle Cattedrali Sotterranee dei Paesaggi vitivinicoli UNESCO di Langhe-Roero e Monferrato, riguardera proprio
I'efficacia della comunicazione e della promozione nell'ambito del moderno turismo dedicato al vino, per un’analisi di
scenario tra le sfide del turismo globale e quelle dell'enoturismo in particolare: dal cambiamento climatico

all'accelerazione digitale, dal calo dei consumi alla personalizzazione dell’'offerta e molto altro ancora.

L'agenda della mattinata di lavori prevede una fitta serie di incontri, interventi e dibattiti moderati dalla giornalista
Chiara Buratti, dalla direttrice scientifica del Forum Roberta Milano e dal direttore generale dell’Ente Turismo Langhe
Monferrato Roero, Bruno Bertero. Tra gli ospiti attesi, il Politecnico di Milano con Eleonora Lorenzini, Federica Russo e
Francesca Cruciani dell'Osservatorio Travel Innovation. E poi il presidente dell'associazione nazionale Go Wine, Massimo
Corrado, con un’anticipazione dell'imminente pubblicazione dell’'edizione 2025 della Guida Cantine d’Italia. Si parlera di
prenotazioni digitali con Luca Zambonin, global sales expert della piattaforma Regiondo GmbH. E ancora, tra le
testimonianze di best practices internazionali, Marta Teixidor di Catalan Tourist Board, e il direttore generale della
cantina portoghese “Quinta da Pacheca”, Alvaro Lopes, quest'ultimo in rappresentanza del Portogallo che & stato il
Paese ospite d'onore dell'edizione 2024 del Forum. In chiusura della mattinata, infine, Lavinia Furlani, presidente
dell'autorevole rivista online Wine Meridian, proporra una “cassetta degli attrezzi” per cantine che vogliano sviluppare o

migliorare la loro offerta enoturistica.

| partecipanti del Forum avranno poi I'occasione di visitare I'lnfernot Gancia, suggestiva cantina di inizio Ottocento, una
sorta di “caveau” dove si trova un archivio fotografico che ha immortalato alcuni momenti storici come la visita del Re
Umberto di Savoia, contratti divenuti documenti d'epoca, antichi libri contabili di fine Ottocento e le immagini

pubblicitarie con grandi nomi.

Nel pomeriggio i lavori del Forum riprendono con un programma speciale condotto dal professor Mario Tozzi, primo
ricercatore CNR e divulgatore scientifico, protagonista a partire dalle 15 di una serie di passeggiate di confronto e

riflessione in cui scoprire le altre tre storiche Cattedrali Sotterranee di Canelli: Coppo, Contratto e Bosca.
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Accompagnati dall'ospite d'eccezione e dallo staff di questi straordinari luoghi noti per i loro tunnel scavati nel tufo tra il
XVl e il XIX secolo, prendera vita nelle Cattedrali sotterranee un racconto itinerante e avvincente, un momento di
dialogo e dibattito che arricchira I'esperienza della piu tradizionale visita guidata in cantina, con approfondimenti sul
cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo del vino, sui comportamenti virtuosi da adottare, sulla
consapevolezza e sulla responsabilita individuale e quella collettiva di fronte agli stravolgimenti del clima a cui tutti

stiamo assistendo.
Saranno tre - dalle 15 alle 18 - le sessioni di passeggiate in cantina:

+15.00 - 15.45 Lectio sul cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo del vino - Cantine Contratto (via Giovanni
Battista Giuliani, 56 - Canelli)

+16.00 - 16.45 Lectio sul cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo del vino - Cantine Bosca (via Giovanni
Battista Giuliani, 23 - Canelli)

+17.00 - 17.45 Lectio sul cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo del vino - Cantine Coppo (via Alba, 66 -

Canelli)

Massimo di 30 partecipanti ciascuna: la partecipazione ¢ gratuita, con prenotazione obbligatoria sul sito

www.foodwinetourismforum.it.

Infine, per i partecipanti del Forum, le cantine Bosca offrono la possibilita di prendere parte alla visita guidata della
mostra personale di Patrick Tuttofuoco a cura di Giorgio Galotti e Diana Berti allestita a PALAZZOIRREALE, il nuovo
progetto di arte contemporanea voluto dalla famiglia fondatrice della casa spumantiera di Canelli. La visita guidata
coinvolge alcune opere storiche dell’artista che fa della relazione spazio-tempo, luogo-non luogo, reale-irreale il centro
della sua ricerca: oltre alla nuova produzione neon dal titolo Shape shifting (2024) immaginata per il paesaggio
circostante, I'allestimento traccia il percorso di Tuttofuoco dai primi anni 2000 fino ad oggi, analizzando il suo mondo

ludico e visionario.

Orario: 15.00

Max Visitatori: 25 persone

Visita guidata e ingresso: gratuiti

L'iniziativa “Enoturismo e Comunicazione” a Canelli rientra all'interno del progetto “Un patrimonio da raccontare”
finanziato dal Ministero del Turismo (Avviso UNESCO volto a valorizzare i Comuni nei cui territori sono ubicati siti
riconosciuti dall'lUNESCO patrimonio dell'umanita) di cui il comune di Canelli & capofila. Il partenariato & composto da 20
comuni della Core-Zone del sito UNESCO: Agliano Terme, Barbaresco, Barolo, Calosso, Castelnuovo Calcea, Castiglione
Falletto, Diano d'Alba, Frassinello Monferrato, Grinzane Cavour, La Morra, Monforte d’Alba, Neive, Nizza Monferrato,

Novello, Rosignano Monferrato, Santo Stefano Belbo, Serralunga d’Alba, Vaglio Serra, Vignale Monferrato.

«Tra il 50 e il 70% delle zone vinicole di oggi corrono il concreto rischio di diventare inadeguate alla produzione di uva -
dice la direttrice scientifica del FRWTF, Roberta Milano -. Secondo un recente studio pubblicato su Nature, infatti, il

cambiamento climatico cambiera la composizione e la qualita del vino, incidendo a cascata sui costi economici e sulla
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sostenibilita ambientale delle aziende. Non possiamo non affrontare questo tema globale che & centrale per il futuro di
una destinazione vinicola come la nostra. In parallelo affronteremo le sfide locali, la promozione e la digitalizzazione in
primis, confrontandoci anche con eccellenze straniere, ma portando un modello di marketing che parta sempre dai
dati. Un moderno approccio data driven & 'unico che possa portare decisioni utili e effettive ricadute economiche, sia

per i singoli operatori che per il territorio nel suo insieme».

«Lo studio che presenteremo nel dettaglio nel terzo appuntamento del Food&Wine Tourism Forum di Canelli ci
permette di gettare le basi per la programmazione delle attivita della nostra DMO per gli anni a venire e di dare riscontri
concreti agli operatori del settore turistico - aggiunge il direttore generale dell’Ente Turismo Langhe Monferrato Roero,
Bruno Bertero -. Con Un Patrimonio da Raccontare, I'Ente Turismo LMR e I'ATL di Alexala sono i soggetti attuatori di un
progetto che vede il partenariato di 20 Comuni uniti per implementare la comunicazione, soprattutto enoturistica: conii
club di prodotto per i segmenti bike, family e wedding rispondiamo a domande turistiche specifiche elevando gli

standard qualitativi della nostra offerta».
STORIA DEL FOOD&WINE TOURISM FORUM

Il Food&Wine Tourism Forum nasce nel 2018 in una destinazione a forte vocazione enogastronomica, le Langhe.
Partendo dal know-how del territorio, I'obiettivo &€ sempre stato quello di rafforzare il legame tra il turismo, il mondo del
vino e quello della ristorazione. Un legame da sviluppare in una prospettiva di innovazione digitale. Negli anni il FWTF &
cresciuto ampliando ambiti e argomenti e coinvolgendo sempre piu esperti e opinion leader nazionali e internazionali.
Hanno preso parte alle passate edizioni il Ministero della Cultura e del Turismo, il Ministero degli Affari Esteri e della
Cooperazione internazionale, ENIT, Google, Tripadvisor, The Fork, WeChat, Ctrip, Lonely Planet, Ipsos, Isnart, Sojern,
VisitFlanders, Data Appeal, Slow Food, Universita di Scienze Gastronomiche di Pollenzo, Eataly, Regione Piemonte,
Trentino Marketing, Toscana Promozione Turistica, Promoturismo FVG, Basilicata Turistica, Puglia Promozione, Regione
Abruzzo, Guida Michelin, Guida I'Espresso, Narratori del gusto, Identita Golose, Accademia Bocuse d'Or Italia, i siti
UNESCO di Borgogna, Champagne, Tokaj, Alto Douro, Valle del Reno, Porto Venere Cinque Terre e colline del Prosecco

di Conegliano e Valdobbiadene, e molti chef di fama, giornalisti ed esperti nazionali e internazionali.

Il Food&Wine Tourism Forum € un evento patrocinato da ENIT - Agenzia Nazionale del Turismo. | partner sono: Regione
Piemonte, Visit Piemonte DMO, Fondazione CRC, BTO be Travel Onlife e Consulta delle Fondazioni di origine bancaria

del Piemonte e della Liguria.

INFORMAZIONI

Il Food&Wine Tourism Forum & organizzato da Ente Turismo Langhe Monferrato Roero.
La direzione scientifica & di Roberta Milano.

La partecipazione & gratuita, ma occorre iscriversi su foodwinetourismforum.it.
Hashtag: #foodwineTF2024

Facebook: www.facebook.com/foodwineTF

LinkedIn: www.linkedin.com/company/food-wine-tourism-forum
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|l Food &Wine Tourism Forum tra dibattiti e passeggiate alla scoperta
delle Cattedrali Sotterranee di Canelli: Coppo, Contratto e Bosca

[l1tour traipatrimoni
naturali e culturali

nelle cantine storiche

L'EVENTO
ANTONELLAM. LAROCCA

arrare un luogo per

promuoverlo come

destinazione enoturi-

stica. E da questo te-
ma che parte 'ultimo appunta-
mento del Food&Wine Touri-
sm Forum, momento di incon-
troe confronio alla settima edi-
zione, la prima itinerante, che
gill4novembre faritappaaCa-
nelli, nella sala cinema delle
Cantine Gancia. Dopo Pollenzo
e Grinzane Cavour, il cui focus
era su gastronomia, cultura e
creativitd patrimoni naturali e
culturali, arrivaoranella patria
della spumante per parlare di
comunicazione ed enoturismo.
Titolo e filo conduttore di tutto
I'evento, organizzato quest’an-
no in tre momenti distinti, &
«Re/Actiony, asottolineare che
oggil’azione oggiéla vera misu-
ra del cambiamento, anche nel
turismo. Per questo occorre

Tra gli ospiti
della giornata
il ricercatore
Mario Tozzi

«agireereagireralle complessi-
ta sempre pit grandi che si pre-
sentano, alle minacce del cam-
biamento climaticosull’agricol-
tura e sulla vita di tutti, alle sfi-
de dell'Tntelligenza Artificiale
nel turismo e nel lavoro. L'in-
contro di Canelli partird da
un’analisi sul comportamento
del turista in diversi mercati in-
ternazionali, con focus partico-
lare sui mercati Dach, ovveroi
paesi dilinguatedesca,e Usa, la
discussione sara allargata alla
promozioneefficace, con ilrac-
conto di specifici casi utili a in-
quadrare il contesto attualee a
proporre modellidi creativitie
innovazione. Nellospecifico, la
declinazione del temadell’azio-
ne nelluliimo appuntamento
del Forum 2024, ambientato
nel cuore delle Cattedrali Sot-
terranee dei Paesaggi Unesco
di Langhe-Roero e Monferrato,
riguarderd proprio efficacia
della comunicazione e della
promozione nell’ambito del
modernoturismodedicatoal vi-
no, per un’analisi di scenario
tralesfide del turismo globale e
quelle dellenoturismo in parti-

colare; dal cambiamentoclima-
tico all’accelerazione digitale,
dal calo dei consumi alla perso-
nalizzazione dell’offerta e mol-
toaliro ancora, Fitto il calenda-
rio della giornata, il cui ospite
d’onore sard Mario Tozzi, pri-
mo ricercatore Cnr Consiglio
Nazionale delle Ricerche e di-
vulgatore scientifico, protago-
nistaapartire dalle 15diunase-
rie di passeggiate di confronto
in cui scoprire le altre tre stori-
che Cattedrali Sotterranee di
Canelli: Coppo, Contrattoe Bo-
sca. La mattinata di lavori pre-
vede diversi incontri, interven-
tiedibattitimoderati dalla gior-
nalista Chiara Buratti, dalla di-
rettrice scientifica del Forum
Roberta Milano e dal direttore
generale dell’Erite TurismoLan-
ghe Monferrato Roero, Bruno
Bertero. Tra gli ospiti attesi, il
Politecnicodi Milano con Eleo-
nora Lorenzini, Federica Russo
eFrancescaCruciani dell’Osser-
vatorio Travel Innovation. E
poiil presidente dell’associazio-
ne nazionale Go Wine, Massi-
mo Corrado, con un’anticipa-
zione dell'imminente pubblica-

zione dell’edizione 2024 della
Guida Cantine d'Italia. Si parle-
ra di prenotazioni digitali con
LucaZambonin, global sales ex-
pert della piattaforma Region-
do GmbH. E ancora, tra le testi-
monianze di best practices in-
ternazionali, Marta Teixidor di
Catalan Tourist Board, eil diret-
tore generale della cantina por-
toghese «Quinta da Pachecay,
Alvaro Lopes, quest'ultimo in
rappresentanza del Portogallo,
paese ospited’onoredell’edizio-
ne 2024 del Forum. In chiusura
della mattinata, infine, Lavinia
Furlani, presidentedellarivista
online «Wine Meridian», che
proporra una “cassetta degli at-
trezzi” per cantine che voglia-
nosviluppareomigliorare lalo-
rooffertaencturistica. [ parteci-
panti avranno poi l'occasione
di visitare l'Infernot Gancia,
suggestiva cantina di inizio Ot-
tocento, € la mostra dell’artista
Patrick Tuttofuoco allestita a
Palazzolrreale, nuovo progetto
di arte contemporanea voluto
dalla famiglia fondatrice della
casaspumantieradi Canelli. —
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RE/ACTION - A Canelli ultima tappa del
FOOD&WINE TOURISM FORUM

14 novembre: Cantine Gancia, Canelli - VIl edizione Nell’'ultimo appuntamento del Forum 2024 il tema Enoturismo e Comunicazione
Ospite speciale dell’evento il professor Mario Tozzi

24/10/2024 [ Categoria: Eventi @ |

Ultimo appuntamento del Food&Wine Tourism Forum che chiude la sua settima edizione, la prima itinerante, giovedi 14
novembre a Canelli. Dopo le due tappe a Pollenzo, su gastronomia, cultura e creativita, e a Grinzane Cavour, dedicata ai
patrimoni naturali e culturali, nella Sala Cinema delle Cantine Gancia a Canelli il Forum si focalizzera questa volta sulla

narrazione di una destinazione enoturistica, per comunicare e promuovere I'enoturismo. Partendo da un’analisi sul
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comportamento del turista in diversi mercati internazionali, con focus particolare sui mercati DACH e USA, la
discussione sara allargata alla promozione efficace, con il racconto di specifiche case history utili a inquadrare il

contesto attuale e a proporre modelli di creativita e innovazione.

Promosso e organizzato dall’Ente Turismo Langhe Monferrato Roero con la direzione scientifica di Roberta Milano e
sostenuto in questo terzo appuntamento del 2024 dal Comune di Canelli, il F&W Tourism Forum & diventato negli anni
un’occasione di incontro e confronto tra i massimi esperti del settore, con ospiti internazionali e testimonianze
d’eccellenza, per ragionare insieme sui temi piu urgenti che riguardano il turismo enogastronomico e la sua industria

con l'obiettivo di rafforzare il legame tra turismo e mondo dell’enogastronomia.

Titolo e quindi filo conduttore di tutto I'evento organizzato quest’anno in tre momenti distinti &€ Re/Action. Perché
I'azione oggi € la vera misura del cambiamento, anche nel turismo, e “Agire e Reagire” - alle complessita sempre piu
grandi che abbiamo di fronte, alle minacce del cambiamento climatico sull’agricoltura e sulle nostre vite, alle sfide

dell'Intelligenza Artificiale nel turismo e nel lavoro - & la strada da percorrere.

Nello specifico, la declinazione del tema dell’azione nell’'ultimo appuntamento del Forum 2024, ambientato nel cuore
delle Cattedrali Sotterranee dei Paesaggi vitivinicoli UNESCO di Langhe-Roero e Monferrato, riguardera proprio
I'efficacia della comunicazione e della promozione nell'ambito del moderno turismo dedicato al vino, per un’analisi di
scenario tra le sfide del turismo globale e quelle dell'enoturismo in particolare: dal cambiamento climatico

all'accelerazione digitale, dal calo dei consumi alla personalizzazione dell'offerta e molto altro ancora.

L'agenda della mattinata di lavori prevede una fitta serie di incontri, interventi e dibattiti moderati dalla giornalista
Chiara Buratti, dalla direttrice scientifica del Forum Roberta Milano e dal direttore generale dell’'Ente Turismo Langhe
Monferrato Roero, Bruno Bertero. Tra gli ospiti attesi, il Politecnico di Milano con Eleonora Lorenzini, Federica Russo e
Francesca Cruciani dell'Osservatorio Travel Innovation. E poi il presidente dell'associazione nazionale Go Wine, Massimo
Corrado, con un’anticipazione dell'imminente pubblicazione dell’'edizione 2024 della Guida Cantine d’ltalia. Si parlera di
prenotazioni digitali con Luca Zambonin, global sales expert della piattaforma Regiondo GmbH. E ancora, tra le
testimonianze di best practices internazionali, Marta Teixidor di Catalan Tourist Board, e il direttore generale della
cantina portoghese “Quinta da Pacheca”, Alvaro Lopes, quest'ultimo in rappresentanza del Portogallo che & stato il
Paese ospite d'onore dell'edizione 2024 del Forum. In chiusura della mattinata, infine, Lavinia Furlani, presidente
dell'autorevole rivista online Wine Meridian, proporra una “cassetta degli attrezzi” per cantine che vogliano sviluppare o

migliorare la loro offerta enoturistica.

| partecipanti del Forum avranno poi I'occasione di visitare I'lnfernot Gancia, suggestiva cantina di inizio Ottocento, una
sorta di “caveau” dove si trova un archivio fotografico che ha immortalato alcuni momenti storici come la visita del Re
Umberto di Savoia, contratti divenuti documenti d’epoca, antichi libri contabili di fine Ottocento e le immagini

pubblicitarie con grandi nomi.

Nel pomeriggio i lavori del Forum riprendono con un programma speciale condotto dal professor Mario Tozzi, primo
ricercatore CNR e divulgatore scientifico, protagonista a partire dalle 15 di una serie di passeggiate di confronto e
riflessione in cui scoprire le altre tre storiche Cattedrali Sotterranee di Canelli: Coppo, Contratto e Bosca.
Accompagnati dall'ospite d'eccezione e dallo staff di questi straordinari luoghi noti per i loro tunnel scavati nel tufo tra il

XVI e il XIX secolo, prendera vita nelle Cattedrali sotterranee un racconto itinerante e avvincente, un momento di
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dialogo e dibattito che arricchira I'esperienza della piu tradizionale visita guidata in cantina, con approfondimenti sul
cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo del vino, sui comportamenti virtuosi da adottare, sulla
consapevolezza e sulla responsabilita individuale e quella collettiva di fronte agli stravolgimenti del clima a cui tutti

stiamo assistendo.
Saranno tre - dalle 15 alle 18 - le sessioni di passeggiate in cantina:

15.00 - 15.45 Lectio sul cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo del vino - Cantine Contratto (via Giovanni
Battista Giuliani, 56 - Canelli)

16.00 - 16.45 Lectio sul cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo del vino - Cantine Bosca (via Giovanni
Battista Giuliani, 23 - Canelli)

17.00 - 17.45 Lectio sul cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo del vino - Cantine Coppo (via Alba, 66 -

Canelli)

Massimo di 30 partecipanti ciascuna: la partecipazione ¢ gratuita, con prenotazione obbligatoria sul sito

www.foodwinetourismforum.it.

Infine, per i partecipanti del Forum, le cantine Bosca offrono la possibilita di prendere parte alla visita guidata della
mostra personale di Patrick Tuttofuoco a cura di Giorgio Galotti e Diana Berti allestita a PALAZZOIRREALE, il nuovo
progetto di arte contemporanea voluto dalla famiglia fondatrice della casa spumantiera di Canelli. La visita guidata
coinvolge alcune opere storiche dell’artista che fa della relazione spazio-tempo, luogo-non luogo, reale-irreale il centro
della sua ricerca: oltre alla nuova produzione neon dal titolo Shape shifting (2024) immaginata per il paesaggio
circostante, I'allestimento traccia il percorso di Tuttofuoco dai primi anni 2000 fino ad oggi, analizzando il suo mondo

ludico e visionario.

Orario: 15.00

Max Visitatori: 25 persone

Visita guidata e ingresso: gratuiti

L'iniziativa “Enoturismo e Comunicazione” a Canelli rientra all'interno del progetto “Un patrimonio da raccontare”
finanziato dal Ministero del Turismo (Avviso UNESCO volto a valorizzare i Comuni nei cui territori sono ubicati siti
riconosciuti dall'lUNESCO patrimonio dell'umanita) di cui il comune di Canelli & capofila. Il partenariato & composto da 20
comuni della Core-Zone del sito UNESCO: Agliano Terme, Barbaresco, Barolo, Calosso, Castelnuovo Calcea, Castiglione
Falletto, Diano d'Alba, Frassinello Monferrato, Grinzane Cavour, La Morra, Monforte d’Alba, Neive, Nizza Monferrato,

Novello, Rosignano Monferrato, Santo Stefano Belbo, Serralunga d’Alba, Vaglio Serra, Vignale Monferrato.

«Tra il 50 e il 70% delle zone vinicole di oggi corrono il concreto rischio di diventare inadeguate alla produzione di uva -
dice la direttrice scientifica del FRWTF, Roberta Milano -. Secondo un recente studio pubblicato su Nature, infatti, il
cambiamento climatico cambiera la composizione e la qualita del vino, incidendo a cascata sui costi economici e sulla
sostenibilita ambientale delle aziende. Non possiamo non affrontare questo tema globale che &€ centrale per il futuro di

una destinazione vinicola come la nostra. In parallelo affronteremo le sfide locali, la promozione e la digitalizzazione in
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primis, confrontandoci anche con eccellenze straniere, ma portando un modello di marketing che parta sempre dai
dati. Un moderno approccio data driven & I'unico che possa portare decisioni utili e effettive ricadute economiche, sia

per i singoli operatori che per il territorio nel suo insieme».

«Lo studio che presenteremo nel dettaglio nel terzo appuntamento del Food&Wine Tourism Forum di Canelli ci
permette di gettare le basi per la programmazione delle attivita della nostra DMO per gli anni a venire e di dare riscontri
concreti agli operatori del settore turistico - aggiunge il direttore generale dell’Ente Turismo Langhe Monferrato Roero,
Bruno Bertero -. Con Un Patrimonio da Raccontare, I'Ente Turismo LMR e I'ATL di Alexala sono i soggetti attuatori di un
progetto che vede il partenariato di 20 Comuni uniti per implementare la comunicazione, soprattutto enoturistica: conii
club di prodotto per i segmenti bike, family e wedding rispondiamo a domande turistiche specifiche elevando gli

standard qualitativi della nostra offerta».
STORIA DEL FOOD&WINE TOURISM FORUM

Il Food&Wine Tourism Forum nasce nel 2018 in una destinazione a forte vocazione enogastronomica, le Langhe.
Partendo dal know-how del territorio, I'obiettivo &€ sempre stato quello di rafforzare il legame tra il turismo, il mondo del
vino e quello della ristorazione. Un legame da sviluppare in una prospettiva di innovazione digitale. Negli anni il FWTF &
cresciuto ampliando ambiti e argomenti e coinvolgendo sempre piu esperti e opinion leader nazionali e internazionali.
Hanno preso parte alle passate edizioni il Ministero della Cultura e del Turismo, il Ministero degli Affari Esteri e della
Cooperazione internazionale, ENIT, Google, Tripadvisor, The Fork, WeChat, Ctrip, Lonely Planet, Ipsos, Isnart, Sojern,
VisitFlanders, Data Appeal, Slow Food, Universita di Scienze Gastronomiche di Pollenzo, Eataly, Regione Piemonte,
Trentino Marketing, Toscana Promozione Turistica, Promoturismo FVG, Basilicata Turistica, Puglia Promozione, Regione
Abruzzo, Guida Michelin, Guida I'Espresso, Narratori del gusto, Identita Golose, Accademia Bocuse d'Or Italia, i siti
UNESCO di Borgogna, Champagne, Tokaj, Alto Douro, Valle del Reno, Porto Venere Cinque Terre e colline del Prosecco

di Conegliano e Valdobbiadene, e molti chef di fama, giornalisti ed esperti nazionali e internazionali.

Il Food&Wine Tourism Forum € un evento patrocinato da ENIT - Agenzia Nazionale del Turismo. | partner sono: Regione
Piemonte, Visit Piemonte DMO, Fondazione CRC, BTO be Travel Onlife e Consulta delle Fondazioni di origine bancaria

del Piemonte e della Liguria.

INFORMAZIONI

Il Food&Wine Tourism Forum & organizzato da Ente Turismo Langhe Monferrato Roero.
La direzione scientifica & di Roberta Milano.

La partecipazione & gratuita, ma occorre iscriversi su foodwinetourismforum.it.
Hashtag: #foodwineTF2024

Facebook: www.facebook.com/foodwineTF

LinkedIn: www.linkedin.com/company/food-wine-tourism-forum

Instagram: www.instagram.com/food_wine_tourism_forum
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14 novembre 2024, Cantine Gancia, Canelli: ospite speciale dell’evento il

professor Mario Tozzi

Ultimo appuntamento del Food&Wine Tourism Forum che chiude la sua settima edizione, la
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prima itinerante, giovedi 14 novembre a Canelli. Dopo le due tappe a Pollenzo, su
gastronomia, cultura e creativita, e a Grinzane Cavour, dedicata ai patrimoni naturali e
culturali, nella Sala Cinema delle Cantine Gancia a Canelli il Forum si focalizzera questa
volta sulla narrazione di una destinazione enoturistica, per comunicare e promuovere
I’enoturismo. Partendo da un’analisi sul comportamento del turista in diversi mercati
internazionali, con focus particolare sui mercati DACH e USA, la discussione sara allargata
alla promozione efficace, con il racconto di specifiche case history utili a inquadrare il

contesto attuale e a proporre modelli di creativita e innovazione.

Promosso e organizzato dall’lEnte Turismo Langhe Monferrato Roero con la direzione
scientifica di Roberta Milano e sostenuto in questo terzo appuntamento del 2024 dal
Comune di Canelli, il F&W Tourism Forum € diventato negli anni un’occasione di incontro e
confronto tra i massimi esperti del settore, con ospiti internazionali e testimonianze
d’eccellenza, per ragionare insieme sui temi piu urgenti che riguardano il turismo
enogastronomico e la sua industria con l'obiettivo di rafforzare il legame tra turismo e mondo

dell’enogastronomia.

23 Maggio
PEILLENZD

31 Giugno
GRINZANE CAVOUR

14 Novembre
CANELLI

Titolo e quindi filo conduttore di tutto I'evento organizzato quest’anno in tre momenti distinti
e Re/Action. Perché I'azione oggi € la vera misura del cambiamento, anche nel turismo,
e “Agire e Reagire” — alle complessita sempre piu grandi che abbiamo di fronte, alle
minacce del cambiamento climatico sull’agricoltura e sulle nostre vite, alle sfide dell’Intelligenza
Atrtificiale nel turismo e nel lavoro — € la strada da percorrere.

Nello specifico, la declinazione del tema dell’azione nell’'ultimo appuntamento del Forum 2024,
ambientato nel cuore delle Cattedrali Sotterranee dei Paesaggi vitivinicoli UNESCO di
Langhe-Roero e Monferrato, riguardera proprio I'efficacia della comunicazione e della
promozione nell’ambito del moderno turismo dedicato al vino, per un’analisi di
scenario tra le sfide del turismo globale e quelle dell’enoturismo in particolare: dal
cambiamento climatico all’accelerazione digitale, dal calo dei consumi alla personalizzazione
dell’'offerta e molto altro ancora.

L’agenda della mattinata di lavori prevede una fitta serie di incontri, interventi e dibattiti
moderati dalla giornalista Chiara Buratti, dalla direttrice scientifica del Forum Roberta
Milano e dal direttore generale dell’Ente Turismo Langhe Monferrato Roero, Bruno
Bertero. Tra gli ospiti attesi, il Politecnico di Milano con Eleonora Lorenzini, Federica
Russo e Francesca Cruciani dell’Osservatorio Travel Innovation. E poi il presidente

dell’'associazione nazionale Go Wine, Massimo Corrado, con un’anticipazione
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dell'imminente pubblicazione dell’edizione 2024 della Guida Cantine d’ltalia. Si parlera di
prenotazioni digitali con Luca Zambonin, global sales expert della piattaforma Regiondo
GmbH. E ancora, tra le testimonianze di best practices internazionali, Marta
Teixidor di Catalan Tourist Board, e il direttore generale della cantina portoghese “Quinta
da Pacheca”, Alvaro Lopes, questultimo in rappresentanza del Portogallo che & stato il
Paese ospite d’'onore dell’edizione 2024 del Forum. In chiusura della mattinata, infine, Lavinia
Furlani, presidente dell’autorevole rivista online Wine Meridian, proporra una “cassetta degli
attrezzi” per cantine che vogliano sviluppare o migliorare la loro offerta enoturistica.

| partecipanti del Forum avranno poi I'occasione di visitare /I’Infernot Gancia, suggestiva
cantina di inizio Ottocento, una sorta di “caveau” dove si trova un archivio fotografico che ha
immortalato alcuni momenti storici come la visita del Re Umberto di Savoia, contratti divenuti
documenti d’epoca, antichi libri contabili di fine Ottocento e le immagini pubblicitarie con grandi

nomi.

Nel pomeriggio i lavori del Forum riprendono con un programma speciale condotto
dal professor Mario Tozzi, primo ricercatore CNR e divulgatore scientifico, protagonista a
partire dalle 15 di una serie di passeggiate di confronto e riflessione in cui scoprire le
altre tre storiche Cattedrali Sotterranee di Canelli: Coppo, Contratto e Bosca. Accompagnati
dall'ospite d’eccezione e dallo staff di questi straordinari luoghi noti per i loro tunnel scavati nel
tufo tra il XVI e il XIX secolo, prendera vita nelle Cattedrali sotterranee un racconto itinerante
e avvincente, un momento di dialogo e dibattito che arricchira 'esperienza della piu
tradizionale visita guidata in cantina, con approfondimenti sul cambiamento climatico e il
suo impatto sul mondo del vino, sui comportamenti virtuosi da adottare,
sulla consapevolezza e sulla responsabilita individuale e quella collettiva di fronte agli

stravolgimenti del clima a cui tutti stiamo assistendo.
Saranno tre — dalle 15 alle 18 — le sessioni di passeggiate in cantina:

® 15.00-15.45 Lectio sul cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo del vino

— Cantine Contratto (via Giovanni Battista Giuliani, 56 — Canelli)

® 16.00-16.45 Lectio sul cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo del vino

— Cantine Bosca (via Giovanni Battista Giuliani, 23 — Canelli)

® 17.00-17.45 Lectio sul cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo del vino

— Cantine Coppo (via Alba, 66 — Canelli)

Massimo di 30 partecipanti ciascuna:__la partecipazione e gratuita, con

prenotazione obbligatoria sul sito www.foodwinetourismforum.it.

Infine, per i partecipanti del Forum, le cantine Bosca offrono la possibilita di prendere parte
alla visita guidata della mostra personale di Patrick Tuttofuoco a cura di Giorgio
Galotti e Diana Berti allestitaa PALAZZOIRREALE, il nuovo progetto di arte
contemporanea voluto dalla famiglia fondatrice della casa spumantiera di Canelli. La visita
guidata coinvolge alcune opere storiche dell'artista che fa della relazione spazio-tempo, luogo-
non luogo, reale-irreale il centro della sua ricerca: oltre alla nuova produzione neon dal
titolo Shape shifting (2024) immaginata per il paesaggio circostante, I'allestimento traccia il
percorso di Tuttofuoco dai primi anni 2000 fino ad oggi, analizzando il suo mondo ludico e

visionario.

Orario: 15.00
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L’iniziativa “Enoturismo e Comunicazione” a Canelli rientra all'interno del progetto “Un
patrimonio da raccontare” finanziato dal Ministero del Turismo (Avviso UNESCO volto
a valorizzare i Comuni nei cui territori sono ubicati siti riconosciuti dallUNESCO patrimonio
dell’'umanita) di cui il comune di Canelli e capofila. Il partenariato € composto da 20
comuni della Core-Zone del sito UNESCO: Agliano Terme, Barbaresco, Barolo, Calosso,
Castelnuovo Calcea, Castiglione Falletto, Diano d’Alba, Frassinello Monferrato, Grinzane
Cavour, La Morra, Monforte d’Alba, Neive, Nizza Monferrato, Novello, Rosignano Monferrato,

Santo Stefano Belbo, Serralunga d’Alba, Vaglio Serra, Vignale Monferrato.

«Tra il 50 e il 70% delle zone vinicole di oggi corrono il concreto rischio di diventare
inadeguate alla produzione di uva — dice la direttrice scientifica del FAWTF, Roberta
Milano —. Secondo un recente studio pubblicato su Nature, infatti, il cambiamento climatico
cambiera la composizione e la qualita del vino, incidendo a cascata sui costi economici e
sulla sostenibilita ambientale delle aziende. Non possiamo non affrontare questo tema
globale che é centrale per il futuro di una destinazione vinicola come la nostra. In parallelo
affronteremo le sfide locali, la promozione e la digitalizzazione in primis, confrontandoci
anche con eccellenze straniere, ma portando un modello di marketing che parta sempre dai
dati. Un moderno approccio data driven e I'unico che possa portare decisioni utili e effettive

ricadute economiche, sia per i singoli operatori che per il territorio nel suo insiemey.

«Lo studio che presenteremo nel dettaglio nel terzo appuntamento del Food&Wine Tourism
Forum di Canelli ci permette di gettare le basi per la programmazione delle attivita della
nostra DMO per gli anni a venire e di dare riscontri concreti agli operatori del settore
turistico — aggiunge il direttore generale dell’Ente Turismo Langhe Monferrato Roero, Bruno
Bertero —. Con Un Patrimonio da Raccontare, I'Ente Turismo LMR e I'’ATL di Alexala sono i
soggetti attuatori di un progetto che vede il partenariato di 20 Comuni uniti per implementare
la comunicazione, soprattutto enoturistica: con i club di prodotto per i segmenti bike, family e
wedding rispondiamo a domande turistiche specifiche elevando gli standard qualitativi della

nostra offerta».
STORIA DEL FOOD&WINE TOURISM FORUM

II' Food&Wine Tourism Forum nasce nel 2018 in una destinazione a forte vocazione
enogastronomica, le Langhe. Partendo dal know-how del territorio, I'obiettivo &€ sempre stato
quello di rafforzare il legame tra il turismo, il mondo del vino e quello della
ristorazione. Un legame da sviluppare in una prospettiva di innovazione digitale. Negli
anni il FWTF & cresciuto ampliando ambiti e argomenti e coinvolgendo sempre piu esperti e
opinion leader nazionali e internazionali. Hanno preso parte alle passate edizioni il Ministero
della Cultura e del Turismo, il Ministero degli Affari Esteri e della Cooperazione internazionale,
ENIT, Google, Tripadvisor, The Fork, WeChat, Ctrip, Lonely Planet, Ipsos, Isnart, Sojern,
VisitFlanders, Data Appeal, Slow Food, Universita di Scienze Gastronomiche di Pollenzo,
Eataly, Regione Piemonte, Trentino Marketing, Toscana Promozione Turistica, Promoturismo
FVG, Basilicata Turistica, Puglia Promozione, Regione Abruzzo, Guida Michelin, Guida
I'Espresso, Narratori del gusto, Identita Golose, Accademia Bocuse d'Or ltalia, i siti UNESCO
di Borgogna, Champagne, Tokaj, Alto Douro, Valle del Reno, Porto Venere Cinque Terre e
colline del Prosecco di Conegliano e Valdobbiadene, e molti chef di fama, giornalisti ed esperti
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nazionali e internazionali.
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INFORMAZIONI

Il Food&Wine Tourism Forum € organizzato da Ente Turismo Langhe Monferrato Roero. La
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Ultimo appuntamento del Food&Wine Tourism Forum che chiude la sua settima

edizione, la prima itinerante, giovedi 14 novembre a Canelli. Dopo le due tappe a
Pollenzo, su gastronomia, cultura e creativita, e a Grinzane Cavour, dedicata ai
patrimoni naturali e culturali, nella Sala Cinema delle Cantine Gancia a Canelli il
Forum si focalizzera questa volta sullanarrazione di una destinazione enoturistica,
per comunicare e promuovere I’'enoturismo. Partendo da un‘analisi sul
comportamento del turista in diversi mercati internazionali, con focus particolare sui
mercati DACH e USA, la discussione sara allargata alla promozione efficace, con il
racconto di specifiche case history utili a inquadrare il contesto attuale e a proporre
modelli di creativita e innovazione.

Promosso e organizzato dall’Ente Turismo Langhe Monferrato Roero con la
direzione scientifica di Roberta Milano e sostenuto in questo terzo
appuntamento del 2024 dal Comune di Canelli, il F&W Tourism Forum & diventato
negli anni un’occasione di incontro e confronto tra i massimi esperti del settore, con
ospiti internazionali e testimonianze d’eccellenza, per ragionare insieme sui temi piu
urgenti che riguardano il turismo enogastronomico e la sua industria con I'obiettivo di
rafforzare il legame tra turismo e mondo dell’enogastronomia.

Titolo e quindi filo conduttore di tutto I'evento organizzato quest’anno in tre momenti
distinti € Re/Action. Perché |'azione oggi € la vera misura del cambiamento, anche
nel turismo, e “Agire e Reagire” - alle complessita sempre pil grandi che abbiamo
di fronte, alle minacce del cambiamento climatico sull’agricoltura e sulle nostre vite,
alle sfide dell'Intelligenza Artificiale nel turismo e nel lavoro - ¢ la strada da percorrere.
Nello specifico, la declinazione del tema dell’azione nell’ultimo appuntamento del
Forum 2024, ambientato nel cuore delleCattedrali Sotterranee dei Paesaggi
vitivinicoli UNESCO di Langhe-Roero e Monferrato, riguardera proprio I'efficacia
della comunicazione e della promozione nell’'ambito del moderno turismo
dedicato al vino, per un'analisi di scenario tra le sfide del turismo globale e quelle
dell’enoturismo in particolare: dal cambiamento climatico all’accelerazione digitale, dal

calo dei consumi alla personalizzazione dell’offerta e molto altro ancora.

Mario Picco € il “Benefattore dell’anno” di Oasi
Giovani
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L’agenda della mattinata di lavori prevede una fitta serie di incontri, interventi e
dibattiti moderati dalla giornalista Chiara Buratti, dalla direttrice scientifica del Forum
Roberta Milano e dal direttore generale dell’Ente Turismo Langhe Monferrato Roero,
Bruno Bertero. Tra gli ospiti attesi, il Politecnico di Milano con Eleonora Lorenzini,
Federica Russo e Francesca Cruciani dell'Osservatorio Travel Innovation. E poi il
presidente dell’associazione nazionale Go Wine, Massimo Corrado, con
un’anticipazione dell'imminente pubblicazione dell’edizione 2024 della Guida Cantine
d'Italia. Si parlera di prenotazioni digitali con Luca Zambonin, global sales expert della
piattaforma Regiondo GmbH. E ancora, tra le testimonianze di best practices
internazionali, Marta Teixidor di Catalan Tourist Board, e il direttore generale della
cantina portoghese “Quinta da Pacheca”, Alvaro Lopes, quest’ultimo in
rappresentanza del Portogallo che é stato il Paese ospite d’onore dell’edizione 2024
del Forum. In chiusura della mattinata, infine, Lavinia Furlani, presidente
dell’autorevole rivista online Wine Meridian, proporra una “cassetta degli attrezzi”
per cantine che vogliano sviluppare o migliorare la loro offerta enoturistica.

I partecipanti del Forum avranno poi |'occasione di visitare I’Infernot Gancia,
suggestiva cantina di inizio Ottocento, una sorta di “caveau” dove si trova un archivio
fotografico che ha immortalato alcuni momenti storici come la visita del Re Umberto
di Savoia, contratti divenuti documenti d’epoca, antichi libri contabili di fine Ottocento
e le immagini pubblicitarie con grandi nomi.

Nel pomeriggio i lavori del Forum riprendono con un programma speciale condotto dal
professor Mario Tozzi, primo ricercatore CNR e divulgatore scientifico, protagonista
a partire dalle 15 di una serie di passeggiate di confronto e riflessione in cui
scoprire le altre tre storiche Cattedrali Sotterranee di Canelli: Coppo, Contratto e
Bosca. Accompagnati dall’ospite d’eccezione e dallo staff di questi straordinari luoghi
noti per i loro tunnel scavati nel tufo tra il XVI e il XIX secolo, prendera vita nelle
Cattedrali sotterranee unracconto itinerante e avvincente, un momento di dialogo
e dibattito che arricchira |'esperienza della pil tradizionale visita guidata in cantina, con
approfondimenti sul cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo del vino,
sui comportamenti virtuosi da adottare, sulla consapevolezza e sulla
responsabilita individuale e quella collettiva di fronte agli stravolgimenti del clima
a cui tutti stiamo assistendo.

Saranno tre - dalle 15 alle 18 - le sessioni di passeggiate in cantina:

e 15.00 - 15.45 Lectio sul cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo
del vino - Cantine Contratto (via Giovanni Battista Giuliani, 56 - Canelli)

e 16.00 - 16.45 Lectio sul cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo
del vino - Cantine Bosca (via Giovanni Battista Giuliani, 23 - Canelli)

e 17.00 - 17.45 Lectio sul cambiamento climatico e il suo impatto sul mondo
del vino - Cantine Coppo (via Alba, 66 — Canelli)

Massimo di 30 partecipanti ciascuna:_la partecipazione & gratuita, con

prenotazione obbligatoria sul sitowww.foodwinetourismforum.it.
Infine, per i partecipanti del Forum, le cantine Bosca offrono la possibilita di prendere

parte alla visita guidata della mostra personale di Patrick Tuttofuoco a cura di
Giorgio Galotti e Diana Berti allestita a PALAZZOIRREALE, il nuovo progetto di
arte contemporanea voluto dalla famiglia fondatrice della casa spumantiera di Canelli.
La visita guidata coinvolge alcune opere storiche dell’artista che fa della relazione
spazio-tempo, luogo-non luogo, reale-irreale il centro della sua ricerca: oltre alla
nuova produzione neon dal titolo Shape shifting (2024) immaginata per il paesaggio
circostante, I'allestimento traccia il percorso di Tuttofuoco dai primi anni 2000 fino ad

oggi, analizzando il suo mondo ludico e visionario.

ALER  SOLAR

Lo frrme setln goualih Al FEE
ATIENDA SPECIALEZZATA NELL'IDEAZIONE E

PROGUZIONE ATICOLI PER LA PROMOZIONE DEI VINI
E FORNITURE ALEERGHIERE
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Orario: 15.00

Max Visitatori: 25 persone

Visita guidata e ingresso: gratuiti

L’iniziativa “Enoturismo e Comunicazione” a Canelli rientra all’interno del progetto
"Un patrimonio da raccontare” finanziato dal Ministero del Turismo (Avviso
UNESCO volto a valorizzare i Comuni nei cui territori sono ubicati siti riconosciuti
dall’'UNESCO patrimonio dell'umanita) di cui il comune di Canelli & capofila. I/
partenariato € composto da 20 comuni della Core-Zone del sito UNESCO: Agliano
Terme, Barbaresco, Barolo, Calosso, Castelnuovo Calcea, Castiglione Falletto, Diano
d’Alba, Frassinello Monferrato, Grinzane Cavour, La Morra, Monforte d’Alba, Neive,
Nizza Monferrato, Novello, Rosignano Monferrato, Santo Stefano Belbo, Serralunga
d’Alba, Vaglio Serra, Vignale Monferrato.

«Tra il 50 e il 70% delle zone vinicole di oggi corrono il concreto rischio di diventare
inadeguate alla produzione di uva - dice la direttrice scientifica del F&’WTF, Roberta
Milano -. Secondo un recente studio pubblicato su Nature, infatti, il cambiamento
climatico cambiera la composizione e la qualita del vino, incidendo a cascata sui costi
economici e sulla sostenibilita ambientale delle aziende. Non possiamo non affrontare
questo tema globale che é centrale per il futuro di una destinazione vinicola come la
nostra. In parallelo affronteremo le sfide locali, la promozione e la digitalizzazione in
primis, confrontandoci anche con eccellenze straniere, ma portando un modello di
marketing che parta sempre dai dati. Un moderno approccio data driven € I'unico che
possa portare decisioni utili e effettive ricadute economiche, sia per i singoli operatori
che per il territorio nel suo insieme».

«Lo studio che presenteremo nel dettaglio nel terzo appuntamento del Food&Wine
Tourism Forum di Canelli ci permette di gettare le basi per la programmazione delle
attivita della nostra DMO per gli anni a venire e di dare riscontri concreti agli operatori
del settore turistico - aggiunge il direttore generale dell’Ente Turismo Langhe
Monferrato Roero, Bruno Bertero -. Con Un Patrimonio da Raccontare, I'Ente
Turismo LMR e I’ATL di Alexala sono i soggetti attuatori di un progetto che vede il
partenariato di 20 Comuni uniti per implementare la comunicazione, soprattutto
enoturistica: con i club di prodotto per i segmenti bike, family e wedding rispondiamo
a domande turistiche specifiche elevando gli standard qualitativi della nostra

offerta».

HOED

La Cooperativa Sociale “Coesioni Sociali” di San Rocco Castagnaretta-Salice 2-0, mister
Alba celebra i quarant’anni il con un grande De Simone: “Ripartiamo dalla prestazione”
evento ad Alba
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1.

FOOD&WINE TOURISM FORUM
A CANELLI

19 Ottobre 2024 w0

HEponann

Ultimo appuntamento del 2024, dedicato all’enoturismo e alla comunicazione,
il 18 novembre alle cantine Gancia: ospite speciale il professor Mario Tozzi

Il Food&Wine Tourism Forum chiude la sua settima edizione, la prima itinerante,
giovedi 14 novembre a Canelli. Dopo le prime due tappe guidate dal filo conduttore
Re/Action a Pollenzo, su gastronomia, cultura e creativita, e a Grinzane Cavour,
dedicata ai patrimoni naturali e culturali, nella Sala Cinema delle Cantine Gancia a

Canelli il Forum si focalizzera su enoturismo e comunicazione.

Ospite speciale della giornata, il professor Mario Tozzi, ricercatore del CNR e
divulgatore scientifico. La mattinata di lavori sara moderata dalla giornalista Chiara
Buratti, dalla direttrice scientifica del Forum Roberta Milano e dal direttore generale
dell’Ente Turismo Langhe Monferrato Roero, Bruno Bertero.

Partendo dai risultati dell’analisi sul comportamento del turista in diversi

mercati internazionali, grazie agli interventi del Politecnico di Milano e
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dell’Osservatorio Travel Innovation, la discussione sara allargata alla
promozione efficace, con il racconto di case history utili a inquadrare il
contesto attuale e a proporre modelli di creativita e innovazione.

Tra gli ospiti, I'associazione nazionale Go Wine e la piattaforma di prenotazione
Regiondo GmbH. Come i due precedenti appuntamenti, ospite d’onore di questa

edizione e il Portogallo. Non pud mancare la “cassetta degli attrezzi”, a tema
comunicazione, curata da Wine Meridian.

turismo langhe monferrato
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